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En 1818, Jean Louis Richard Pillivuyt 

fondait la manufacture de porcelaine qui 

porte encore aujourd’hui son nom. Pillivuyt 

crée et fabrique une porcelaine classique 

et intemporelle, répondant à de hauts 

standards de qualité.

Dotée d’un outil de production très 

moderne, Pillivuyt a su conserver son 

savoir-faire centenaire pour réaliser à la 

main des pièces uniques telles la soupière 

têtes de lion.

Toute la philosophie de Pillivuyt réside 

dans le développement et la production 

d’articles de grande qualité destinés aux 

grands chefs, mais aussi aux particuliers 

épicuriens exigeants et passionnés de 

gastronomie.

En permanence ajustée aux attentes et 

aux exigences de ses clients, la gamme 

Pillivuyt couvre plus de 1000 références 

et de nombreux décors.

Ainsi, Pillivuyt a su évoluer au gré des 

traditions et des usages, et créer des 

articles pour la table et la cuisson particu-

lièrement appréciés des utilisateurs 

les plus exigeants.

Pillivuyt a été reconnu en 2009 “Entreprise 

du Patrimoine Vivant”. Ce label vise à 

distinguer les entreprises françaises 

aux savoir-faire artisanaux et industriels 

d’excellence.

Installée en France, au cœur du Berry, 

Pillivuyt perpétue depuis presque 200 ans 

le savoir-faire inégalable de ses maîtres 

porcelainiers. Aujourd’hui, Pillivuyt 

est l’une des plus anciennes 

et prestigieuses marques 

de porcelaine française.
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Im Jahre 1818 schuf Jean Louis Richard 

Pillivuyt die Porzellanmanufaktur die 

heute noch seinen Namen trägt. Pillivuyt 

kreiert und produziert ein klassisches und 

zeitloses Porzellan, das hohen Qualitätss-

tandards gerecht wird.

Ausgerüstet mit neuesten Produktionsme-

thoden werden bei Pillivuyt die Vorzüge 

des hundertjährigen Handwerks beibe-

halten, um perfekte Liebhaberstücke in 

Handarbeit  gestalten zu können, wie 

z. B. die Löwenkopfterrine, die jede Tafel 

verschönert.

Die Philosophie von Pillivuyt ist ganz darauf 

ausgerichtet, Artikel von hoher Qualität 

zu entwickeln und herzustellen, die für 

Sterneköche bestimmt sind, aber auch 

private anspruchsvolle Epikureer und 

Gastronomie-Liebhaber begeistern.

Das Pillivuyt-Sortiment, das ständig an 

die Erwartungen und Ansprüche der 

Kunden angepasst wird, umfasst mehr als 

1 000 Artikel und vielfältige Dekore.

So konnte sich Pillivuyt, in Anlehnung 

an Traditionen und Gebrauchsnutzen, 

weiterentwickeln und Artikel für Tisch und 

Küche kreieren, die von den anspruchs-

vollsten Nutzern besonders geschätzt 

werden.

Im Jahre 2009 wurde Pillivuyt als „Entre-

prise du Patrimoine Vivant“ anerkannt. 

Dieses Label kennzeichnet französische 

Unternehmen, die handwerkliches 

Know-how anwenden.

Pillivuyt, im Herzen der französischen Region Berry ansässig, 

lässt seit fast 200 Jahren das unvergleichliche Können seiner 

Porzellanmeister fortbestehen. Heute ist Pillivuyt eine der 

ältesten und renommiertesten französischen Porzellan-Marken.

In 1818, Jean Louis Richard Pillivuyt 

established our porcelain factory which 

still bears his name today. Following in 

his footsteps, the Pillivuyt factory designs 

and manufactures classic and innovative 

porcelain shapes according to the highest 

standards of quality.

Supported by state-of-the-art equipment, 

Pillivuyt cleverly blends century-old 

craftsmanship with modern production 

techniques to create perfect individual 

pieces to complement any table. To 

this day, items such as the lion’s head 

tureen are hand-fi nished by seasoned 

experts, making them true one-of-a-kind 

collector’s items.

Pillivuyt’s philosophy is focused on 

understanding the constantly changing 

needs of both professional and home 

cooks to meet their rigorous demands and 

expectations in design and quality. With 

an eye on the future, Pillivuyt continues to 

produce a range of items that complement 

any table or cooking style.

Pillivuyt offers a wide range of more than 

1000 products and numerous decorations.

In 2009, Pillivuyt was recognized “Living 

Heritage Company”. This label aims to 

reward French handmade craftsmanship 

and industrial expertise in excellence.

Founded in the heart of the Berry region, Pillivuyt has kept 

the unmatched know-how of its porcelain masters alive for 

almost 200 years, making it one of today’s oldest and most 

prestigious French porcelain brands.

SANTÉ 

HEALTH

GESUNDHEITSWESEN

CHR 

HOTEL & RESTAURANT

HOTEL UND GASTRONOMIE

TRANSPORT 

TRANSPORT

CATERING IM REISEVERKEHR

GRAND PUBLIC 

GENERAL PUBLIC

HÄNDLER UND 

ENDVERBEAUCHER

AFFAIRES SPÉCIALES 

MADE-TO-ORDER

SONDERANFERTIGUNGEN

LES LIGNES 

LINES

SERIEN

COLLECTION GÉNÉRALE 

GENERAL COLLECTION 

ALLGEMEINE KOLLEKTION

LES DÉCORS 

DECORS 

DEKOR
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Tradit ion & 
     technologie

Tradit ion & technology

Tradit ion und Technologie
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Toujours en quête d’innovation, l’entreprise 

n’a de cesse d’améliorer les performances 

de sa matière céramique et de ses procédés 

de fabrication. C’est ainsi que Pillivuyt a 

développé une expertise et un savoir-faire 

exclusifs pour concevoir de nouvelles 

technologies en matière de pâtes, ainsi 

que dans d’autres domaines, et créer de 

nouveaux procédés qui font sa réputation 

nationale et internationale.

Pillivuyt est l’un des seuls porcelainiers à élaborer et à fabriquer 

sa propre pâte sur le site même de l’entreprise et l’un des seuls 

à maintenir une production 100% française.

Immer auf der Suche nach Innovationen, 

hört das Unternehmen nicht auf, die 

Leistungsfähigkeit seiner Porzellanmasse 

und seiner Herstellungsverfahren zu 

verbessern. Auf diesem Wege hat Pillivuyt 

ein außergewöhnliches Fachwissen und 

Know-how erworben, um neue Technolo-

gien zur Herstellung von Porzellanmassen 

und neue Verfahren 

zu entwickeln, die seinen nationalen und 

internationalen Ruf begründen.

Pillivuyt gehört zu den wenigen Porzellanmanufakturen, die die 

Porzellanmasse am Unternehmensstandort selbst entwickelt 

und herstellt und ihre Produkte ausschließlich in Frankreich fertigt. 

Always in pursuit of innovation, we have 

continuously improved the ceramic 

material and manufacturing processes, 

building an international reputation for 

our expertise and ability to create new 

technologies and designs. 

Pillivuyt is one of the few porcelain makers to develop its own 

porcelain compound on-site at the factory. Ours is one of the last 

manufacturers to maintain a 100% French production.
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NIUM®

 La pâte Pillenium® est une pâte 

originale extra dure avec une résistance jusqu’à 

7 fois supérieure à celle des autres pâtes.

Elle permet ainsi d’élaborer des pièces plus 

fi nes tout en offrant une résistance aux chocs 

thermiques et mécaniques égale à celle d’une 

pâte hôtelière classique, ou encore des pièces 

de même épaisseur mais encore plus solides. 

À sa première présentation avec la gamme 

Alizée, la pâte Pillénium® a obtenu le prix de 

l’innovation 2006 lors du salon Equip’Hotel. 

 The Pillenium® compound is espe-

cially strong due to the addition of a proprietary 

reinforcing ingredient which increases strength 

as much as 7 times more than other materials.

Because of its increased density, Pillenium® 

paste allows us to manufacture thinner pieces 

without compromising the mechanical and ther-

mal shock resistance. The stronger compound 

gives us more fl exibility in shapes and has a 

fi ner, more elegant look than the traditional 

sturdy dishes which serve as everyday ware. 

The Pillenium® paste was fi rst presented with 

the Alizée range at Equip’Hotel in 2006 and won 

the innovation award.

 Die Porzellanmasse Pillenium® 

ist eine besonders harte Masse, mit einer 

Widerstandsfähigkeit, die bis zu sieben Mal 

höher ist als bei anderen Massen.

Sie ermöglicht die Herstellung von dünneren 

Porzellanteilen, die wie klassisches 

Hotelporzellan die gleiche Widerstandsfähigkeit 

gegen mechanische Schocks und 

Thermoschocks aufweisen. Gegenüber 

herkömmlichem Porzellan gleicher Stärke 

weisen Porzellanteile aus Pillenium® eine höhere 

Beständigkeit auf. Bei seiner ersten Präsentation 

mit dem Sortiment Alizée, hat die Masse 

Pillenium® auf der Messe Equip’Hotel den 

„Prix de l´Innovation 2006“ erhalten.

VUYT®

 La pâte Pillivuyt® est une pâte dure 

obtenue à partir d’un mélange unique de kaolin, 

d’argile, de feldspath et de quartz. Cuite une 

première fois à 980° C, elle est ensuite recuite 

une seconde fois à 1 400° C (pâte et émail).

Ces différentes cuissons à très haute température 

permettent de produire des pièces totalement 

non poreuses et particulièrement résistantes aux 

chocs mécaniques et thermiques.

 The Pillivuyt® porcelain compound 

is a hard paste obtained from our own blend 

of kaolin, clay, feldspar, and quartz. Pillivuyt 

porcelain is fi rst fi red at 980°C / 1796° F and 

a second time at 1400°C / 2552° F (paste 

and glaze).

Multiple fi rings at very high temperatures allow 

us to produce pieces that are totally non-porous 

and highly resistant to both mechanical and 

thermal shocks.

 Die Porzellanmasse Pillivuyt® ist 

eine harte Masse auf Basis einer einzigartigen 

Mischung von Kaolin, Lehm, Feldspat und 

Quarz. Nach einem ersten Brand bei 

980°C/1796°F, wird die Masse anschließend 

ein zweites Mal bei 1400°C/2552°F (Masse 

und Glasur) gebrannt.

Das Brennen bei unterschiedlich hohen 

Temperaturen ermöglicht es, vollständig 

glattporige Stücke herzustellen, die besonders 

widerstandsfähig gegen mechanische 

Einwirkung sind und auch besonders 

Thermoschockbeständig sind.

INDUC®

 L’ajout d’un chromo à base d’argent 

(brevet Pillivuyt) sous certaines pièces en 

Pillifl ame® leur permet en plus d’être utilisées 

sur table à induction, tout en gardant l’usage 

micro-ondes. 

 The addition of a silver-based 

“chromo” layer on the bottom of certain pieces 

made in the Pillifl ame® line allows their use 

on induction stoves while still being microwave-

safe. This technology is patented by Pillivuyt.

 Durch das Auftragen einer 

Beschichtung auf Silberbasis (Pillivuyt-Patent) 

auf der Unterseite einiger Teile aus Pillifl ame® 

können diese auf Induktions-Kochfeldern 

genutzt werden  - aber auch weiterhin in 

der Mikrowelle.
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FLAME®

 La pâte Pillifl ame®, mise au point par 

Pillivuyt, est spécialement conçue pour résister 

aux chocs extrêmes, tant mécaniques que ther-

miques (280° C). Les pièces obtenues autorisent 

la cuisson sur tous types d’appareils, y compris 

la fl amme. L’émail associé est particulièrement 

résistant aux rayures et est anti-adhérent.

 This porcelain clay developed by 

Pillivuyt is specifi cally designed to withstand 

extreme mechanical and thermal shocks 

(280° C / 536° F). It allows the user to cook on 

all types of cooking appliances including direct 

fl ame (stovetop).

The hardness of our glaze makes our products 

virtually non-stick and especially resistant to 

scratching.

 Die von Pillivuyt entwickelte Porzel-

lanmasse Pillifl ame® wurde speziell dafür 

ausgelegt, extremen mechanischen Schocks 

oder Thermoschocks standzuhalten. Die daraus 

hergestellten Teile können auf jeder Kochstelle, 

inklusive Gas und Grill, benutzt werden. 

Die verwendete Glasur ist besonders Kratzfest 

und antihaftend.

BLOC®

 Ce procédé breveté se caractérise 

par le dépôt de silicone dans un double sillon 

creusé à la base des produits. Le procédé 

Pillibloc® permet aux articles d’être antidéra-

pants sur toute surface, même avec une 

pente de 30°.

Traitées avec Pillibloc®, les lignes Odyssée 

(Incabloc) et Jazz ont reçu le prix de l’Innovation 

2012 lors de leur première présentation au salon 

Equip’Hotel. 

 This is a patented process, characte-

rized by a double groove carved into the base 

of the products and fi lled with a silicone fi lm.

The Pillibloc® process allows us 

to create non-slip products that 

will cling on all surfaces even 

at an angle of 30°. This makes 

the line particularly well-suited 

to restaurants and commercial 

transport venues where dishes might be sub-

jected to shifts in the angle of the supporting 

surface.

Introduced with Pillibloc®, both the Odyssée 

(Incabloc) and Jazz ranges received the 

Innovation award at their fi rst presentation 

at Equip’Hotel in 2012.

 

 Dieses patentierte Verfahren zeichnet 

sich durch das Einbringen von Silikon in eine 

Doppel-Rinne an der Unterseite des Produkts 

aus. Das Pillibloc® Verfahren verleiht den Artikeln 

einen rutschgehemmten Stand auf allen 

Oberfl ächen, auch bei einer Neigung von 30°.

Mit Pillibloc® ausgestatten, haben die Serien 

Odyssée (Incabloc) und Jazz bei ihrer ersten 

Präsentation auf der Messe Equip’Hotel den 

„Prix de l’Innovation 2012“ erhalten.

DECO®

 Par une cuisson des décors à très 

haute température (1 250° C), ce procédé 

permet d’incorporer les pigments de façon 

inaltérable dans l’émail de l’article.

 This process allows decors to be fi red 

at very high temperatures (1250° C / 2282° F) in 

order to incorporate pigments into the glaze of 

the pieces, ensuring that they will be permanent 

and impervious to fading or changing color.

 Durch das Brennen bei sehr hohen 

Temperaturen (1250° C / 2282° F) ermöglicht das 

Verfahren der Hochtemperatur-Dekalkomanie 

es, Pigmente unzerstörbar in der Glasur des 

Porzellans einzuschließen.

7

p.01-19_cata-PILLI-2013_210x297.indd   7p.01-19_cata-PILLI-2013_210x297.indd   7 22/01/13   15:5022/01/13   15:50



Hygiène alimentaire

La porcelaine Pillivuyt cuite à très haute tempé-

rature (1 400° C) confère aux produits une très 

grande résistance aux chocs thermiques, une 

totale non-porosité empêchant tout développe-

ment bactérien et garantissant ainsi une hygiène 

alimentaire maximale et une parfaite neutralité 

aux goûts.

Tous nos articles sont garantis sans plomb 

ni cadmium, ni aucun autre composant actif 

(phtalate, benzène…).

Résistance aux chocs thermiques 

Absorbant des différences de température (de 

– 30° C à + 350° C), les produits Pillivuyt peuvent 

être placés au congélateur et passer directe-

ment au four traditionnel ou à micro-ondes*.

La qualité exceptionnelle de la porcelaine Pillivuyt en fait un élément essentiel 
pour faciliter le travail en cuisine grâce à ses nombreuses propriétés :

Cuisson 

Tous nos produits peuvent être utilisés au four 

traditionnel et à micro-ondes*. La qualité de 

la porcelaine permet également de les utiliser 

sur le gaz et les plaques électriques avec 

un diffuseur.

Par ailleurs, notre gamme Ulysse s’utilise avec 

tous types de moyens de cuisson y compris 

l’induction. 

Excellente diffusion 

et conservation de la chaleur 

La porcelaine culinaire Pillivuyt permet de cuire 

uniformément et de conserver longtemps les 

plats au chaud lors du service.

Esthétique et facilement nettoyable

La blancheur et l’extrême dureté de l’émail 

Pillivuyt rend les produits très facilement net-

toyables et surtout très esthétiques. De plus, 

leur brillance se maintiendra dans le temps.
* À l’exception des articles décorés or ou platine, 

non utilisables au micro-ondes 

*Except for the products decorated with gold or platinum 

which cannot be used in the microwave.

Thanks to its numerous exceptional properties, Pillivuyt porcelain is 

an essential element to make your work in the kitchen easier:

Food hygiene

Pillivuyt’ porcelain is fi red at very high tempe-

ratures (1400° C / 2552° F) which gives the pro-

ducts a high resistance to thermal shocks and 

creates a totally non-porous exterior surface. 

This prevents the penetration of bacteria as 

well as tastes or odors, ensuring the maximum 

protection in food hygiene.

All our products are free from lead and 

cadmium and from active components such 

as phthalates, benzene…

Resistance to thermal shocks

Pillivuyt products can withstand temperatures 

ranging from - 30° C / - 22° F to + 350° C / 662° F. 

They can be placed in the freezer and go 

directly in the oven or microwave*.

Cooking

All our products can be used in the oven or 

microwave*. The quality of the porcelain allows 

them to be used on gas or electric stoves with 

a diffuser.

Our new Ulysses range can even be used 

on direct heat sources including gas, electric 

burners and induction stoves.

Excellent heat retention 

to keep food warm

The Pillivuyt culinary porcelain allows more 

even cooking and helps keep the dishes warm 

at the table.

Beautiful and easy to clean

The whiteness and extreme hardness of Pillivuyt’s 

glaze makes the products exceptionally easy to 

clean and very aesthetically pleasing. The quality 

of the glaze also ensures that your Pillivuyt 

dishes will keep their brilliance throughout 

the years. 

8
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Résistance aux chocs thermiques

High resistance to thermal shocks

Temperatur-Schockfest

Four 

Oven-safe 

Ofenfest

Barbecue 

Barbecue-safe

Feuerfest auf dem Grill

Induction 

Built for induction heating

Induktion

Congélateur et réfrigérateur

Freezer and refrigerator safe

Gefrierschranktauglich bis -30°C

Micro-ondes 

Microwave-safe 

Mikrowellengeeignet

Lave-vaisselle 

Dishwasher-safe 

Spülmaschinentauglich

Gaz 

Direct-fl ame proof 

Gaz

VUYT®

FLAME® INDUC®

Lebensmittelhygiene

Die sehr hohe Brenntemperatur (1400° C / 

2552° F) des Pillivuyt-Porzellan verleiht den 

Produkten eine sehr große Hitzebeständigkeit 

und eine vollständig versiegelte Oberfl äche, die 

die Entwicklung von Bakterien verhindert und so 

eine maximale Lebensmittelhygiene garantiert 

und völlig geschmacksneutral ist. Alle unsere 

Produkte sind garantiert Blei- und Cadmiumfrei 

und enthalten auch keine anderen aktiven 

Bestandteile (Phtalate, Benzole …)

Thermoschockbeständigkeit

Durch ihre Fähigkeit große Temperaturunters-

chiede (von - 30° C / - 22° F bis + 350° C / 662° F) 

zu absorbieren, können die Pillivuyt-Produkte 

von der Gefriertruhe direkt in den Backofen oder 

in die Mikrowelle gestellt werden*.

Dank seiner außergewöhnliche Qualität und seiner vielfältigen Eigenschaften ist das 

Pillivuyt-Porzellan ein wesentliches Element zur Erleichterung der Arbeit in der Küche:

* Außer mit Gold oder Platin dekorierte Artikel, 

die nicht in der Mikrowelle benutzt werden können.

Das Kochen

Alle unsere Produkte können im Backofen und 

in der Mikrowelle benutzt werden*. Die Qualität 

des Porzellans ermöglicht es ebenfalls, dieses 

auf Gas und auf Kochplatten mit Simmer-

Diffusor zu benutzen. Außerdem kann unser 

Sortiment Ulysse auf allen Kochstellen inklusive 

Induktion benutzt werden.

Exzellente Verteilung und 

Beibehaltung der Wärme

Das Pillivuyt-Porzellan ermöglicht ein 

gleichmäßiges Garen und hält die Speisen 

während des Auftragens lange warm.

Ästhetisch und leicht zu reinigen

Durch das strahlende Weiß und die extreme 

Härte der Pillivuyt-Glasur sind die Produkte 

leicht zu reinigen und sehr ästhetisch. Ihr 

Glanz bleibt sehr lange strahlend und schön.

9
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Hotel & 

restaurant

CHR

Hotel und Gastronomie

10
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 Depuis presque 200 ans, Pillivuyt met son savoir-faire et son 

expertise au service des professionnels de la restauration et de 

l’hôtellerie. En perpétuelle recherche d’innovation nous travaillons 

également en étroite collaboration avec les Chefs pour leur proposer 

des articles qui mettront en valeur leurs créations culinaires et 

leurs établissements.

 For almost 200 years, Pillivuyt has been offering its craftsmanship 

and expertise to professional caterers and hotels. Always in pursuit of 

innovation, we work in close collaboration with chefs on a regular basis 

in order to provide them with pieces that will enhance their creations, 

styles and facilities.

 Seit fast 200 Jahren stellt die Firma Pillivuyt ihr Know-how und 

Fachwissen für den Hotelerie und Gastronomie. Bei der ständigen 

Suche nach Innovationen arbeiten wir eng mit Sterneköchen zusammen, 

um Ihnen Artikel anbieten zu können, die Ihre kulinarischen Kreationen 

und Gasthäuse perfekt zur Geltung bringen.
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General 

public

Grand 
  public

Händler und Endverbeaucher

12
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 L’offre Pillivuyt s’adresse au plus grand nombre et notamment au 

grand public. 

Aujourd’hui, les passionnés de cuisine et de gastronomie ne sont plus 

uniquement des professionnels mais aussi des particuliers désireux de 

suivre les pas des grands chefs ou de profi ter, en toute simplicité, de la 

variété et de la qualité exceptionnelle des produits Pillivuyt pour la table 

et la cuisson.

 The Pillivuyt line is aimed at satisfying the needs of a great 

variety of customers including the general public. 

Today, people who are passionate about cooking and gastronomy 

are not only professionals but also individuals who wish to follow the 

practises of great chefs or to simply take advantage of the variety 

and the exceptional quality of the Pillivuyt’ products for both cooking 

and table.

 Das Angebot von Pillivuyt richtet sich an ein breites Publikum. 

Heutzutage sind die Koch- und Gastronomie-Enthusiasten nicht mehr 

nur professionelle Anwender, sondern auch Privatpersonen, die den 

Sterneköchen nacheifern möchten oder die ganz einfach von der Vielfalt 

und der außergewöhnlichen Qualität der Pillivuyt-Produkte für Tisch 

vund Küche profi tieren möchten.

13
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Health

Santé

Gesundheitswesen

14
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 Depuis déjà plusieurs années, Pillivuyt fabrique une gamme de 

vaisselle de régéthermie destinée aux établissements de santé. Notre 

gamme propose des articles en porcelaine particulièrement résistants 

et adaptés aux services très intensifs, en liaison chaude ou froide, 

pour répondre aux contraintes des professionnels de santé. Certains 

de nos produits sont disponibles avec les cloches en polyamide ou 

polycarbonate correspondantes. 

 For several years now Pillivuyt has been manufacturing a range of 

tableware specifi cally designed for health institutions. Our range offers 

porcelain items that are particularly durable and adapted to the 

demands of health professionals and useful for hot or cold preparations. 

Some of our products are available with polyamide or polycarbonate covers. 

 Seit mehreren Jahren schon stellt Pillivuyt ein temperaturbestän-

diges Systemgeschirr her, das für Einrichtungen des Gesundheitswesens 

bestimmt ist. Unser Sortiment bietet besonders widerstandsfähige 

Porzellan-Artikel, die einer sehr intensiven thermischen Beanspruchung 

angepasst sind und den Anforderungen der Küchen in Einrichtungen 

des Gesundheitswesens entgegenkommen. Einige unsere Produkte sind 

mit dazugehörigen Hauben aus Polyamid oder Polykarbonat erhältlich.

15
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Transport

Transport

Catering im Reiseverkehr

16
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 L’une des grandes qualités de Pillivuyt est de savoir s’adapter 

à toutes les exigences de ses clients. Pillivuyt a ainsi créé la pâte 

Pillénium pour répondre aux demandes du catering aérien et ferroviaire : 

Les pièces ont été affi nées tout en renforçant leur solidité. 

De même, Pillivuyt a breveté une gamme d’articles en porcelaine anti-

dérapants répondant aux critères très spécifi ques du transport maritime. 

 

 One of the great attributes of Pillivuyt is to be able to adapt to 

its customers requirements. Pillivuyt created the Pillenium® formula 

to meet the demands of the air and rail catering services. Pillenium® 

enables us to manufacture thinner articles without compromising 

the strength. 

In addition, Pillivuyt has patented a range of non-slip items to meet 

the very specifi c criteria of the shipping industry.

 Eine der großen Qualitäten von Pillivuyt ist es, sich allen Wünschen 

seiner Kunden anpassen zu können. So hat Pillivuyt die Porzellanmasse 

Pillénium entwickelt, um den Ansprüchen des Caterings im Luft- und 

Schienenverkehr entsprechen zu können: Die Teile wurden dünner, jedoch 

auch stabiler. 

Außerdem hat Pillivuyt ein Sortiment von Porzellan-Artikeln mit 

rutschfestem Boden patentieren lassen, die den sehr spezifi schen 

Ansprüchen der Schifffahrtsgastronomie entgegenkommen.

17
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Sonderanfert igungen

Made-to-order

   Affaires 
spéciales

18
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 Tout en disposant d’un parc machine important et performant, 

Pillivuyt offre la possibilité de créer des pièces spéciales à partir 

de quantités peu importantes (300 à 5000 pièces selon les process 

de fabrication). 

Avec son équipement CAO en 3D et ses deux designers création forme, 

Pillivuyt est à même de proposer rapidement des solutions 

aux demandes particulières. 

Pillivuyt est également le spécialiste Français du décor sur mesure avec 

un service intégré de designers en DAO. La création d’un décor spécial 

se fait à partir de 200 pièces.

 Because we are equipped with versatile 

and high-performance equipment, Pillivuyt 

has the potential to create special articles in 

small quantities (300 to 5000 pieces 

depending on the manufacturing processes). 

With its 3D CAD equipment and two 

designers, Pillivuyt is able to offer quick 

solutions to customers’ requests. 

Pillivuyt is also the premiere French specialist 

of tailor-made decors with an integrated 

design department working on CAD 

software. Special logos or décor can be 

created for as few as 200 items.

 

 Mit seinem beträchtlichen und leistungsfähigen Maschinenpark 

eröffnet Ihnen Pillivuyt die Möglichkeit Sonderanfertigungen ab einer 

geringen Stückzahl (300 bis 5000 Stück je nach Fertigungsverfahren) 

herzustellen: 

Mit seiner 3D-CAD-Ausstattung und seinen beiden Designern für 

Formen ist Pillivuyt schnell in der Lage Entwürfe für besondere Anfragen 

vorzulegen. 

Pillivuyt ist der französische Spezialist für „Dekore auf Kundenwunsch“, 

da er eigene, mit Bildbearbeitungs- und Grafi k-Software ausgestatte 

Designer, beschäftigt. Dekore nach Maß werden ab einer Stückzahl von 

200 Teilen geschaffen.

19
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Lignes courtes - Short l ines - Kurzl inie

Les Lignes - Lines - Serien

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

1 Assiette feuille 215433 BL 323 x 254 728 g

Leaf plate 12¾ x 10 1,61 lbs

Teller Blattform

2 Assiette feuille 215437 BL 367 x 284 808 g

Leaf plate 14½ x 11 1,78 lbs

Teller Blattform

3 Assiette amande 205423 BL 221 x 220 511 g

Almond bowl 8¾ x 8¾ 1,13 lbs

Teller tief Mandel

4 Assiette forme huître* 215429 BL 291 x 272 804 g

Oyster plate* 11½ x 10¾ 1,77 lbs

Teller Austernform*

5 Assiette forme huître 215432 BL 330 x 320 977 g

Oyster plate 13 x 12½ 2,15 lbs

Teller Austernform

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

6 Tasse café 115408 BL 8 cl 75 109 g

Coffee cup 3 oz 2¾ 0,24 lbs

Mokkatasse

7 Soucoupe café 125423 BL 230 212 g

Coffee saucer 9 0,47 lbs

Mokkatablett

8 Assiette pétale 205416 BL 160 x 97 146 g

Petal plate, small 6¼ x 3¾ 0,32 lbs

Teller Blumenblatt

9 Assiette pétale 205430 BL 314 x 195 783 g

Petal plate, large 12¼ x 7½ 1,73 lbs

Teller Blumenblatt

10 Mise en bouche pétale 215409 BL 32 x 51 30 g

Mini petal 1¼ x 2 0,07 lbs

Schälchen Blumenblatt

 Dessinée par Babette de Rozières et fabriquée par Pillivuyt, la ligne 

Alizée évoque, par son design, la nature luxuriante des îles lointaines. 

Ces formes originales, assiettes feuille, mise en bouche nénuphar… 

apporteront à toutes les tables un raffi nement extrême.

 Designed by Babette de Rozières, renowned French culinary 

columnist, and crafted by Pillivuyt, the shapes of the Alizée collection 

evokes the lush foliage of the tropical islands. The innovative shapes, 

such as the leaf plate and the mini water lily, bring exceptional charm 

and sophistication to all tables.

 Die von Babette de Rozières gezeichnete und von Pillivuyt 

hergestellte Serie Alizée beschwört durch sein Design die üppige Natur 

ferner Inseln herauf. Seine originellen Formen, Teller in Blattform oder 

Minischälchen in Seerosenform, verleihen jeder Tafel äußerste Raffi nesse.

Alizée
NIUM®

1 2

8

3

9 10 11

6 754
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm chinc poids

19 Assiette creuse Joséphine 175418 BL 67260 x 26 1,02 kg

Joséphine bowl ½10¼ x 10 2,24 lbs

Teller tief Joséphine

20 Amuse bouche colibri 465411 BL 3 cl 555 85 g

Mini colibri 1 oz ¼2 0,19 lbs

Schälchen Kolibri

21 Amuse bouche colibri 465413 BL 8 cl 686 104 g

Mini colibri 3 cl ½2 0,23 lbs

Schälchen Kolibri

22 Assiette corsaire 235437 BL 61373 x 26 899 g

Corsair plate ¼14¾ x 10 1,98 lbs

Teller Korsar

23 Saladier nénuphar 175420 BL 9219 445 g

Nénuphar water lily salad bowl ½7 0,98 lbs

Schale Seerose

24 Saladier pétale* 175427 BL 250 cl 19274 x 21 1,05 kg

Petal deep salad bowl* 2,6 qt ½10¾ x 8 2,30 lbs

Salatschüssel Blumenblatt*

25 Yole 245434 BL 56340 x 15 554 g

Platter yole 613¼ x 1,22 lbs

Platte Yole

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

11 Mise en bouche nénuphar 175410 BL 5 cl 95 122 g

Mini water lily 2 oz 3¾ 0,27 lbs

Schälchen Seerose

12 Assiette ovale lagon 215434 BL 342 x 275 1,16 kg

Oval plate lagoon 13½ x 10¾ 2,56 lbs

Teller oval Lagune

13 Feuille bananier 245433 BL 327 x 151 590 g

Banana leaf plate 12¾ x 6 1,30 lbs

Teller Bananenblattform

14 Assiette creuse Burgo 205422 BL 210 423 g

Deep Burgo plate 8¼ 0,93 lbs

Teller tief Burgo

15 Assiette plate Burgo* 215428 BL 265 653 g

Burgo plate* 10½ 1,44 lbs

Teller Burgo*

16 Assiette plate Burgo 215481 BL 307 822 g

Burgo plate 12 1,81 lbs

Teller Burgo

17 Assiette creuse pétale 175431 BL 315 x 200 740 g

Petal bowl 12½ x 7¾ 1,63 lbs

Teller tief Blumenblatt

18 Coupelle coquille 175414 BL 140 x 100 226 g

Shell dish 5½ x 4 0,50 lbs

Schale Me MMMuschuschuschuschuschelfoelfoelfoelformrmrm

14

18

22

19

23

12 15 16

24

13

17 20 21

25

NIUM®

21* Article en cours de suppression - Disponible en fonction du stock * Discontinued items – Availability according to stock situation

* Ausgelaufen Artikeln – Verwendbarkeit entsprechend auf lagersituation
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Lignes courtes - Short l ines - Kurzl inieLignes courtes - Short l ines - Kurzl inie

Les Lignes - Lines - Serien

Bourges 
Eden 
Europe

22
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

1 Assiette creuse Boourururgesgesgeses 200821 BL 210 456 g

Soup plate Bourgeesss 8¼ 1,01 Ibs

TellT er ter tr ief i BourBouru gesges

2222 AssiAssiss etteette plapl te BBourgourgesessss 210816 BL 165 223 g

DinnDinni er per plate Bouourgrges 6½ 0,49 Ibs

TellTellller fler flacha Bouourgesrg

33 AssiAssiAs etteetteet  plate Be Bourgou ess 210820 BL 200 388 g

DinnDinDinni er per plate BouBourgerges 7¾ 0,86 Ibs

TeTTellTeller flr flachh Bouourgesrgeesess

444 AssAssiA ette plaplate Bte Boururges 210824 BL 240 533 g

DinnDinnerer plate Bourges 9½ 1,18 Ibs

Teller fl ach Bourges

5 Assiette plate Bourges 210827 BL 270 779 g

Dinner plate Bourges 10½ 1,72 Ibs

Teller fl ach Bourges

6 Plat rectangulaire Europe 241328 BL 280 x 195 670 g

Rectangular platter Europe 11 x 7¾ 1,48 Ibs

Platte rechteckig Europe

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

7 Plat rectangulaire Europe 241332 BL 320 x 210 990 g

Rectangular platter Europe 12½ x 8¼ 2,18 Ibs

Platte rechteckig Europe

8 Bol à sucre Europe 111318 BS 20 cl 80 209 g

Sugar bowl Europe 7 oz 3 0,46 Ibs

Zuckerschale Europe

9 Bol à bouillon Europe 171335 BL 30 cl 110 285 g

Bouillon bowl Europe 11 oz 4¼ 0,63 Ibs

Suppentasse Europe

10 Bol à bouillon sans anse Europe* 171335 BS 30 cl 110 262 g

Bouillon bowl without handle

Europe*

11 oz 4¼ 0,58 Ibs

Suppentasse ohne Henkel Europe*

11 Plateau pour bol à bouillon Europe 121318 BL 178 362 g

Bouillon saucer Europe 7 0,80 Ibs

Suppenuntertasse Europe

 Des articles robustes pour la table et la cuisson, particulièrement 

adaptés aux services rapides et à un usage intensif. 

 Tough but attractive and easy-to-clean dishes built to withstand 

commercial use and created for both cooking and tabletop presentation.

 Robuste Artikel für Tisch und Küche, die sich besonders gut für 

den täglichen Gebrauch und für Schnellrestaurants eignen.

1 5

8

2 43

6 7 109 11

23* Article en cours de suppression - Disponible en fonction du stock * Discontinued items – Availability according to stock situation

* Ausgelaufen Artikeln – Verwendbarkeit entsprechend auf lagersituation
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Bourges / Eden / Europe

on articleDésignation Réf. Cont. Dim mm inch poids

12 Europe*er 1 encoche EuCendrier 461309 BU 90 158 g

t Europe*ray with 1 slot EAshtray 3½ 0,35 Ibs

 1 Einschnitt Europe*schenbecher, 1Asch

13 encoches EuropeCendrier 3 enC 461309 BT 90 158 g

with 3 slot EuropeAshtray wit 3½ 0,35 Ibs

nbecher, 3 Einschnitte EuropeAschenenb

14 pelle EuropeCoupe 461308 BL 8 cl 80 128 g

auce dish EuropeSau 3 oz 3 0,28 Ibs

Schälchen EuropeS

1515 Coupelle Europe 461309 BL 11 cl 90 162 g162 g

Sauce dish Europe 4 oz 3½ 0,36 Ibs

Schälchen Europe

16 Coupelle cocktail Europe 461307 BL 6,5 cl6 5 70 93 g

Stackablk e sauce dish EuropeStackable sauce dish Europe 2 oz 2¾ 0,21 Ibs

Schälcheh n stapelbar Europe

17 Coquetier Europe 271340 BL 4 cl 48 72 g

Egg cup Europe 1 oz 1¾ 0,16 Ibs

Eierbecher Europe

18 Mugg Eden 511030 BL 30 cl 102 313 g

Mug Eden 11 oz 4 0,69 Ibs

Henkelbebechecher EdEdEden

19 Mug EdenEdendenden 511045 BL 45 cl 119 471 g

Extra large mug Eden 16 oz 4¾ 1,07 Ibs

Henkelbecher Eden

20 Ramikin Eden 261055 BL 15 cl 55 136 g

Ramekin Eden 5 oz 2 0,30 Ibs

Ragoutschälchen Eden

21 Ramikin Eden 261065 BL 21 cl 65 166 g

Ramekin Eden 8 oz 2½ 0,37 Ibs

Ragoutschälchen Eden

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

22 Ramikin noir Eden 261055 NO 15 cl 55 136 g

Ebony Ramekin Eden 5 oz 2 0,30 Ibs

warz EdenRagoutschälchen, schwar

23 Ramikin noir Eden 261065 NO 21 cl 65 166 g

n EdenEbony Ramekin Ed 8 oz 2½ 0,37 Ibs

hälchen, schwarz EdenRagoutschälc

24 ier EdenSaladier 171012 BL 60 cl 120 366 g

Salad bowl EdenSal 21 oz 4¾ 0,81 Ibs

Salatschüssel Eden

25 Saladier Eden 171016 BL 125 cl 160 713 g

Salad bowl Eden 1,30 qt 6¼ 1,57 Ibs

Salatschüssel Eden

26 Saladier Eden 171020 BL 250 cl 200 1,31  kg

Salad bowl Eden 2,60 qt 7¾ 2,88 Ibs

Salatschüssel Eden

27 Saladier Eden 171024 BL 450 cl 240 1,86 kg

Salad bowl Eden 4,75 qt 9½ 4,11 Ibs

Salatschüssel Eden

28 Saladier Europe 171312 BL 25 cl 135 250 g

Salad bowl Europe 9 oz 5¼ 0,55 Ibs

Salatschüssel Europe

29 Saladier Europe 171340 BL 45 cl 160 380 g

Salad bowl Europe 16 oz 6¼ 0,84 Ibs

Salatschüssel Europe

30 Pot Eden 361015 BL 15 cl 112 247 g

Milk jugjug EdeEdenn 5 oz5 4½ 0,55 Ibs

MilchgiesserEden

14 1512 1613

17 20 21

3022 23 28 29

18 19

25 26 2724

24* Article en cours de suppression - Disponible en fonction du stock * Discontinued items – Availability according to stock situation

* Ausgelaufen Artikeln – Verwendbarkeit entsprechend auf lagersituation
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

31 Pot Europe* 361305 BL 5 cl 45 70 g

Milk jug Europe* 2 oz 1¾ 0,15 Ibs

Milchgiesser Europe*

32 Pot Europe 361310 BL 10 cl 59 124 g

Milk jug Europe 4 oz 2¼ 0,27 Ibs

Milchgiesser Europe

33 Pot Europe 361315 BL 15 cl 67 145 g

Milk jug Europe 5 oz 2¾ 0,32 Ibs

Milchgiesser Europe

34 Pot Europe 361335 BL 35 cl 90 318 g

Milk jug Europe 13 oz 3½ 0,70 Ibs

Milchgiesser Europe

35 Théière Europe 331335 BX 35 cl 95 410 g

Teapot Europe 13  oz 3¾ 0,90 Ibs

Teekanne Europe

36 Théière Europe 331355 BX 55 cl 105 475 g

Teapot Europe 20 oz 4 1,05 Ibs

Teekanne Europe

37 Théière Europe 331375 BX 75 cl 120 830 g

Teapot Europe 27 oz 4¾ 1,83 Ibs

Teekanne Europe

38 Verseuse Europe 331336 BX 35 cl 105 390 g

Coffeepot Europe 13 oz 4 0,86 Ibs

Kaffeekanne Europe

39 Verseuse Europe* 331380 BX 65 cl 130 565 g

Coffeepot Europe* 23 oz 5 1,25 Ibs

KaffKaffeekaeekannee EuroEurope*pe

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

Tasse & soucoupe moka Bourges

Espresso cup & saucer Bourges

Mokkatasse & Untere Bourges

40 Tasse moka Europe 111310 BL 10 cl 53 120 g

Espresso cup Europe 4 oz 2 0,27 Ibs

Mokkatasse Europe

41 Soucoupe moka Bourges 120812 BL 125 140 g

Espresso saucer Bourges 5 0,31 Ibs

Mokkauntertasse Bourges

42 Paire tasse moka Bourges 990810 BX 10 cl 260 g

Espresso cup & saucer Bourges 4 oz 0,58 Ibs

Mokkatasse & Untere Bourges

Tasse & soucoupe café Bourges

Coffee cup & saucer Bourges

Kaffeetasse & Untere Bourges

43 Tasse café Europe 111313 BL 13 cl 56 130 g

Coffee cup Europe 5 oz 2¼ 0,29 Ibs

Kaffeetasse Europe

44 Soucoupe café Bourges 120813 BL 133 160 g

Coffee saucer Bourges 5¼ 0,35 Ibs

Kaffeeuntertasse Bourges

45 Paire tasse café Bourges 990813 BX 13 cl 290 g

Coffee cup & saucer Bourges 5 oz 0,64 Ibs

Kaffeetasse & Untere Bourges

3938

35 36 373432 3331

40 41 42 44 4543
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Bourges / Eden / Europe

on articleDésignation Réf. Cont. Dim mm inch poids

hé Bourges& soucoupe théTasse & s

Bourgescup & saucer BTea cup

tere Bourgesetasse & UnterTeet

46 uropeTasse thé EuroTa 111318 BL 18 cl 62 200 g

EuropeTea cup Eu 6 oz 2½ 0,44 Ibs

se EuropeTeetassasse

47 coupe thé BourgesSouco 120815 BL 150 203 g

ea saucer BourgesTea 6 0,45 Ibs

Teeuntertasse BourgesT

4848 Paire tasse thé Bourges 990818 BX 18 cl 403 g403 g

Tea cup & saucer Bourges 6 oz 0,89 Ibs

Teetasse & Untere Bourges

Tasse & soucoupe genieu Bourges

Breakfask t cup & saucerBreakfast cup & saucer

Frühstücü kstasse & Untere Bourges

49 Tasse genieu Europe 111330 BL 30 cl 75 260 g

Breakfast cup Europe 11 oz 3 0,57 Ibs

Frühstückstasse Europe

50 Soucu oupe genieu Bourges 120816 BL 165 244 g

Breakfast saucerucuc  Bourges 6½ 0,54 Ibs

Frühstücücksunksuntertertertasseaa  Bourges

51 Paire tataaasse ssssesse e gengengenieu Bourges 990830 BX 30 cl 504 g

Breakfast cup & saucer Bourges 11 oz 1,11 Ibs

Frühstückstasse & Untere Bourges

Tasse & soucoupe expresso Eden

Espresso cup & saucer Eden

Espressotasse & Untere Eden

52 Tasse expresso Eden 111008 BL 8 cl 71 121 g

Espresso cup Eden 3 oz 2¾ 0,27 Ibs

Espressotasse Eden

53 Soucoupe expresso Fluto 122012 BL 123 141 g

Espresso saucer Fluto 4¾ 0,31 Ibs

Espressountertasse Fluto

Tasse & soucoupe thé  Eden

Tea cup & saucer Eden

Teetasse & Untere Eden

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

54 Tasse thé Eden 111020 BL 20 cl 92 224 g

Tea cup Eden 7 oz 3½ 0,49 Ibs

Teetasse Eden

55 urgesSoucoupe café Bourg 120813 BL 133 160 g

BourgesCoffee saucer Bou 5¼ 0,35 Ibs

ertasse BourgesKaffeeunterta

e & soucoupe genieu EdenTasse & 

Breakfast cup & saucer EdenBre

Frühstückstasse & Untere Eden

56 Tasse genieu Eden 111027 BL 27 cl 100 309 g

Breakfast cup Eden 10 oz 4 0,68 Ibs

Frühstückstasse Eden

57 Soucoupe thé Bourges 120815 BL 150 203 g

Tea saucer Bourges 6 0,45 Ibs

Teeuntertasse Bourges

Tasse & soucoupe moka Europe

Espresso cup & saucer Europe

Mokkatasse & Untere Europe

58 Tasse moka Europe 111310 BL 10 cl 53 120 g

Espresso cup Europe 4 oz 2 0,27 Ibs

Mokkatasse Europe

59 Soucoupe moka Europe 121312 BL 125 123 g

Espresso saucer Europe 5 0,27 Ibs

Mokkauntertasse Europe

60 Paire tasse moka Europe 991310  BX 10 cl 243 g

Espressos cupup & s& sauceaucer Eur Europerope 4 oz 0,54 Ibs

Mokkatasse & Untere re EuroEuropepe

Tasse & soucoupe café EuE roperope

Coffee cup & saucer Europee

Kaffeetasse & Untere Europe

61 Tasse café Europe 111311313 B13 BLL 12 c2 cl 565 130 g

Coffee cup Europe 4 oz4 oz 2¼ 0,29 Ibs

Kaffeetasse Europe

6262 Soucoupe café Europe 121313 B1 LL 1331 140 g

Coffffee see ssauceauau r Europe 5¼ 0,313 Ibs

Kaffeeuntertasse EurEurEurEu opeopeopepe

63 Paire tasse café Europe 99139913991399139 13 111 BX 12 cl 270 270 gg

Coffee cup & saucer Europe 4 oz4 oz44 oz 0,60 Ibsb

Kaffeetasse & Untere Europe

62 6361

67 68 69

52 53

56 57

54 554846 47

70 71

5149 50

58 59 60

6664 65
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

Tasse & soucoupe thé Europe

Tea cup & saucer Europe

Teetasse & Untere Europe

64 Tasse thé Europe 111318 BL 18 cl 62 200 g

Tea cup Europe 6 oz 2½ 0,44 Ibs

Teetasse Europe

65 Soucoupe thé Europe 121315 BL 150 200 g

Tea saucer Europe 6 0,44 Ibs

Teeuntertasse Europe

66 Paire tasse thé Europe 991318 BX 18 cl 400 g

Tea cup & saucer Europe 6 oz 0,88 Ibs

Teetasse & Untere Europe

Tasse & soucoupe genieu Europe

Breakfast cup & saucer Europe

Frühstückstasse & Untere Europe

67 Tasse genieu Europe 111330 BL 30 cl 75 260 g

Breakfast cup Europe 11 oz 3 0,57 Ibs

Frühstückstasse Europe

68 Soucoupe genieu Europe 121316 BL 165 240 g

Breakfast saucer Europe 6½ 0,53 Ibs

Frühstücksuntertasse Europe

69 Paire tasse genieu Europe 991330  BX 30 cl 500 g

Breakfast cup & saucer Europe 11 oz 1,10 Ibs

Frühstückstasse & Untere Europe

70 Cocotte ronde  Eden 261011 BL 25 cl 115 314 g

Round cocotte Eden 9 oz 4½ 0,69 Ibs

SchmSchmortörtöpfchpfchen ren rund und EdeEdenn

71 Cocoocotte tte rondronde noe noireire EdenEden 261011 NO 25 cl 115 314 g

EbonEbony round cocotte Eden 9 oz 4½ 0,69 Ibs

Schmortöpfchen rund Eden, 

schwarz Eden

72 Plat à gratin rond Eden 231019 BL 170 648 g

GratG in dish Eden 6½ 1,43 Ibss

GratG inien rforr m rund Eden

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

73 Plat à gratin rond Eden 231023 BL 233 1,03 kg

Gratin dish Eden 9 2,26 Ibs

Gratinierform rund Eden

74 Plat à gratin rond noir Eden 231019 NO 170 648 g

Ebony round gratin dish Eden 6½ 1,43 Ibs

Gratinierform rund, schwarz Eden

75 Plat à gratin rond noir Eden 231023 NO 233 1,03 kg

Ebony round gratin dish Eden 9 2,26 Ibs

Gratinierform rund, schwarz Eden

76 Plat à lasagnes carré Eden 251024 BL 220 x 220 1,08 kg

Square lasagne dish Eden 8½ x 8½ 2,38 Ibs

Lasagneform quadratisch Eden

77 Plat à lasagnes rectangulaire Eden 251037 BL 375 x 250 1,97 kg

Rectangular lasagne dish Eden 14¾ x 9¾ 4,35 Ibs

Lasagneform rechteckig Eden

78 Plat à lasagnes carré noir Eden 251024 NO 220 x 220 1,08 kg

Ebony square lasagne dish Eden 8½ x 8½ 2,38 Ibs

Lasagneform quadratisch, schwarz Eden

79 Plat à lasagnes rectangulaire noir

Eden

251037 NO 375 x 250 1,97 kg

Ebony rectangular lasagne dish Eden 14¾ x 9¾ 4,35 Ibs

Lasagneform rechteckig, schwarz Eden

80 Plat sabot Eden 241026 BL 260 x 190 1,08 kg

Oval baker Eden 10¼ x 7½ 2,38 Ibs

Bauernform oval Eden

81 Plat sabot Eden 241035 BL 350 x 250 1,83 kg

Oval baker Eden 13¾ x 9¾ 4,03 Ibs

Bauernform oval Eden

82 Plat sabot noir Eden 241026 NO 260 x 190 1,08 kg

Ebony oval baker EdeEdedenn 10½ x 7½ 2,38 Ibs

Bauernfoorm orm oval, schhwarzwarz EdeEden

83 Platlat sabsabot not noir oi EdenEden 241035 NO 350 x 250 1,83 kg

Ebonny ovy oval bal bakerake  Eden 13¾ x 9¾ 4,03 Ibs

BaueBauernform oval, schwarz Eden

76 7772 73

80 81

7574 78 79

82 83
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm chinc poids

1 Assiette à mignardises 630990  BX 030 1,31 kg

Cake stand ¾11¾ 2,88 lbs

Tortenplatte mit Fuss fl ach

2 Assiette à mignardises 

pied haut 300

630960 BX 030 1,45 kg

Cake stand high foot 300 ¾11¾ 3,19 lbs

Tortenplatte mit Fuss hoch 300

3 Assiette à mignardises 

pied haut 360

630966 BX 036 1,87 kg

Cake stand high foot 360 ¼14¼ 4,11 lbs

Tortenplatte mit Fuss hoch 360

4 Assiette cocktail Quartet 224023 BL 5234 x 20 520 g

Cocktail plate Quartet 89¼ x 8 1,15 lbs

Cocktail Teller Quartet

5 Assiette Spitz-oval* 213528 BL 5280x17 465 g

Plate Spitz-oval* ¾11 x 6¾ 1,03 lbs

Teller Spitz-oval*

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

6 Moule à galantine GM NM 280526 BL 

GM NM / gross 
/ Large

353 x 140 2,10 kg

Galantine mold NM, large 13¾ x 5½ 4,63 lbs

Pastetenform, neues Modell

7 Plat à pâté vosgien 220553 BL 530 x 210 2 kg

Salmon platter, large 20¾ x 8¼ 4,41 lbs

Lachsplatte

8 Plat à poisson 240146 BL 

PM / klein / 
Small

445 x 170 1,06 kg

Fish serving platter, small 17½ x 6¾ 2,34 lbs

Fishplatte oval 

9 Plat à poisson 240157 BL 

GM / gross / 
Large

585 x 200 1,92 kg

Fish serving platter, large 23 x 7¾ 4,23 lbs

Fishplatte oval 

10 Plat traiteur 221539 BL 495 x 200 1,69 kg

Traiteur dish 19½ x 7¾ 3,73 lbs

Speisewirplatte

 Pillivuyt vous offre un large éventail de possibilités pour présenter 

votre buffet : De grands plats très pratiques permettant de garder vos 

préparations chaudes, des assiettes, saladiers et miniatures qui mettront 

en valeur vos différentes présentations. 

 Pillivuyt offers a wide range of possibilities to present your buffet 

dishes: Large serving pieces that will keep their contents warm; plates, 

bowls and decorative serving items that will enhance your culinary creations.

 Pillivuyt bietet Ihnen eine Vielfalt von Möglichkeiten, Ihre Buffets 

zu präsentieren: Große praktische Platten, um warme Speisen warm zu 

halten, Teller, Salatschüsseln und Miniporzellan bringen Ihre kulinarischen 

Kreationen zur Geltung.

1

5

8

2

6

9

4

7

3

10
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Buffet

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

11 Plat à tarte 630929 BL 300 990 g

Round platter 11¾1¾ 22,18 lbslb

TortTortenple attee, Bo, den unglasiert

12 Plat à tarte 630933 BL 330 1,34 kg

Round platter 13 lbs2,95 lbs

Tortenplatte, Boden unglasiert

13 Plat à tarte 630936 BL 3603 1,41 kg

Round platter 14¼ 3,11 lbs

Tortenplatte, Boden unglasiert

14 Plat ordinaire ovale 240140 BL 

N°14
388 x 269 1,77 kg

Oval serving platter, extra large 15¼ x 10½ 3,90 lbs

Platte oval

15 Plat ordinaire ovale 240145 BL 

N°16
454 x 309 2,89 kg

Oval serving platter, extra large 17¾ x 12¼ 6,37 lbsss

Platte oval

16 Plat ordinaire ovale 240155 BL 

N°19
550 x 374 3,953,953,95 kgkkgk

Oval serving platter, extra large 21½ x 14¾ 8 78 788,7070 lbs

Platte oval

17 Plat rectangulaire buffet XL 220146 BL 305 x 45x 4500 2,94,94 kgkg

Rectectanguangular lar platp ter extra large 12 xxx 17¾17¾¾17¾ 6,496,496,49 lbslbslbs

PlPlatte rechteckig Buffet XL

18 Plat rond Cécil* 230140 BL 40400 1,781,78 kgkg

Round platter Cécil* 15¾15¾15¾5¾ 3,9333,93 lbbslb

Buffetplatte rund Cécil*

19 Saladier Eden 171020 BL 250 cl 200 1,31 kg 

Salad bowl Eden 2,60 qt 18 ¼ 2,88 lbs

Salatschüssel Eden

eDésignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

20 e basse CécilSaladier forme b 170936 BL 430 cl 360 2,50 kg

owl shallow CécilSalaSalad bod b wl 4,50 qt 14¼ 5,52 lbs

latschüssel Cécil fl achSalaSalaSal ts

2121 Saladier carré empilable 170150 BL 500 cl 262 x 262 2,28 kg

Square stackable bowl 5,2 qt 10¼ x 10¼ 5,03 lbs

Salatschüssel quadratisch, stapelbar

22 Saladier carré empilable 170125 BL 250 cl 262 x 262 1,46 kg

Square stackable bowl 2,6 qt 10¼ x 10¼ 3,22 lbs

Salatschüssel quadratisch, stapelbar

PLATPL S GASTRONORM

233 PlatPlat GasGastrontronorm 1/1 22010153 BL 

1/1
530 x 325 x 65 5 kg

GastGastG ronoronr rm drm ddish ish h 1/11/111 20¾ 20¾ 2 x 12x 122¾ x ¾ x ¾ 2½2½22 11,02 lbs

PlaPlatPlatPP te GGte Gastastrastrsssast onoronoronorn mm 1/1/m 1/111

244 PlatPlat GasGastrontronro ormorm 1/21/2 220120132 B32 BB3 L L L

1/21/2
325 325 x 26x 265 x 5 x 6565 1,90 kg

GaGastGastGastronoonoronron rm dm dm drm dish ish shis 1/2 12¾¾12¾ 12¾12¾ x 10x 10x ½ x ½ x ½ x 2½2½ 444,194  lbs

PlatP tPlatte Ge Gte Gte Gastrastrastrastronoronoronoono m 1/m 1/1 22

2525 PlatPlat GasGastrontronormorm 1/31/3 220120117 B17 BL 

1/31/3
325 2 x 1x 176 x 665 1,501,50 kg

GastGastaststronorm drm drm dm ish ishish 1/31/31/31/3 12¾ 12¾ x 7 x 7 7 x 2½2½½x 2½2 3,313,313,3 llbsll

PlatPlatPlatPl te Gte Ge Ge Gastrastrsastrs onoronoronorm 1/m 1/m 1//3333

2626 PlatPlat GasGastrontronormormrm 1/41/41 2201220126 B26 BL L

1/41/4
265 265 5 x 16x 16x 162 x2 x 6565 1,121,12 kgkg

Gastasstroonnoronorm drm drrrmm dr ishish 1/41/4/41/ 10¼ 1010¼ 10¼ 10¼0¼ x 6¼x 6¼x x 2x 22x 2½½½½ 2,42,464646 lbs

PlatPlatte GGastrstrrstrs onorononornorm 1/m 1/m 1//4444

727 Pl tPlat GGastront orm 1/61/6 2201220116 B16 BLL 

1/6
176 x 162 x 65 785 g

Gastronorm dish 1/6 7 x 6¼ x 2½ 1,73 lbs

Platte Gastronorm 1/6

19 20
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm chinc poids

28 Plat Gastronorm 2/3 220135 BL 

2/3
5354 x 325 x 6 2,53 kg

Gastronorm dish 2/3 ½14 x 12¾ x 2½ 5,58 lbs

Platte Gastronorm 2/3

29 Plat Gastronorm 2/4 220152 BL 

2/4
5530 x 162 x 6 2,47 kg

Gastronorm dish 2/4 ½20¾ x 6¼ x 2½ 5,44 lbs

Platte Gastronorm 2/4

30 Plat/Couvercle Gastronorm 1/1 220153 BC

1/1
5530 x 325 x 2 3 kg

Dish/Lid Gastronorm 1/1 120¾ x 12¾ x 6,61 lbs

Platte/Deckel Gastronorm 1/1

31 Plat/Couvercle Gastronorm 1/2 220132 BC

1/2
5265 x 325 x 2 1,48 kg

Dish/Lid Gastronorm 1/2 110½ x 12¾ x 3,27 lbs

Platte/Deckel Gastronorm 1/2

32 Plat/Couvercle Gastronorm 1/3 220117 BC

1/3
5176 x 325 x 2 983 g

Dish/Lid Gastronorm 1/3 17 x 12¾ x 2,17 lbs

Platte/Deckel Gastronorm 1/3

33 Plat/Couvercle Gastronorm 2/3 220135 BC

2/3
5354 x 325 x2 2,03 kg

Dish/Lid Gastronorm 2/3 114 x 12¾ x 4,48 lbs

Platte/Deckel Gastronorm 2/3

34 Plat/Couvercle Gastronorm 2/4 220152BC

2/4
5530 x 162 x 2 1,54 kg

Dish/Lid Gastronorm 2/4 120¾ x 6¼ x 3,40 lbs

Platte/Deckel Gastronorm 2/4

MINIATURES

35 Amuse bouche colibri Alizée 465411 BL 3 cl 55 85 g

Mini colibri Alizée 1 oz ¼2¼ 0,19 lbs

Schälchen Kolibri Alizée

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

36 Amuse bouche colibri Alizée 465413 BL 8 cl 68 132 g

Mini colibri Alizée 3 oz 2½ 0,29 lbs

Schälchen Kolibri Alizée

37 Bloc à beurre 260130 BL 3 cl 65 107 g

Grooved butter block 1 oz 2½ 0,24 lbs

Butterportionesform, gerifelt

38 Bloc à beurre sans gorge 260130 BS 3 cl 65 118 g

Straight butter block 1 oz 2½ 0,26 lbs

Butterportionesform, gerade

39 Cocotte à manche N°2 260315 BL 15 cl 97 20 g

Egg cocotte with handle N°2 5 oz 3¾ 0,04 lbs

Butterpfännchen N°2

40 Coquetier Europe 271340 BL 4 cl 48 70 g

Egg cup Europe 1 oz 2 0,15 lbs

Eierbecher Europe

41 Coquetier ordinaire 270306 BL 4 cl 48 67 g

Traditional footed egg cup 1 oz 2 0,15 lbs

Eierbecher glatt

42 Coquetier Plissé 274240 BL 4 cl 48 70 g

Egg cup Plissé 1 oz 2 0,15 lbs

Eierbecher Plissé

43 Coquetier poule 270408 BL 4 cl 50 90 g

Hen shaped egg cup 1 oz 2 0,20 lbs

Eierbecher Huhn

25

29

2623

27

24

28

30 31 32 33 34

40 41 42

39

43

35 36 37 38
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

44 Coquille à glace N°4 241109 BL 85 x 60 40 g

Mini shell dish N°4 3¼ x 2¼2¼ 00,09 lbslb

ButtButtersce hälcchen N°4, oval

45 Coupelle à sauce 460107 BL 7 cl 70 80 g

Sauce shell 3 oz 2¾ lbs0,18 lbs

Saucenschälchen

46 Coupelle à sauce empilable 460108 BL 8 cl 75 82 g

Stackable sauce shell z3 oz 3 0,18 lbs

Saucenschälchen stapelbar

47 Coupelle Sancerre 902210 BL 95 80 g

Butter/jam dish Sancerre 3¾ 0,18 lbs

Saucenschälchen Sancerre

48 Mini assiette creuse Sancerre 902208 BL 80 61 g

Mini dish Sancerre 3¼ 0,13 lbsss

Schälchen Sancerre

49 Coupelle torse 461108 BL 75 40 g40 g40 0 

Twisted shell 3 0 00 000,0909 lbs

Saucenschälchen gewellt

50 Cuillère à riz 543901 BL 115115 40 g40 g

Riceice spospoonon 4½4½½½ 0,090,090,09 lbslbslbs

R iReislöfflöffel

eDésignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

51 quéCylindre tronqué 280505 BL 7 cl 50 80 g

r obliqueCyliCylindernde  ob 3 oz 2 0,18 lbs

ylinder, konischZyliZyliylind

5252 Godets à escargots (par 12) 260300 BL1S12 40 g

Snail shells (bag 12 pcs) 0,09 lbs

Schneckenschale

53 Mini assiette pince doigt* 460506 BL 60 37 g

Mini pinch dish* 2¼ 0,08 lbs

Teller für ein Praline*

54 Mini assiette Quartet 214015 BL 110 x 110 160 g

Mini plate Quartet 4¼ x 4¼ 0,35 lbs

TellTel er Quarttete

5555 Miniini coccocotteotte à mà manchche 2603260307 BL 4 clc 60 56 g

Egg EEgg cocococottettette withwithwithth hanhahanandle,dle,dle, minminnm ii 11 oz1 oz 2¼2¼ 0,12 lbs

SchäSchäSchäc lchelchelchehen min min mit Het Ht Het H nkelnkelnkelnke kleklekleininin

566 MiniMini RamRamekinekinek N°4N°4 2604260404 B04 B04 B04 LL 3 cll 550 36 g

PetiPetiPetiPetite rte rte rte ramekamekamekamekin Nin Nin Nin N°4°4 °44 1 oz1 oz1 o1 o 22 0,08 lbs

RagoRagoRagoRagoRRR utscututsuts hälchälcälcälchen henhen h miniminim  

557 MiniMin  soupièrpière têe têtes tes de ld ionon 4001400110 B10 BLL 10 c10 cll 665 12121 g

Lion’s head ad turetureen,nn,en, miminminimini 4 oz4 oz 2½2½½½ 0 20,22727 lllbs

MiniMiniMM LöwLöwwLöwenkoenkoenkopfsupfspfsuppenppenpenenterrterrerrerrineineineine

Buffet

53

5754 55 56
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm chinc poids

58 Mise en bouche pétale Alizée 215409 BL 132 x 5 30 g

Mini petal Alizée 21¼ x 2 0,07 lbs

Schälchen Blumenblatt Alizée

59 Mise en bouche nénuphar Alizée 175410 BL 5 cl 59 122 g

Mini water lily Alizée 2 oz ¾3¾ 0,27 lbs

Schälchen Seerose Alizée

60 Plat rond à oreilles N°3 230307 BL 57 42 g

Round eared dish N°3 33 0,09 lbs

Eierplatte rund N°3

61 Plateau à miniatures 633928 BL 5280 x 7 382 g

Miniatures tray 311 x 3 0,84 lbs

Platte Miniaturen

62 Pot à confi ture 5 cl 270105 BL 5 cl 05 70 g

Mini jam pot 2 oz 22 0,15 lbs

Marmeladentopf

63 Pot à confi ture 10 cl 270310 BL 10 cl 56 160 g

Jam pot 4 oz ½2½ 0,35 lbs

Marmeladentopf

64 Pot à jus à anneaux 360109 BL 8 cl 56 110 g

Custard/condiment pot 3 oz ½2½ 0,24 lbs

Saucentöpfchen

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

65 Pot Mehun N°7 360106 BL 6 cl 60 80 g

Milk jug Mehun N°7 2 oz 2¼ 0,18 lbs

Milchgiesser Mehun N°7

66 Pot Sancerre 362205 BL 5 cl 52 70 g

Milk jug Sancerre 2 oz 2 0,15 lbs

Milchgiesser Sancerre

67 Ramekin N°3 260407 BL 7 cl 70 60 g

Ramekin N°3 3 oz 2¾ 0,13 lbs

Ragoutschälchen N°3 

68 Salière baquet plissé 271104 BL 3 cl 65 30 g

Mini salt cellar Plissé 1 oz 2½ 0,07 lbs

Salzschälchen Plissé

69 Salière poivrière double plissé 271105 BL 4 cl 100 x 50 110 g

Pleated salt & pepper cellar 1 oz 4 x 2 0,24 lbs

Salz- und Pfefferschälchen

70 Saucière ordinaire N°4 270110 BL 7 cl 105 x 70 102 g

Sauceboat plain N°4 3 oz 4 x 2¾ 0,23 lbs

Sauciere ohne Henkel N°4

71 Tasse expresso Fluto 112008 BL 8 cl 70 110 g

Espresso cup Fluto 3 oz 2¾ 0,24 lbs

Espressotasse Fluto

61

66

58

67

59

64

68 

60

65 69 70 71

62 63
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

LOUNA

1 Assiette à dégustation Louna BL612513  130 480 g

Degustation plate Louna 5 1,06 lbs

Teller Degustation Louna

2 Assiette à dégustation Louna BL612521  205 500 g

Degustation plate Louna 8 1,10 lbs

Teller Degustation Louna

3 Assiette à dégustation Louna BL612526  265 912 g

Degustation plate Louna 10½ 2,01 lbs

Teller Degustation Louna

4 Assiette noire à dégustation Louna NO612526  265 912 g

Ebony round degustation plate Louna 10½ 2,01 lbs

Teller Degustation, schwarz Louna

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

5 Assiette à dégustation Louna 612528 BL 280 1,14 kg

Degustation plate Louna 11 2,52 lbs

Teller Degustation Louna

6 Cloche NM 610715 BL 376 g

Lid NM 0,83 lbs

Haube NM

7 Assiette creuse Louna* 202516 BL 160 333 g

Soup plate Louna* 6¼ 0,73 lbs

Teller tief Louna*

8 Assiette creuse Louna 202519 BL 195 514 g

Soup plate Louna 7¾ 1,13 lbs

Teller tief Louna

9 Assiette creuse Louna 202523 BL 230 700 g

Soup plate Louna 9 1,54 lbs

Teller tief Louna

 Quand la rondeur se marie à la pureté des formes, la modernité 

s’invite avec élégance sur toutes les tables d’aujourd’hui. 

Louna allie fi nesse et raffi nement pour mettre en valeur les créations 

culinaires des plus simples aux plus élaborées.

 Capturing the purity of a perfect circle, these contemporary 

collections bring elegance to the modern table. The Louna line features 

a more delicate and refi ned look to showcase everything from the 

simplest to the most elaborate culinary creations.

 Aus der Verbindung von Rundung und puren Formen entsteht 

eine moderne Eleganz für ein Tischambiente von heute. 

Louna verbindet originelles Design mit anspruchsvollen Details und 

bringt sowohl die einfachsten Gerichte als auch die ausgefallensten 

kulinarische Kreationen perfekt zur Geltung.

7

NIUM®

98

1

NIUM®

2

NIUM®

3

NIUM®

4

NIUM®

5

NIUM®

6

NIUM®
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Louna / Cecil

articleDésignation a Réf. Cont. Dim mm inch poids

10 plate LounaAssiette pla 212516 BL 160 176 g

r plateDinner p 6¼ 0,39 lbs

aer fl ach LouounaTeller 

11 LounaAssiette plate LAss 212519 BL 195 341 g

e LounaDinner ppllate D 7¾ 0,75 lbs

ch LounaTeller er fl ach

12 tte plate LounaAssiette 212521 BL 210 409 g

nner plate LounaDinne 8¼ 0,90 lbs

Teller fl ach LounaTe

313 Assiette plate Louna 212526 BL 265 640 g

Dinner plate Louna 10½ 1,41 lbs

Teller fl ach Louna

14 Assiette plate Louna 212528 BL 280 871 g

Dinner plate Louna 11 bs1,92 lbs

Teller flachr fl ach Louna

15 Assiette plate Louna BL212531 BL 310 1,15 kg

Dinner plate Louna 12¼ 2,53 lbs

Teller fl ach Louna

16 Assiette ovale Louna 242532 BL 320 x 245 967 g

Oval plate Louna 12¾ x 9¾ 2,13 lbs

Teller oval Louna

17 Coupelle ronde Louna 952512 BL 120 162 g

Round sauce dish Louna 4¾ 0,36 lbs

Schale rund Louna

18 Coupelle ovale Louna 242510 BL 103 x 74 68 g

Oval sauce dish Louna 4 x 3 0,15 lbs

Schale oval Louna

19 Mug Louna 112540 BL 40 cl 105 326 g

Mug Louna 14 oz 4 0,72 lbs

Henkelbecher Louna

20 Porte-douceurs poignée argent

2 étages Louna 

992502 BX 210 x 265 1,05 kg

2 tiered cake stand silver handle Louna 8¼ x 10½ 2,32 lbs

Etagere 2 Stufen mit versilbertem Tragegriff Louna

21 Porte-douceurs poignée argent

3 étages Louna 

992503 BX 160 x 210 

x 265

1,23 kg

3 tiered cake stand silver handle Louna 6¼ x 8¼ x 10½ 2,71 lbs

Etagere 3 Stufen mit versilbertem Tragegriff Louna

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

22 Pot Louna 362515 BL 15 cl 75 147 g

Milk jug Louna z5 oz 3 0,32 lbs

Milchgiesser Louna

23 Pot Louna 362550 BL 50 cl 115 373 g

Milk jug Louna 18 oz 4½ 0,82 lbs

Milchgiesser Louna

24 Ravier ovale à beurre Louna 240109 BL240 125 x 84 107 g

Oval butter dish  Louna 5 x 3¼ 0,24 lbs

Butterplatte oval Louna

25 Théière Louna 342550 BX 50 cl 105 514 g

Teapot Louna 18 oz 4 1,13 lbs

 LounaTeekanne Lou

26 Théière LounaThéiè 342510 BX 100 cl 115 746 g

Teapot Louna 1 qt 4½ 1,65 lbs

Teekanne Louna

27 Verseuse Louna 342540 BX 40 cl 130 465 g

Coffeepot Louna 14 oz 5 1,03 lbs

Kaffeekanne Louna

Tasse & soucoupe moka Louna

Espresso cup & saucer  Louna

Mokkatasse & Untere Louna

28 Tasse moka Louna 512509 BL 9 cl 60 88 g

Espresso cup Louna 3 oz 2¼ 0,19 lbs

Mokkatasse Louna

29 Soucoupe moka Louna 522515 BL 150 164 g

Espresso saucer Louna 6 0,36 lbs

Mokkauntertasse Louna

30 Paire tasse moka Louna 992509 BX 9 cl 252 g

Espresso cup & saucer Louna 3 oz 0,56 lbs

Mokkatasse & Untere Louna

Tasse & soucoupe thé Louna

Tea cup & saucer Louna

Teetasse & Untere Louna

31 Tasse thé Louna 512518 BL 18 cl 60 165 g

Tea cup Louna 6 oz 2¼ 0,36 lbs

Teetasse Louna

32 Soucoupe thé Louna 522515 BL 150 164 g

Tea saucer Louna 6 0,36 lbs

Teeuntertasse Louna

19

16 17 1810 11 12 13 14 15

NIUM® NIUM® NIUM® NIUM®

NIUM®

20

NIUM®
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NIUM®
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NIUM®
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NIUM®
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NIUM®
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

33 Paire tasse thé Louna 992518 BX 18 cl 329 g

Tea cup & saucer Louna 6 oz 0,73 lbs

Teetasse & Untere Louna

Tasse & soucoupe genieu Louna

Breakfast cup & saucer Louna

Frühstückstasse & Untere Louna

34 Tasse genieu Louna 512530 BL 30 cl 70 240 g

Breakfast cup Louna 11 oz 2¾ 0,53 lbs

Frühstückstasse Louna

35 Soucoupe genieu Louna 522517 BL 165 190 g

Breakfast saucer Louna 6½ 0,42 lbs

Frühstücksuntertasse Louna

36 Paire tasse genieu Louna 992530 BX 30 cl 430 g

Breakfast cup & saucer Louna 11 oz 0,95 lbs

Frühstückstasse & Untere Louna

CECIL

37 Bol à sucre Cécil 510918 BS 18 cl 90 120 g

Sugar bowl Cécil 6 oz 3½ 0,27 lbs

Zuckerschale Cécil

38 Plat rond Cécil* 230140 BL 400 1,78 kg

Round platter Cécil* 15¾ 3,93,93 lbslbs

Buffetplatte rund Cécil*

39 Saladier forme basse Cécil 170928 BL 240 cl 280 1,44 kg

Salad bowl shallow Cécil 2,50 qt 11 3,16 lbslbs

Salatschüssel Cécil fl ach

40 Saladier forme basse Cécil 170936 BL 430 cl 360 2,50 kg

Salad bowl shallow Cécil 4,50 qt 14¼ 5,52 lbs

Salatschüssel Cécil fl ach

41 Saladier forme haute Cécil 170914 BL 51 cl 140 379 g

Salad bowl tall Cécil 18 oz 5½ 0,84 lbs

Salatschüssel Cécil hoch

42 Saladier forme haute Cécil 170920 BL 165 cl 200 897 g

Salad bowl tall Cécil 1,75 qt 7¾ 1,98 lbs

Salatschüssel Cécil hoch

43 Saladier forme haute Cécil 170925 BL 330 cl 250 1,47 kg

Salad bowl tall Cécil 3,50 qt 9¾ 3,24 lbs

Salatschüssel Cécil hoch

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inchinch poids

44 Saladier forme haute Cécil 170930 BL 585 cl 300 2,24 kg

Salad bowl tall Cécil 6,20 qt 11¾ 4,95 lbs

Salatschüssel Cécil hoch

Tasse & soucoupe café Cécil

Coffee cup & saucer Cécil

Kaffeetasse & Untere Cécil

45 Tasse café Cécil 510912  BL 9 cl 58 80 g

Coffee cup Cécil 3 oz 2¼ 0,18 lbs

Kaffeetasse Cécil

46 Soucoupe café Cécil 520913 BL 127 140 g

Coffee saucer Cécil 5 0,31 lbs

Kaffeeuntertasse Cécil

47 Paire tasse café Cécil 993912 BX 9 cl 220 g

Coffee cup & saucer Cécil 3 o3 oz 0,49 lbs

Kaffeetasse & Untere Cécil

Tasse & soucoupe thé Cécil

Tea cup & saucer Cécil

Teetasse & Untere Cécil

48 Tasse thé Cécil 510918 BL 18 cl 57 120 g

Tea cup Cécil 6 oz6 oz 2¼ 0,27 lbs

Teetasse Cécil

49 Soucoupe thé Cécil 520914 BL 140 160 g

TeaTea saucsaucer Cer Cécil 55½ 0,35 lbs

Teeueeunntertasssse CéCécilcil

50 Paire tasse thé Cécil 993918 BX 18 cl 280 g

TeaTea ccup & sa& sauceucer Céccilil 6 oz 0,62 lbs

Teetasse & Unterntere Cée Cécilcil

Tasse & soucoupe genieu Cécil

Breakfast cup & saucer Cécil

Frühstückstasse & Untere Cécil

51 Tasse genieu Cécil 510929 BL 29 cl 67 180 g

Breakfast cup Cécil 10 oz 2¾ 0,40 lbs

Frühstückstasse Cécil

52 Soucoupe genieu Cécil 520916 BL 162 240 g

Breakfast saucer Cécil 6½ 0,53 lbs

Frühstücksuntertasse Cécil

53 Paire tasse genieu Cécil 993929 BX 29 cl 420 g

Breakfast cup & saucer Cécil 10 oz 0,93 lbs

Frühstückstasse & Untere Cécil

37 38

49 5048
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Les Lignes - Lines - Serien

ticleésignation articDés Réf. Cont. m Dim mm inchinch poids

1 useAssiette creusA 200123 BL 230 567 g

eSoup plate 9 1,25 lbs

efTeller tief

onible en Pâte Pillenium Dispon 200123 PP
NIUM®

vailable in Pillenium pasteAvai

Erhältlich als Pillenium-PasteEr

22 Assiette plate 210115 BL 150 240 g

DinnDinner per platelate 6 0,53 lbs

TellTeller fler flachachTellTeller fler ach

33 AssiA etteette plaplatete 210117 BL 170 250 g

DinnDinnerer platete 6¾ 0,55 lbs

TellTellT er fle achch

Dispsponibonible ele n Pn Pâte Pillenium 210117 PPPP
NIUM®

Available in Pillenium paste

Erhältlich als Pillenium-Paste

4 Assiette plate 210118 BL 185 360 g

Dinner plate 7¼ 0,79 lbs

Teller fl ach

Disponible en Pâte Pillenium 210118 PP
NIUM®

Available in Pillenium paste

Erhältlich als Pillenium-Paste

5 Assiette plate 210120 BL 200 400 g

Dinner plate 7¾ 0,888 lbslbs

Teller fl ach

6 Assiette plate 210121 BL 215 440 g

Dinner plate 8½ 0,97 lbs

Teller fl ach

Disponible en Pâte Pillenium 210121 PP
NIUM®

Available in Pillenium paste

Erhältlich als Pillenium-Paste

7 Assiette plate 210123 BL 230 550 g

Dinner plate 9 1,21 lbs

Teller fl ach

8 Assiette plate 210124 BL 245 580 g

Dinner plate 9¾ 1,28 lbs

Teller fl ach

Disponible en Pâte Pillenium 210124 PP
NIUM®

Available in Pillenium paste

Erhältlich als Pillenium-Paste

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inchinch poids

9 Assiette plate 210127 BL 270 729 g

Dinner plate 10½ 1,61 lbs

Teller flach

Disponible en Pâte Pillenium 210127 PP
NIUM®

Available in Pillenium paste

Erhältlich als Pillenium-Paste

10 Assiette plate 210131 BL 310310 1,081, kg

Dinner plate 12¼12¼ 2,37 lbs

TellTe er fler flacha

DispDisponibonible ele en Pân Pâte Pte Pillenium 210131 PP
NIUNIUM®

Available in Pillenium paste

Erhältlich als Pillenium-Paste

11 Plat ordinaire ovale 240117 BL N°6 170 x 114 260 g

Oval serving platter 6¾ x 4½ 0,57 lbsbs

PlatPlatte ote ote ovalva

12 Plat ordinaire ovale 240120 BL N°7 200 x 135 345 g

Oval serving platter 7¾ x 5¼ 0,76 lbs

Platte oval

13 Plat ordinaire ovale 2401240124 B24 BLL N°8N 8 225225 x 15x 1555 466 g

Oval serving platter 8¾ x 6¼ 1,03 lbs

Platte ovall

14 Plat orddinainaire ovale 240126 B26 L N°9 251 x 172 570 gg

OvalOvalval serserservinvingving plaplap ttertter 10 x1010 x10 x 6¾6¾66¾ 1 261 261,26 lbs

Platte oval

15 Plat ordinaire ovale 2401240128 B28 BL N°10 280 x 189 820 g

Oval serving platter 11 x11 x 7½7½ 1,811,81 lbslbs

Platte oval

16 Plat ordinaire ovale 240131 BL N°11 301 x 204 970 g

Oval serving platter 11¾ x 8 2,14 lbs

Platte oval

17 Plat ordinaire ovale 240133 BL N°12 330 x 233 1,21 kg

Oval serving platter 13 x 9¼ 2,67 lbs

Platte oval

18 Plat ordinaire ovale 240137 BL N°13 363 x 249 1,61 kg

Oval serving platter 14¼ x 9¾ 3,55 lbs

Platte oval

19 Plat ordinaire ovale 240140 BL N°14 388 x 269 1,77 kg

Oval serving platter, extra large 15¼ x 10½ 3,90 lbs

Platte oval

Paris
 De forme bistrot, la ligne Paris, classique et très résistante, 

est typiquement hôtelière et s’adapte à tous les styles.

 With its characteristic bistro-style design, the Paris collection 

is classic hotelware – very strong and simple enough to mix and match 

with many other styles.

 Die klassische und sehr robuste im Bistrot-Stil gehaltene Serie 

Paris ist typisch für Hotels und passt sich allen Stilen an.

1

NIUM®

2 3 4 5

7 86 9 10

NIUM®
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inchinch poids

20 Plat ordinaire ovale 240145 BL N°16 454 x 309 2,89 kg

Oval serving platter, extra large 17¾ x 12¼ 6,37 lbs

Platte oval

21 Plat ordinaire ovale 240155 BL N°19 550 x 374 3,95 kg

Oval serving platter, extra large 21½ x 14¾ 8,70 lbs

Platte oval

22 Saladier ordinaire 170170113 BBLL N°5N 26 cl 130 284 g

Footed sd saladala  bowl, indivndividuaiduai l 9 oz 5 0,63 lbsbs

Salatschschüssel

23 SalaSaladier ordinaire 170116 BL NN°°6 60 cl 1165 522 g

Footed salad bowl, individual 21 o1 ozz 6½ 1,15 lbs

Salatschüssel

24 Saladier ordinaire 1701701011919 B19 BL N°7 100 cl 195 822 g

Footed salad bowl 1 qt 7¾ 1,81 lbs

Salatschüssel

25 Saladier ordinaire 170122 BL N°8 185 cl 220 1,04 kg

Footed salad bowl 2 qt 8¾ 2,28 lbs

Salatschüssel

26 Saladier ordinaire 170124 BL N°9 200 cl 245 1,36 kg

Footed salad bowl 2 qt 9¾ 3,00 lbs

SalaSalatschüsseeeeellll

227 Salaalaaadierdierdierdier orordinaire 170127 BL N°10 285 cl 270 1,68 kg

FFooFooted salad bowl 3 qt 10½ 3,71 lbs

SalaSalatschtschüssel

2828 SalaSaladierdi ordinaire 170133 BL N°12 400 cl 330 2,66 kg

FooFooted salad bowl 4,20 qt 13 5,86 lbss

Salatschüssel

29 Pot 362815 BL 15 cl 75 190 gg

Milk jug 6 oz 3 0,42 lbsbs

Milchgiesser

30 Pot 362835 BL 35 cl 97 290 2 g

Milk jug 13 oz 3¾ 0,644 lbss

Milchgiesser

31 Théière 332835 BX 35 cl 95 400 g

Teapot 13 oz 3¾ 0,88 lbs

Teekanne

32 Théière 332860 BX 60 cl 110 670 g

Teapot 21 oz 4¼ 1,48 lbs

Teekanne

33 Théière 332880 BX 80 cl 125 840 g

Teapot 29 oz 5 1,85 lbs

Teekanne

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inchinch poids

34 Verseuse 332855 BX 55 cl 125 622 g

Coffeepot 20 oz 5 1,37 lbs

Kaffeekanne

Tasse & soucoupe moka

Espresso cup & saucer

Mokkatasse & Untere

355 TassTas e moka 112809 BL 9 cl 53 150 g

Espresso cup 3 oz 2 0,33 lbs

Mokkatasse

36 Soucoupe moka 122813 BL 128 180 g

Espresso saucer 5 0,40 lbs

Mokkauntertasse

37 Paire tasse moka 992809 BX 9 cl 330 g

Espresso cup & saucer 3 oz 0,73 lbs

Mokkatasse & Untere

Tasse & soucoupe genieu 20 cl

Tea cup & saucer

Teetasse & Untere

38 Tasse genieu 112820 B0 BLL 20 cl 59 230 g

Tea cup 7 ozz 2¼ 0,51 lbs

Teetasse

39 Soucoupe genieu 122816 BL 140 260 g

Tea saucer 5½ 0,57 lbs

Teeuntertasse

40 Paire tasse genieu 992820 0 BX 20 cl 490 g

TeaTea cup & saucer 7 oz 1,08 lbs

Teetetasseasse & Untere

TassTasse & e & soucsoucoupe genieu 30 cl

Breaakfast cupp & saucer

Frühstückststasse & Untere

41 Tasse gegennieu 112830 BL 30 cl 69 340 g

Breaakfkfast cup 11 oz 2¾ 0,75 lbs

FFrühstückstasse

42 Soucoupe genieu 122818 BL 164 280 g

Breakfast saucer 6½ 0,62 lbs

Frühstücksuntertasse

43 Paire tasse genieu 992830 BX 30 cl 620 g

Breakfast cup & saucer 11 oz 1,37 lbs

Frühstückstasse & Untere

11 12 13 14 15

20 2118 1916 17

22

23 24 27 2825 26

31 32 3329 30

34 3735 36 38 39 40 41 42 43
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Les Lignes - Lines - Serien

Plissé

40
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 Cette ligne historique de nos collections a été modernisée par 

nos designers pour offrir un plissé plus raffi né et délicat que jamais. 

Plissé, un grand classique revisité.

 Hailing back to the mid-20th century, the Plissé style has been 

refi ned and updated by our designers. The pleats are more delicate 

and elegant, giving this revisited classic collection a place on the more 

formal table.

 Diese historische Serie unserer Kollektion wurde von unseren 

Designern aktualisiert und bietet nun ein raffi nierteres und zierlicheres 

Plissé als je zuvor.

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

1 Assiette creuse 2 BL204222 220 496 g

Soup plate 8¾ 1,09 Ibs

Teller tief

2 Assiette plate 7 BL214217 170 200 g

Dinner plate 6¾ 0,44 Ibs

Teller flach

3 Assiette plate 0 BL214220 200 297 g

Dinner plate 7¾ 0,66 Ibs

Teller fl ach

4 Assiette plate 2 BL214222 220 419 g

Dinner plate 8¾ 0,92 Ibs

Teller fl ach

5 Assiette plate 6 BL214226 260 645 g

Dinner plate 10¼ 1,42 Ibs

Teller fl ach

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

6 Assiette plate 214228 BL 280 839 g

Dinner plate 11 1,85 Ibs

Teller fl ach

7 Assiette plate 214231 BL 315 1,07 kg

Dinner plate 12½ 2,35 Ibs

Teller fl ach

8 Bol à sucre 514218 BS 20 cl 88 126 g

Open sugar bowl 7 oz 3½ 0,28 Ibs

Zuckerschale

9 Coquetier 274240 BL 4 cl 48 70 g

Egg cup 1 oz 1¾ 0,15 Ibs

Eierbecher

1

8

93 62 54 7
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Plissé

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

10 Mug 114227 BL 27 cl 80 291 g

Mug 10 oz 3 0,64 Ibs

Henkelbecher

11 Plat rond creux 234228 BL 280 990 g

Pasta/soup bowl 11 2,18 Ibs

Platte rund, tief

12 Saladier 174215 BL 60 cl 150 370 g

Individual bowl 21 oz 6 0,82 Ibs

Salatschüssel

13 Saladier haut 174225 BL 330 cl 250 1,47 kg

Serving bowl 3,50 qt 9¾ 3,24 Ibs

Salatschüssel hoch 

14 Salière poivrière double 271105 BL 4 cl 100 x 50 110 g

Pleated salt & pepper 1 oz 4 x 2 0,24 Ibs

Salz- und Pfefferschälchen

15 Salière baquet 271104 BL 3 cl 65 30 g

Pleated salt cellar 1 oz 2½ 0,07 Ibs

Salzschälchen

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

16 Saucière à anse 964230 BL 30 cl 205 x 95 324 g

Sauceboat with handle 11 oz 8 x 3¾ 0,71 Ibs

Sauciere mit Henkel

17 Pot 364213 BL 13 cl 92 161 g

Milk jug 5 oz 3½ 0,36 Ibs

Milchgiesser

18 Pot 364235 BL 35 cl 137 395 g

Milk jug 13 oz 5½ 0,87 Ibs

Milchgiesser

19 Pot* 364250 BL 50 cl 151 519 g

Milk jug* 18 oz 6 1,14 Ibs

Milchgiesser*

20 Théière 334250 BX 50 cl 130 510 g

Teapot 18 oz 5 1,12 Ibs

Teekanne

21 Théière 334215 BX 150 cl 1707000 1,071,071,071,07 kg

Teapot 1,5 qt 6¾ 2,36 Ibs

Teekanne

10

14

11

15

12

16

13

17 18 19 20 21
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

22 Verseuse 334235 BX 35 cl 150 405 g

Coffeepot 13 oz 6 0,89 Ibs

Kaffeekanne

23 Verseuse 334255 BX 55 cl 170 469 g

Coffeepot 20 oz 6¾ 1,03 Ibs

Kaffeekanne

Tasse & soucoupe café

Coffee cup & saucer

Kaffeetasse & Untere

24 Tasse café 514210 BL 9 cl 57 74 g

Coffee cup 3 oz 2¼ 0,16 Ibs

Kaffeetasse

25 Soucoupe caféé 524213 BL 130 139 g

Coffee ssauceucerr 5 0,31 Ibs

Kaffeeunnterttertasseassessesseess

2626 PairPairPairPaire tae tae tat ssessesse e cacafécafé 994210 BX 9 cl 213 g

CoCoffee cup & saucer 3 oz 0,47 Ibs

Kaffeetasse & Untere

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

Tasse & soucoupe thé

Tea cup & saucer

Teetasse & Untere

27 Tasse thé 514218 BL 18 cl 57 139 g

Tea cup 6 oz 2¼ 0,31 Ibs

Teetasse

28 Soucoupe thé 524214 BL 140 190 g

Tea saucer 5½ 0,42 Ibs

Teeuntertasse

29 Paire tasse thé 994218 BX 18 cl 329 g

Tea cup & saucer 6 oz 0,73 Ibs

Teetasse & Untere

Tasse & soucoupe genieu

Breakfast cup & saucer

Frühstückstasse & Untere

30 Tasse genieu 514229 BL 29 cl 67 158 g

Breakfast cup 10 oz 2¾ 0,35 Ibs

Frühstückstasse

31 Soucoupe genieu 5242524216 B16 L 160 234 g

Breakfast saucercer 6¼ 0,52 Ibs

Frühstüccksunksunterttertasseassesee

32 Pairaire taee sse e genigeniieueu 99429942994229 B29 B2 XX 29 c29 cl 392 g

Breare kfaskfast cut cup & p & saucauccererrr 10 o10 ozz 0,86 Ibs

Frühstücückstaksttt sse sse & Un& Unteretereereter

22 23 24 25 26 28 2927 30 31 32
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Quartet
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3

1

4

2

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch oidspo

1 Assiette à dégustation 234025 BL 250 x 250 6 kg1,06

Degustation plate 9¾ x 9¾ 4 lbs2,34

Teller Degustation

2 Assiette à dégustation rectangulaire 224032 BL 320 x 160 45 g84

Rectangular degustation plate 12½ x 6¼ 6 lbs1,86

Teller Degustation rechteckig

3 Assiette cocktail 224023 BL 234 x 205 20 g52

Cocktail plate 9¼ x 8 5 lbs1,15

Cocktail Teller

4 Assiette creuse 204020 BL 200 x 200 34 g63

Rimmed bowl 7¾ x7¾ 0 lbs1,40

Teller tief

5 Assiette plate 214015 BL 110 x 110 60 g16

Dinner plate 4¼ x4¼ 5 lbs0,35

Teller flach

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

6 Assiette plate 214018 BL 180 x 180 440 g

Dinner plate 7 x 7 0,97 lbs

Teller fl ach

7 Assiette plate 214021 BL 210 x 210 700 g

Dinner plate 8¼ x 8¼ 1,54 lbs

Teller fl ach

8 Assiette plate 214025 BL 250 x 250 880 g

Dinner plate 9¾ x 9¾ 1,94 lbs

Teller fl ach

9 Assiette plate 214029 BL 290 x 290 1,42 kg

Dinner plate 11½ x 11½ 3,12 lbs

Teller fl ach

 Une multitude de formes modernes, rectangulaires ou carrées, 

font l’atout de la ligne Quartet. Pratique, empilable et très résistante, cette 

gamme offre de nombreuses possibilités de présentation en toute élégance.

 The Quartet collection, based on the look of dishtowel popular 

in the Berry region in the early 1900s, sports many contemporary 

shapes – rectangular and square. Practical, easy-to-store, and very 

sturdy, the range offers many unique presentation possibilities and 

combines the rustic with the elegant.

 Der Trumpf der Serie Quartet liegt in ihrer Vielzahl an modernen 

viereckigen oder rechteckigen Formen. Dieses Sortiment ist praktisch, 

stapelbar und sehr robust und bietet Ihnen vielfältige elegante 

Präsentationsmöglichkeiten.

5 6 97 8
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Quartet
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

10 Assiette profonde 174020 BL 200 x 200 794 g

Extra deep plate 7¾ x 7¾ 1,75 lbss

Teller extra tief

11 Assiette rectangulaire 234034 BL 340 x 230 1,34 kg

Rectangular plate 13½ 13½ x 9x 9 2,95 lbsb

Servierplatte

12 Plateau rectangulairee 224025 BL 250 5 x 10555 385 385 gg

Rectangular tray 9¾ x9¾ x9¾x4¼4¼4¼ 0,850,850,8 lbsbs

Platte rechteckig

13 Plateau rectangulaire 224024026 B26 BLL 260 260x 14x140 530 530 gg

Rectangular tray 10¼ 10¼10¼ ¼x 5½x 5½x 5½ 1,171,171,17 lbslbslbs

Platte rechteckig

14 Plateau rectangulaire 224039 BL 390 x 145 1,05 kg

Rectangular tray 15¼ 15¼x 5¾x 5¾ 2,312,31 lbsb

Platte rechteckig

15 Assiette carrée 4 compartiments 234075 BL 250 x 250 1,06 kg

Plate 4 divisions 9¾ x9¾ x9¾9¾ 2,342,34 lbslbs

Platte quadratisch viergeteilt

16 Plateau rectangulaire

2 compartiments

224076 BL 260 x 145 530 g

Rectangular tray 2 divisions 10¼ x 5¾ 1,17 lbs

Platte rechteckig zweigeteilt

17 Plateau rectangulaire

3 compartiments

224089 BL 390 x 145 1,08 kg

Rectangular tray 3 divisions 15¼ x 5¾ 2,38 lbs

Platte rechteckig dreigeteilt

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

18 Porte-douceurs 

poignée argent 2 étages

994002 BX 180 x 110 610 g

2 ti2 tieredered CakCaka e ste stand an silver handle 7 x 4¼ 1,35 lbs

Etagere re 2 St2 Stufenufen mitm  versilbertem 

Tragegrigriffff

19 Porte-doouceuuceurs 

poiggnée née argeargent 2n  étages

994003 BX 250 x 180 1,33 kg

2 ti2 tieredered CakC e ststs and and silvs er handle 9¾ x 7 2,93 lbs

Etagt ere 2 StStufenufenfen mitmitm verv silbertem 

Tragggegrig ff

2020 PortPorte-doe-d uceurs 

poigp née argent 3 étages

999527 BX 250 x 180 

x 110

1,49 kg

3 tiered Cakake ste stand an silver handle 9¾ x 7 x 4¼ 3,29 lbs

Etagere 3 StStufeufen mit versilbertem 

Tragegrigriffff

2121 Ramequin haut 264007 BL 12 cl 70 x 70 149 g

DeepDeep ramrameekin 4 oz 2¾ x 2¾ 0,33 lbs

RamiRamikinkin hoch

22 Ramequin bas 264008 BL 12 cl 84 x 84 116 g

Shallow ramekin 4 oz 3¼ x 3¼ 0,26 lbs

Ramikin niedrig

23 Ravier 244011 BL 15 cl 110 x 110 230 g

Square bowl without rim 5 oz 4¼ x 4¼ 0,51 lbs

Schüssel quadratisch

24 Ravier 244014 BL 30 cl 140 x 140 300 g

Square bowl without rim 11 oz 5½ x 5½ 0,66 lbs

Schüssel quadratisch

12 13 14
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3028 29 31 32

35 36

2725 26

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

25 Saladier 174018 BL 100 cl 180 x 180 730 g

Salad bowl, small 1 qt 7 x 7 1,61 lbs

Salatschüssel

26 Saladier 174021 BL 200 cl 215 x 215 1,03 kg

SalaS d bowl, medium 2 qt 8½ x 8½ 2,26 lbs

Salatschschüsseü l

27 Saladier 174025 BL 250 cl 250 x 250 1,30 kg

Salad bowl, large 2,6 qt 9¾ x 9¾ 2,86 lbs

Salatschüssel

28 Moule à tarte 284025 BL 250 x 250 1,13 kg

Square fl an dish 9¾ x 9¾ 2,49 lbs

Kuchenform quadratisch

29 Plat à rôtir carré 224029 BL 290 x 290 1,70 kg

Square roaster 11½ x 11½ 3,75 lbs

Backform quadratisch

30 Bol Fluto 192030 BL 30 cl 120 284 g

Bowl Fluto 11 oz 4¾ 0,63 lbs

Schale Fluto

Tasse & soucoupe expresso Fluto

Espresso cup & saucer Fluto

Espressotasse & Untere Fluto

31 Tasse expresso Fluto 112008 BL 8 cl 70 110 g

Espresso cup Fluto 3 oz 2¾ 0,24 lbs

Espressotasse Fluto

32 Soucoupe expresso Fluto 122012 BL 123 141 g

Espresso saucer Fluto 4¾ 0,31 lbs

Espressountertasse Fluto

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

Tasse & soucoupe thé Fluto

Tea cup & saucer Fluto

Teetasse & Untere Fluto

33 Tasse thé Fluto 112018 BL 18 cl 70 211 g

Tea cup Fluto 6 oz 2¾2¾ 0,470,47 lbslbs

Teetasse Fluto

34 Soucoupe thé Bourges 120815 BL 150 203 g

Tea saucer Bourgurgeses 6 0,45 lbs

TeeuTeeunterntertasstasse Boe Bo rurges

Tasse & soucoupe genieu Fluto

Breakfast cup & saucer Fluto

Frühstückstasse & Untere Fluto

35 Tasse genieu Fluto 112027 BL 27 cl 75 270 g

Breakfast cup Fluto 10 oz 3 0,60 lbs

Frühstückstasse Fluto

36 Soucoupe genieu Bourges 120816 BL 160 244 g

Breakfast saucer Bourges 6¼ 0,54 lbs

Frühstücksuntertasse Bourges

33 34
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Sancerre
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 Le raffi nement du design de la ligne Sancerre en fait un grand 

classique de Pillivuyt qui conjugue tout à la fois sobriété et élégance.

 Based on the Paris line, the Sancerre collection with its more 

refi ned look has become a Pillivuyt classic. This is serious dinnerware 

that can be used every day and for formal entertaining.

 Die Raffi nesse des Designs der Serie Sancerre macht es zu einem 

der großen Klassiker von Pillivuyt, die Sachlichkeit mit Eleganz vereint.

Désignation article Réf. Cont. Dim mmm inch poids

8 Assiette plate 212226 BL 260 640 g

Dinner plate 10¼ 1,41 lbs

Teller fl ach

Disponible en Pâte Pillenium 212226 PP
NIUM®

Available in Pillenium paste

Erhältlich als Pillenium-Paste

9 Assiette plate 212228 BL 280 871 g

Dinner plate 11 1,92 lbs

Teller fl ach

Disponible en Pâte Pillenium 212228 PP
NIUM®

Available in Pillenium paste

Erhältlich als Pillenium-Paste

10 Assiette plate 212231 BL 315 1,10 kg

Dinner plate 12½ 2,42 lbs

Teller fl ach

11 Assiette plate noire 212231 NO 315 1,10 kg

Ebony dinner plate 12½ 2,42 lbs

Teller, schwarz

12 Mini assiette creuse 902208 BL 80 61 g

Mini dish 3¼ 0,13 lbs

Schälchen

13 Coupelle BL902210 BL 95 80 g

Butter/jam dish 3¾ 0,18 lbs

Saucenschälchen

Désignation articlerticle Réf. Cont. Dim mm inch poids

1 Assiette crcrereuse*use** 202218 BL 180 333 g

Soupoup plate* 7 0,73 lbs

Teller tief*

2 Assiette creuse 202222 BL 220 515 g

Soup bowl 8¾ 1,14 lbs

Teller tief

Disponible en Pâte Pillenium 202222 PP
NIUM®

Available in Pillenium paste

Erhältlich als Pillenium-Paste

3 Assiette plate 212215 BL 150 176 g

Dinner plate 6 0,39 lbs

Teller fl ach

4 Assiette plate 212217 BL 170 203 g

Dinner plate 6¾ 0,45 lbs

Teller fl ach

5 Assiette plate 212220 BL 200 321 g

Dinner plate 7¾ 0,71 lbs

Teller fl ach

6 Assiette plate 212222 BL 220 437 g

Dinner plate 8¾ 0,96 lbs

Teller flach

Disponible en Pâte Pillenium 212222 PP
NIUM®

Available in Pillenium paste

Erhältlich als Pillenium-Paste

77 Assiettet  plate 212224 BL 240 564 g

DinnDinnerer plate 9½ 1,24 lbs

TellT er fler flacha

1 2

NIUM® NIUM®

4 53 6 7 8 9 10

11

12 13
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articleDésignation art Réf. Cont. Dim mm inch poids

14 rMoutardier 272209 BX 9 cl 48 160 g

d potMustard p 4 oz 2 0,35 lbs

kelftopf mit DeckeSenfto

15 at à gratinPlat 232211 BL N°1 22 cl 115 160 g

individualGratin dish, inG 8 oz 4½ 0,35 lbs

orm rundGratinierfor

16 gratinPlat à gr 232214 BL N°2 40 cl 143 310 g

tin dish, individualGraGratin 14 oz 5½ 0,68 lbs

ratinierform rundGra

17 Plat à gratinP 232218 BL N°3 75 cl 177 500 g

Gratin dish 27 oz 7 1,10 lbs

Gratinierform rund

18 Plat à gratin 232221 BL N°4 118 cl 210 740 g

Gratin dish 1,25 qt 8¼ 1,63 lbs

GGratinierform rundd

19 Plat à gratin 232224 BL N°5 180 cl 243 940 g

Gratin dishishishi 1,90 qt 9½ 2,07 lbs

Gratinieerforforrformm rurund

2020 PlatPlat à rôtirôtir 222221 BL N°5 215 x 115 390 g

RoasRoasRoasR tingtingting disdishh 8½ x 4½ 0,86 lbs

GratGratGrGratinieinieierforrrform ovm ovalal

2121 PlatatPlat à rà rà ôtirôtir 222226 BL N°4 260 x 160 650 g

RoasRoasRoaaa tingting disdisshh 10¼ x 6¼ 1,43 lbs

Gratatinieinierforrfororm ovm ovm ovvm aalala

22 Plat à rôtir 222231 BL N°3 315 x 210 960 g

RoasRoastingtingti disshh 12½ x 8¼ 2,12 lbs

GrGratininienierfrforrfororr m ovm ovvalala

2323 PlatPlat à rà rà ôtôtirr 222236 BL N°2 360 x 260 1,39 kg

RRoasRoasoastinggg disdisdish 14¼ x 10¼ 3,06 lbs

Gratinierform ovvvalala

24 Plat à rôtir 222242 BL N°1 420 x 310 2,38 kg

Roasting dish 16½ x 12¼ 5,25 lbs

Gratinierform oval

25 Plat ovale 242232 BL 320 x 225 909 g

Oval platter 12½ x 8¾ 2,00 lbs

Platte oval

26 Plat ovale 242236 BL 360 x 250 1,21 kg

Oval platter 14¼ x 9¾ 2,67 lbs

Platte oval

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

27 Plat rond creux 226 BL23222 260 787 78 g

Pasta/soup bowl 10¼ 1,74 lbs

Platte rund, tief

28 Plat rond creux 232228 BL 280 1,09 kg

Pasta/soup bowl 11 2,40 lbs

Platte rund, tief

29 Plat rond creux 232231 BL 315 1,28 kg

wlPasta/soup bowl 12½ 2,82 lbs

d, tiefPlatte rund, t

30 adierSaladie 172213 BL 40 cl 130 313 g

Bowl, petiteB 14 oz 5 0,69 lbs

Salatschüssel

31 Saladier 172215 BL 60 cl 150 402 g

Bowl, small 21 oz 6 0,89 lbs

Salatschüssel

32 Saladier 172225 BL 275 cl 250 1,43 kg

Bowl, serving size 2,90 qt 9¾ 3,15 lbs

Salatschüssel

33 Salière 272206BD 7 cl 48 90 g

Salt pot 3 oz 1¾ 0,20 lbs

Salzstreuer

34 Poivrière 272206BU 7 cl 48 90 g

Pepper pot 3 oz 1¾ 0,20 lbs

Pfefferstreuer

35 Souffl é 262211 BL N°1 40 cl 113 310 g

Souffl e dish 14 oz 4½ 0,68 lbs

Souffl éform

36 Souffl é 262214 BL N°2 75 cl 143 480 g

Souffl e dish 27 oz 5½ 1,06 lbs

Souffl éform

37 Souffl é 262218 BL N°3 130 cl 172 740 g

Souffl e dish 1,35 qt 6¾ 1,63 lbs

Souffl éform

38 Souffl é 262222 BL N°4 200 cl 211 950 g

Souffl e dish 2 qt 8¼ 2,09 lbs

Souffl éform

39 Souffl é 262224 BL N°5 300 cl 243 1,22 kg

Souffl e dish 3 qt 9½ 2,68 lbs

Souffl éform

Sancerre

14

25 26 27 28 29

15 17 18 1916

20 21 22 23 24

30 31 32 33 34
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

40 Souffl é* 262227 BL N°6 400 cl 272 1,66 kg

Souffl e dish* 4,20 qt 10¾ 3,66 lbs

Souffl éform*

41 Pot 362205 BL 5 cl 52 70 g

Milk jug 2 oz 2 0,15 lbs

Milchgiesser

42 Pot 362215 BL 15 cl 75 180 g

Milk jug 5 oz 3 0,40 lbs

Milchgiesser

43 Pot 362235 BL 35 cl 100 350 g

Milk jug 13 oz 4 0,77 lbs

Milchgiesser

44 Ramikin 262209 BL 15 cl 95 150 g

Ramekin 5 oz 3¾ 0,33 lbs

Ragoutschälchen glatt

45 Théière 332235 BX 35 cl 105 390 g

Teapot 13 oz 4 0,86 lbs

Teekanne

46 Théière 332255 BX 55 cl 120 520 g

Teapot 20 oz 4¾ 1,151,155 lbslb

Teekanne

47 Sucrier 862220 BX 20 cl 90 290 g

Sugar bowl 7 oz 3½ 0,64 lbs

Zuckerdose mit deckel

48 Verseuse 332234 BX 35 cl 120 280 g

Coffeepot 13 oz 4¾ 0,62 lbs

Kaffeekanne

49 Verseuse 332274 BX 75 cl 160 565 g

Coffeepot 27 oz 6¼ 1,25 lbs

Kaffeekanne

Tasse & soucoupe café

Coffee cup & saucer

Kaffeetasse & Untere

50 Tasse café 512212 BL 12 cl 65 140 g

Coffee cup 4 oz 2½ 0,31 lbs

Kaffeetasse

51 Soucoupe café 122213 BL 134 140 g

Coffee saucer 5¼ 0,31 lbs

Kaffeeuntertasse

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

52 Paire tasse café 992213 BX 12 cl 280 g

Coffee cup & saucer 4 oz 0,62 lbs

Kaffeetasse & Untere

Tasse & soucoupe thé

Tea cup & saucer

Teetasse & Untere

53 Tasse thé 512218 BL 18 cl 63 180 g

Tea cup 6 oz 2½ 0,40 lbs

Teetasse

54 Soucoupe thé 122214 BL 150 180 g

Tea saucer 6 0,40 lbs

Teeuntertasse

55 Paire tasse thé 992219 BX 18 cl 360 g

Tea cup & saucer 6 oz 0,79 lbs

Teetasse & Untere

Tasse & soucoupe genieu 25 cl

Chocolate cup & saucer

Schokoladentasse & Untere

56 Tasse genieu 512225 BL 25 cl 68 240 g

Chocolate cup 9 oz 2¾2¾ 0,53 lbs

Schokoladentasse

57 Soucoupe genieu 122217 BL 167 210 g

Chocccolatolatolate sae se ucer 6½ 0,46 lbs

Schochohokolakolak denudenunntern tasse

58 Paire tasse genieu 992226 BX 25 cl 450 g

Chocolate cup & saucer 9 oz 0,99 lbs

Schokoladentasse & Untere

Tasse & e & soucoupe genieu 30 cl

BreaBreaeakfaskfasfaast cut cut p & saucer

Frühstückstasse & Untere

59 Tasse genieu 512230 BL 30 cl 72 320 g

Breakfast cup 11 oz 2¾ 0,71 lbs

Frühstückstasse

60 Soucoupe genieu 122217 BL 167 210 g

Breakfast saucer 6½ 0,46 lbs

Frühstücksuntertasse

61 Paire tasse genieu 992231 BX 30 cl 530 g

Breakfast cup & saucer 11 oz 1,17 lbs

Frühstückstasse & Untere

41 42 43

44

36 37 3835 4039

45 46 47 48 49

5250 51 56 57 5853 54 55 59 60 61
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

1 Assiette plate Valençay 215317 BL 170 170 g

Dinner plate Valençay 6¾ 0,38 lbs

Teller fl ach Valençay

2 Assiette plate Valençay 215322 BL 220 390 g

Dinner plate Valençay 8¾ 0,86 lbs

Teller fl ach Valençay

33333 AssiAss ette plate Valençay 215326 BL 260 560 g

DDDinDinnD er plate Valençay 10¼ 1,24 lbs

Teller fl ach Valençay

4 Assiette plate Valençay 215328 BL 280 790 g

Dinner plate Valençay 11 1,74 lbs

Teller fl ach Valençay

5 Assiette plate Valençay 215331 BL 315 950 g

Dinner plate Valençay 12½ 2,09 lbs

Teller fl ach Valençay

6 Assiette carrée Vendôme 233316 BL 164 x 144 373 g

Square Plate Vendôme 6½ x 5¾ 0,82 lbs

Teller quadratisch Vendôme

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

7 Assiette carrée Vendôme 233321 BL 210 x 200 465 g

Square Plate Vendôme 8¼ x7¾ 1,03 lbs

Teller quadratisch Vendôme

8 Assiette carrée Vendôme 233326 BL 260 x 250 724 g

Square Plate Vendôme 10¼ x 9¾ 1,60 lbs

Teller quadratisch Vendôme

9 Assiette carrée Vendôme 233329 BL 280290 x 2 1,06 kg

Square Plate Vendôme ½ x 1111½ 2,33 lbs

Teller quadratisch Vendôme

10 Assiette noire carrée Vendôme 233326 NO 260 x 250 724 g

Ebony square plate Vendôme 10¼ x 9¾ 1,60 lbs

Teller quadratisch Vendôme, 

schwarz

11 Assiette noire carrée Vendôme 233329 NO 290 x 280 1,06 kg

Ebony square plate Vendôme 11½ x 11 2,33 lbs

Teller quadratisch Vendôme, schwarz

 Fines et résistantes, Valençay & Vendôme offrent des formes 

tout à la fois classiques et design. Grâce à son style pur et asymétrique, 

Vendôme est idéale pour créer une table très raffi née et résolument 

contemporaine. Elle est associée à Valençay qui propose la même 

fi nesse toute en rondeur.

 Fine yet strong, Valencay & Vendôme offer classic and designer 

shapes. Thanks to its asymmetrical style, Vendôme is the essential 

dinnerware to complement a distinctly contemporary and fashionable 

table, whereas Valençay offers the same fi nesse but with more 

traditional shapes.

 Die feinen und robusten Serien Valencay & Vendome bieten 

sowohl klassische als auch avantgardistische Formen. Dank seines 

klaren asymmetrischen Stils ist Vendôme wie geschaffen für ein 

raffi niertes und sehr zeitgemäßes Tischambiente. Dazu gesellt sich 

Valencay mit seinen feinen runden Formen.

NIUM®

1 42 53

7 86 9

10 11
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Valencay / Vendôme

ion articleDésignatio Réf. Cont. Dim mm inch poids

121 te demi creuse VendômeAssiette 203326 BL 260 x 260 715 g

f deep plate VendômeHHalf d 10¼x 10¼ 1,58 lbs

eller halbtief VendômeTell

13 Assiette rectangulaire VendômeA 233322 BL 215 x 160 466 g

Rectangular plate Vendôme 8½ x8½ x6¼6¼ 1,0331 311 lbsbs

Platte rechteckig Vendôme

14 Assiette rectangulaire Vendôme 233328 BL 280 280x 18x1800 666 666 6 66 ggg

Rectangular plate Vendôme 11x7 1,471,4 lbs

Platte rechteckig Vendôme

15 Assiette rectangulaire Vendôme 223334 BL 340 x 160 758 g

Rectangular plate Vendôme 6¼13½ 13 x 6¼ 1,67 lbs

Platte rrechtechteckie g Vendôme

16 Assiette noire rectangulaire

Vendôme

2233328 N28 NOO 280 0x 180 666 g

e VendVen ômômemEbony rectangulagular plr plr plr p ateate atea VendVendVendôômeômô 11x7 1,47 lbslbsb

TellTeller rer rechtechteckieckig Veg Vendômndôme se, schwachwartzrtz

17 Assiette ronde creuse Vendôme 203316 BL 160 313 g

Deep round plate Vendôme 6¼ 0,69 lbs

Teller tief Vendôme

18 Assiette ronde creuse Vendôme* 203321 BL* 210 514 g

Deep round plate Vendôme* 8¼8¼ 11,13 lbs

Teller tief Vendôme*

19 Assiette trapèze Vendôme 233324 BL 245 x 172 460 g

Trapezoid plate Vendôme 9¾x9¾ x6¾6¾ 1,01 lbs

Teller trapep zförmig g VendVendômeôme

20 Cassolette Vendôme 463373 BL 8 cl 74 x 55 85 g

Cassolette/ramekin Vendôme 3 oz3 oz 3 x 2¼ 0,19 lbs

TöpfTöpfchenchen recrechtechteckigkig VendVendôôme

21 Couvercle à cassolette Vendôme 203304 BL 74 x 55 36 g

Lid for cassolette Vendôme 3 x 2¼ 0,08 lbs

DeckDeckel fel für Tür Töpfcöpfchenhen rechteckig 

Vendôme

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

22 Plateau Vendôme 223322 BL 221 x 86 216 g

te VendômeTray for cassolette 8¾ x 3½ 0,48 lbs

mePlatte Vendôme

2322 ndendômeômeGobeG let VendVe 133308 BL 8 cl 92 g

umblumbler Ver VendôendômemePetiPetPePPPetiPetiPePetite te tumu 3 oz 0,20 lbs

chc er VVendôendômeBechBec

2424242424 GobeGobelet let VendômeG 133133318 BL 18 cl 157 g

LargLargLargLarge tue tue mblembler Ver VeVeVeV ndômndnn e 6 oz 0,35 lbs

BechhBech VVer Ver Vendômee

25 Plateau au caféé gougourmanrm d Vendndôme 223323 BL 221x 86 195 g

SnacSn k plplatteatt r w w cupcup holder 

Vendôme

8¾ x 3½ 0,43 lbs

PlatPlatPlatPlatPl te Gte Gte GGourmourmourmurmet Ve endôendôndôn mmme

26262 PotPot VendVendômeôme 363315 BL 15 cl 87 167 g

MilkMilkMilk juggjugjug Vendôme 5 oz 3½ 0,37 lbs

Milchgiesser Vendôme

27 Théière Vendôme 333340 BX 40 cl 100 558 g

Teepot Vendôme 14 ozz 4 1,23 lbs

Teekanne Vendôme

28 Verseuse Vendôme 333355 BX 55 cl 150 622 g

Coffeepot Vendôme 20 oz 6 1,37 lbs

Kaffeekanne Vendendômeôme

Tasse & soucoupe moka Valençay

Espresso cup & saucer Valenççayay

Mokkatasse &se & UntUntere Valençay

29 Tasse moka Valençay 115309 BL 8 cl 63 90 g

Espressoo cupcup ValValençay 3 oz 2½ 0,20 lbs

MokkM atasse Valençay

30 Soucoupe moka Valençay 125313 BL 132 142 g

Espresso saucer Valençay 5¼ 0,31 lbs

Mokkauntertasse Valençay

31 Paire tasse moka Valençay 995309 BX 8 cl 232 g

Espresso cup & saucer Valençay 3 oz 0,51 lbs

Mokkatasse & Untere Valençay

NIUM®

12 16

25

17 18

19

13 14 15

20 21 22

2423

26
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

Tasse & soucoupe thé Valençay

Tea cup & saucer Valençay

Teetasse & Untere Valençay

32 Tasse thé Valençay 115318 BL 18 cl 62 146 g

Tea cup Valençay 6 oz 2½ 0,32 lbs

Teetasse Valençay

33 Soucoupe thé/genieu Valençay 125317 BL 164 254 g

Tea/breakfast saucer Valençay 6½ 0,56 lbs

Tee-/Frühstücksuntertasse Valençay

34 Paire tasse thé Valençay 995318 BX 18 cl 400 g

Tea cup & saucer Valençay 6 oz 0,88 lbs

Teetasse & Untere Valençay

Tasse & soucouccoupeoupe genenenieu Valelençaynçay

Breakfast cuccuc p &p & p && sausauauauauca er Valenenennçayçayçay

Frühstückstasse & Untere VaVaValVaValValençaençaençayyy

35 Tasse genieu Valençay 115327 BL 30 cl 71 237 g

Breakfast cup Valençay 11 oz 2¾ 0,52 lblbs

Frühstückstasse Valençay

36 Soucoupe thé/genieu Valençay 125317 BL 164 254 g

Tea/breakfast saucer Valençay 6½ 0,56 lbs

Tee-/Frühstücksuntertasse Valençay

37 Paire tasse genieu Valençay 995327 BX 30 cl 491 g

Breakfast cup & saucer Valençay 11 oz 1,08 lbs

Frühstückstasse & Untere Valençay

Tasse & soucoupe café Vendôme

Coffee cup & saucer Vendôme

Kaffeetasse & Untere Vendôme

38 Tasse café Vendôme 113310 BL 10 cl 72 127 g

Coffee cup Vendôme 4 oz 2¾ 0,28 lbs

Kaffeetasse Vendôme

39 Soucoupe moka/thé Louna 522515 BL 150 164 g

Espresso/tea saucer Louna 6 0,36 lbs

Mokkauntertasse Louna

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

Tasse & soucoupe thé Vendômedôdôme

Tea cup & saucer Vendôme

Teetasse & Untere Vendôme

40 Tasse thé Vendôme 113318 BL 18 cl 73 185 g

Tea cup Vendôme 6 oz 3 0,41 lbs

Teetasse Vendôme

41 Soucoupe genieu Louna 522517 BL 165 190 g

Breakfast saucer Louna 6½ 0,42 lbs

Frühstücksuntertasse Louna

Tasse & soucoupe genieu  Vendôme

Breakfast cup & saucer Vendôme

Frühstückstasse & Untere Vendôme

42 Tasse genieu Vendôme 113328 BL 28 cl 84,5 270 g

Breakfast cup Vendôme 10 oz 3¼ 0,60 lbs

Frühstückstasse Vendôme

43 Soucoupe genieu Louna 522517 BL 165 190 g

Breakfast saucer Louna 6½ 0,42 lbs

Frühstücksuntertasse Louna

NIUM®

28

42 43

29 30 31 32 33 34

35 36 37 38 39 40 41

27
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 Agrémentée d’un relief représentant le tressage d’un panier 

d’osier, cette ligne élégante et raffi née enchante le quotidien comme 

les grandes occasions. 

 The Basket collection is embossed with the look of fi bers of 

a wicker basket. Basket is another of our collections that can be used 

for everyday or easily dress up a formal table setting. 

 Mit einem Relief in Form eines gefl ochtenen Korbs versehen, 

verzaubert diese elegante und raffi nierte Serie den tägliche gedeckten 

Tisch, aber auch die festlich gedeckte Tafel.

DésiDésDééé gnatg ion article Réf. Cont. Dim mm inch poids

1 Assississisietetettettee plate 215716 BL 160 229 g

DinnnnnnnnDinnnneeer pe latee 6¼ 0,51 lbs

TellTellellTelTellTT eeerer flerer fl ach

2 AsAsAssisiAss eette plate 215722 BL 220 486 g

DiDinDinnDinnDinnnnD nD er per plate 8½ 1,07 lbs

TellTelllTelller fler flee acha

3333 AssAssiAA ette plate 215728 BL 280 893 g

DDinDinDinnDinDinnnnnDD er per pe late 11 1,97 lbs

TellellTellTellTelellTeTellTel er flerer fler fler fler flachach

4 AssAssiAssAssiAss etteette creuse 205723 BL 230 601 g

SoupSoupSoupSoSoupSoupSoupp plate 9 1,33 lbs

TeTeTeTellTeTeTe er tief

5555 BolBoBolBol Bol à cééréales 175740 BL 60 cl 160 487 g

CereCereCerCereCereCer al baaal bowl 21 oz 6¼ 1,07 lbs

MüslMüslslischisisisisis ale

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

6 Mug 37 cl 515701 BL 37 cl 94 306 g

Mug 13 oz 3¾ 0,68 lbs0

Henkelbecher

er 25 clTasse & soucoupe déjeuner

Breakfast cup & saucer 

reFrühstückstasse & Untere

7 Tasse déjeuner 115725 BL 25 cl 72 238 g

Breakfast cup 9 oz 2¾ 0,53 lbs0

Frühstückstasse

8 éjeunerSoucoupe déje 125716 BL 160 214 g

saucerBreakfast sa 6¼ 0,47 lbs0

stücksuntertasseFrühstü

9 Paire-tasse déjeunerPai 995725 BX 25 cl 160 452 g

Breakfast cup & saucer 9 oz 6¼ 1,00 lbs1

Frühstückstasse & Untere

4

5 6 7 8 9

1 2 3
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Désignation articleD Réf. Cont. Dim mm inch poids

5 Assiette Louis XIV 280 blancA 215227 BL 280 878 g

Plate «Louis XIV» in white, 280P 11 1,94 lbs

Louis XIV, Teller 280, weißL

6 Assiette dinner Bordeaux blancA 215228 BL 280 886 g

Plate «Bordeaux» in whiteP 11 1,95 lbs

Bordeaux, Teller, weißB

7 Mug blancM 515235 BL 30 cl 84 125 g

Mug in whiteM 10 oz 3¼ 0,28 lbs

Henkelbecher, weißH

DésiDésDésiDésDéssiDésDés gnatgnana ion article Réf. Cont. Dim mm inch dspoids

111111111 AssiAssiAssiAssiAssAssiAss etteetteetteettett creuse Compostelle blanc 205222 BL 220 510 g

SouSoupSouSoSoupupSoupSoupupSouSouppSSo plaplap te «te «CompComp tostelle» in white 9 1,12 lbs

CompCoComCComComCompComCompCCCCCoCCom osteostelle,lle SupSuppentp eller, weiß

222222 AsAssssAssiAsAssAs ette Sarlat blanc 215217 BL 170 205 g

PlatPlatPP e «Se «Sarlaarlat» in white 6½ 0,45 lbs

SarlSarlS at,at, TellTeller, e weiß

3333 AssiAA ette Louis XIV 220  blanc 215222 BL 220 425 g

PlatPlate «Le «Louis XIV» in white, 220 8½ 0,94 lbs

LouLouis XIV, Teller 220, weiß

4 Assiette Louis XIV 240 blanc 215224 BL 240 550 g

Plate «L«Louis XIV» in white, 240 9½ 1,21 lbs

LouiLouiL s XIs XIV, Teller 240, weiß

 Une ligne aux motifs dessinés au XIXe siècle mais réactualisée 

pour s’adapter à toutes les tables d’aujourd’hui. 

 A collection of various patterns created in the 19th century but 

updated to fi t today’s table. 

 Eine Serie mit Motiven aus dem 19. Jahrhundert, die aktualisiert 

wurden, um sich dem Tischambiente von heute anzupassen.

1 2

7

3 4 5

6
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DésiD gnation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

1 AAsssiette clochable 212123 BL 230 688 g

NNonon-n-Non slipslip dinner plate 9 1,52 lbs

TellTellllllerer rund, abdeckbar - 

Deckelgröße bis 230 mm möglich

2 Assiette gourmande 202118 BL 76 cl 180 589 g

Non-slip gourmande plate 27 oz 7 1,30 lbs

Teller rund

3 Ravier carré 222106 BL 6 cl 60 x 60 140 g

NoNoNon-Non-Non-NoN slipslipslipsli “petite servinggs” square dish 2 oz 2¾ x 2¾ 0,30,31 lbs

Hors d’oooeeuvre e Teller, qquadratisch

44 RaviRR er roonndn 222113 BL 19 cl 130 252 g

NNoNoNon-NoNN slipp “p“p“petitee serservings”  round  

ddissdishdisdisdidi

6 oz 5 0,56 lbs

HHHors dd’’od’o’ euvre Teller, rund 

55555 Ravierer rer rer ond 222110 BL 11 cl 100 192 g192

Nonon-n-n slslip “petite servings”  round  dish 4 oz 4 0,42 lbs

HHorsorsH  d’oe d’oeuvre Teller, rund 

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inchinch poids

6 Gobelet 112104 BL 4 cl 45 83 g

Non-sslip tumbler 1 oz 1¾ 0,18 lbs

Trinnkkbecher 

7 Gobelet 112109 BL 9 cl 72 129 g

Non-slip tumbler 3 oz 2¾ 0,28 lbs

Trinkbecher 

8 Gobelet 112130 BL 30 cl 102 329 g

er Non-slip tumbler 10 oz 4 0,73 lbs

Trinkbecher 

9 inRamequin 262107 BL 5 cl 70 120 g

-slip ramekinNon-sli 2 oz 2¾ 0,27 lbs

RagoutschälchenRag

 Odyssée est une ligne innovante aux formes modernes qui se 

distingue par sa solidité et son extrême stabilité. La couche de silicone 

déposée à la base des pièces les empêche de glisser, même avec 

un angle de 30°. 

 Odyssée is an innovative collection using modern shapes, 

distinguished by its sturdy construction and made extremely stable 

(virtually non-slip) by a silicone “foot” on the bottom of the dishes. 

 Odyssée ist eine innovative Serie mit modernen Formen, die sich 

durch ihre Haltbarkeit und besondere Standfestigkeit auszeichnet. Die auf 

der Unterseite der Teile angebrachte Silikonschicht verhindert ein Rutschen, 

sogar bei einem Winkel von 30°. Odyssée hat bei ihrer ersten Präsentation 

auf der Messe Equip´Hotel den „Prix de l´Innovation 2012“ erhalten.

BLOC®

4

7

2

5

8

3

6

9

1
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Désignation article Réf. ont. Co Dim mm inchinch poids

1 AAssiettee 210210 214821 BL 210 389 g

PPlate 8 ¼ 0,86 lbs

Teleller

2 Mououle à tartteletele te 284811 BL 114 145 g

Indivvidual tart/rt/fl anfla  dish 4½ 0,32 lbs

Tarteleletteform

333 Moule à tarte 284821 BL 208 527 g

Tart/fl ann dish 5¼ 1,16 lbs

QQuichefoorm

44 MMoulM e à tatarte 284829 BL 290 1,14 kg

TaTarart/fl an diissh 11½ 2,51 lbs

Quicicheform

55 Moulule à brioiocche 284822 BL 00 cl20 208 845 g

Briochhe moldld 2 qt2 8¼ 1,86 lbs

Briocheeformm

6 MoulM e à à cupcakake 284807 BL 8 cl8 76 115 g

CCupcake moldmold 3 oz3 3 0,25 lbs

CuCupcp akefororm

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inchinch poids

7 Moule à muffi n 284808 BL 13 cl 80 115 g

Muffi n mold 5 oz 3¼ 0,25 lbs

Muffi nform

8 Moule à manqué 284820 BL 130 cl 208 639 g

Clafoutis/pie dish 1,35 qt 8¼ 1,41 lbs

Kuchenform rund

9 Mug 514835 BL 35 cl 317 g

Mug 13 oz 0,70 lbs

Henkelbecher

10 Plat à tarte 634831 BL 315 1,03 kg

Cake platter 12¼ 2,27 lbs

Tortenplatte

11 Plat à mignardises 634831 BX 315 1,34 kg

Cake stand 12¼ 2,96 lbs

Tortenplatte mit Fuss

12 Plat à mignardises pied haut 634832 BX 315 1,48 kg

Cake stand high foot 12¼ 3,27 lbs

Tortenplatte mit Fuss hoch

 Pâtisserie, une jolie ligne fi ne et très résistante agrémentée de 

bords cannelés tout en rondeur. Ses moules permettent une transmission 

rapide de la chaleur ; vous pourrez ainsi réaliser de délicieux desserts.

 Pâtisserie with its graceful fl uted edges bears a fi ner, more 

delicate look. Yet, the pieces are very resistant to breakage of chipping. 

The thinness of the walls allows a quick and even transmission of the 

heat to create perfectly prepared desserts.

 Pâtisserie ist eine hübsche feingliedrige und sehr widerstandsfähige 

Serie mit rundherum geriffeltem Rand. Durch ihre gute Wärmeleitfähigkeit 

gelingen Ihnen mit den Förmchen die köstlichsten Desserts.

NIUM®

1

6

10

2

7

11

3

8

12

5

9

4

63* Article en cours de suppression - Disponible en fonction du stock * Discontinued items – Availability according to stock situation

* Ausgelaufen Artikeln – Verwendbarkeit entsprechend auf lagersituation

p.56-67_cata-PILLI-2013_210x297.indd   63p.56-67_cata-PILLI-2013_210x297.indd   63 22/01/13   15:3922/01/13   15:39



Lignes courtes - Short l ines - Kurz-Serien

Queen 
Ann

64

p.56-67_cata-PILLI-2013_210x297.indd   64p.56-67_cata-PILLI-2013_210x297.indd   64 22/01/13   15:3922/01/13   15:39



Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

1 Assiette plate 216317 BL 170 241 g

Dinner plate 6¾ 0,53 lbs

Teller flach

222 Assiette plate 216323 BL 230 498 g

DDinninnnnDin er per late 9 1,10 lbs

Teller fl ach

3 Assiette plate 216329 BL 290 874 g

Dinner plate 11½ 1,93 lbs

Teller fl ach

44 AssiA ette creuse 206324 BL 240 555 g

Soup plate 9½ 1,22 lbs

Teller tief

5 Plat ovale GM 246348 BL 495 x 320 2,68 kg

Oval platter 19½ x 12½ 5,90 lbs

Oval Platter gross

6 Pot 366330 BL 30 cl 115 270 g

Milk jug 11 oz 4½ 0,60 lbs

Milchgiesser

7 Saladier 176336 BL 400 cl 360 2,12 kg

Salad bowl 4,20 qt 14¼ 4,66 lbs

Salatschüssel 

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inchinch poids

8 Bol à céréales 176317 BL 55 cl 170 442 g

Cereal bowl 20 ooz 6¾ 0,97 lbs

Müslischale

9 Sucrier avec couvercle 276323 BX 23 cl 82 320 g

Sugar bowl with lid 8 ozz 3¼ 0,71 lbs

Zuckerdose mit deckel

Tasse & soucoupe

Cup & saucer

Tasse & Untere

10 Tasse 116325 BL 25 cl 696 249 g

Cup 9 oz 2¾ 0,55 lbs

Tasse

11 Soucoupe 126317 BL 170 219 g

Saucer 6¾ 0,48 lbs

Untertasse

12 Paire-tasse 996325 BX 5 cl25 468 g

Cup & saucer 9 oz 1,03 lbs

Tasse & Untere

 Queen Ann, une ligne élégante et stylée inspirée des décors 

festonnés du XIXe siècle. Queen Ann offre à toutes les tables son 

raffi nement intemporel.

 Queen Ann, an elegant and stylish collection inspired by 

the scalloped patterns of the 19th century, offers timeless grace and 

refi nement to all tables.

 Queen Ann ist eine elegante Serie, deren Stil vom festlichen 

Dekor des 19. Jahrhunderts inspiriert wurde. Queen Ann verleiht allen 

Tafeln eine zeitlose Raffi nesse.

6

7

1 2 3

8 10 11 12

5

9

4
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Lignes courtes - Short l ines - Kurz-Serien

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

6 Couvercle cocotte individuelle 150 265615 PC 150 285 g

“Ulysses” lid for casserole 150 6 0,63 lbs

Deckel für Schmortopf Kasserole 150

7 Cocotte individuelle haute 150 couverte 265616 PX 761 g

“ Ulysses” individual deep casserole

150 with lid

1,68 lbs

Schmortopf Kasserole 150, mit Deckel

8 Cocotte individuelle basse 150 265615 PF 53 cl 150 395 g

“ Ulysses” individual shallow casserole 150 

(non-induction)

19 oz 6 0,89 lbs

Schmortopf Kasserole fl ach 150, 

geeignet für alle Herdarten außer Induktion

9 Cocotte individuelle basse 150 

INDUCTION

265615 PF

-LI09000

53 cl 150 395 g

“ Ulysses” individual shallow casserole 150 

suitable for induction

19 oz 6 0,89 lbs

Schmortopf KKasseasserolero  fl ach 150,

geeigee gnetgnet ffür Indnduktiionshonsherd INDUC®

1010 CouvCouvercle e coocottcotte ine individividuelduelle 150 265615 PC 150 285 g

“Uly“Ulyssessses” li” lid fod for caassersserolole 150 6 6 0,63 lbs

DeckDeckel fel für Sür Schmochmortoprto f Kasserole 150

Ulysse 

Ulysses  La ligne Ulysse est composée d’une céramique innovante, 

spécialement conçue pour résister aux chocs mécaniques & thermiques 

(280° C / 536° F). Elle permet de cuisiner sur tous types de feux, 

directement sur la fl amme, au four, four micro-ondes, plaque électrique 

ou vitrocéramique. 

Parmi les articles de la gamme Ulysse, certains peuvent recevoir à leur 

base un chromo à base d’argent afi n de pouvoir être également utilisés 

sur plaque induction.

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

1 Plat rond 150 235615 PF 21 cl 150 296 g

“Ulysses” round eared dish 150 (non-induction) 8 oz 6 0,65 lbs

Runder Teller mit Griffen 150, 

geeignet für alle Herdarten außer Induktion

2 Plat rond 170 235617 PF 29 cl 170 346 g

“Ulysses” round eared dish 170 (non-induction) 10 oz 6½ 0,76 lbs

Runder Teller mit Griffen 170, 

geeignet für alle Herdarten außer Induktion

3 Plat ovale 245620 PF 26 cl 140 x 200 321 g

“Ulysses” oval eared dish (non-induction) 9 oz 3½ x ‘7¾ 0,71 lbs

Ovaler Teller mit Griffen, geeignet für 

alle Herdarten außer Induktion

4 Cocotte individuelle haute 150 265616 PF 83 cl 150 476 g

“Ulysses” individual deep casserole 150 

(non-induction)

30 oz 6 1,05 lbs

Schmortopf Kasserole hoch 150, geeignet 

für alle Herdarten außer Induktion

5 Cocotte individuelle haute 150 

INDUCTION

265616 PF

-LI09000

83 cl 150 476 g

"Ulysses" deep casserole 150 suitable for induction 30 oz 6 1,05,05 lbslbs

Schmortopf kasserole hoch 150, 

geeignet für Induktionsherd INDUCC®®

1

FLAME®

FLAME®

2

FLAME®

3

FLAME®

4 5 6

FLAME®

7 8 9 10 11
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

16 Cocotte basse 200 

INDUND CTION

265620 PF

-LI09000

100 cl 200 697 g

“ Ul“ Ulysseysses” ss” shallh ow casserole 200

suittablableab forfor indn uction

1 qt ‘7¾ 1,54 lbs

Schmortopf kasserole fl afl ch 200,

geeignet für Induktionsherd INDUC®

17 Couvercle cocotte 200 265620 PC 200 592 g

“Ulysses” lid for casserole 200 ‘7¾ 1,31 lbs

Deckel für Schmortopf Kasserole 200

18 Cocotte basse 200 couverte 265620 PX 1,29 kg

“Ulysses” shallow casserole 200 with lid 2,84 lbs

Schmortopf Kasserole fl ach 200,

mit Deckel

19 Ramikin haut 265609BL 20 cl 90 173 g

Deep ramekin 7 oz 3¼ 0,38 lbs

Ragoutschälchen hoch

20 Ramikin bas 265610BL 30,7 cl 110 252 g

Shallow ramekin 11 oz 4¼ 0,56 lbs

Ragoutschälchen 

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

11 Cocotte individuelle basse 150 couverte 265615 PX 680 80 gg

“Ulysses” individual shallow casserole 150 with lid 1,5050 lbs

Schmortopf Kasserole fl ach 150, mit Deckel

12 Cocotte haute 200 285620 PF 220 cl 200 1,13 kg

“ Ulysses” deep casserole 200

(non-induction)

2,30 qt ‘7¾ 2,492  lbs

Schmortopf Kasserole hoch 200, 

geeignet für alle Herdarten außer Induktion

13 Cocotte haute 200

INDUCTION

285620 PF

-LI0-LI090009000

22220 cl 20200 1,13 kg

“ UlUlyysysses” ddeepeep casscasserolr e 200 0

ssuuitablele forfor indinductiuctiono

2,30 qtq ‘7¾‘7 2,49 lbs

SSchmSchmortortopf kpf kassasserolee hoch 2000,0

gegeeig gnetnet fürfür Innduktiktiononsherdrd INDUC®

1414 Coouverclercle coe cococottot e 20e 2000 265655620 PPC 200 592 g

“Ul“Ulyssessses” li” lid foor car casserss ole 200200 ‘7¾ 1,31 lbs

Deckel fel für Sür Schmchmortopf Kaassersserole 20200

15 Cocotte babasse 22000 265620 PF 100 cl 200 697 g

“Ulysses” shhalloalloal w caw cassersserole 200 (non-induction) 1 qt1 qt ‘7¾ 1,54 lbs

SchSchchmhmh ortopf Kasseseserolrolero  fl ach 200, 

geeigeeiigngngnetgng  für alle Herdardarartentten außeau r InInduktduktioion

 Ulysses is composed of a proprietary ceramic formula specially 

designed to withstand mechanical and thermal shocks. Most dishes in 

the Ulysses line can be used on all types of heat sources for cooking, 

including directly on gas or electric burners, in the oven, and in the 

microwave and will withstand temperature up to 280°C/536°F. 

The addition of a silver-based “chromo” layer on the bottom of certain 

pieces of the Ulysses line allow their use on induction stove.

 Die Serie Ulysse ist aus einer innovativen Keramik hergestellt, 

speziell entworfen um mechanischen und thermischen (280°C/536°F) 

Schocks zu wiederstehen. 

Mit ihr kann auf allen Kochfeldern gearbeitet werden. Auf Gas oder 

Grill, im Backofen, in der Mikrowelle, auf elektrischen Kochplatten oder 

Ceran-Kochfeldern. 

Einige Artikel des Ulysse-Sortiments können an ihrer Unterseite mit einer 

Beschichtung auf Silberbasis versehen werden, so dass sie auch auf 

Induktions-Kochfeldern genutzt werden können.

FLAME®

19 

NIUM®

18 15 16 17

FLAME®

12 13 14

FLAME®

20

NIUM®
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Régéthermie
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 Une vaisselle en porcelaine culinaire tout spécialement adaptée aux 

établissements liés à la santé. Des articles particulièrement résistants qui 

permettent une utilisation intensive en liaison chaude ou froide.

 A culinary porcelain adapted to health institutions and cafeterias, 

this collection is made up of tough articles suited to the daily wear and 

tear of institutional use and useful for both hot and cold serving purposes.

 Ein Geschirr aus Küchen-Porzellan, das speziell auf den 

Gebrauch in Einrichtungen des Gesundheitswesens abgestimmt ist. 

Besonders widerstandsfähige Teile, die einer intensiven thermischen 

Beanspruchung unterliegen.

Désignation article Réf. Cont. Dim poids

1 Assiette ronde 2 cases grande séparation 221523 BL 230 715 g

2 compartment plate - wide divider 9 1,58 lbs

Teller rund mit zwei großen Einteilungen

2 Assiette ronde 2 cases petite séparation 211523  BL 230 710 g

2 compartment plate - narrow divider 9 1,57 lbs

Teller rund mit zwei kleinen Einteilungen

3 Assiette ronde 3 compartiments 251423  BL 230 739 g

3 co3 mpartment plate 9 1,63 lbs

Teller rund mit 2 (oder 3) Einteilungen

4 Assiette sans séparation 221540 BL 230 626 g

Plate without divider 9 1,38 lbs

Teller rund ohne Einteilung

5 Assiette ronde thermique 211513 BL 230 573 g

Thermal plate 9 1,26 lbs

Thermo-Teller

Désignation article Réf. Cont. Dim poids

6 Assiette fond thermique sans séparation 211415 BL 245 712 g

Plate with thermal base 9½ 1,57 lbs

Teller mit thermischem Boden

7 Assiette ordinaire 3 compartiments 251425 BL 245 850 g

3 compartment standard plate 9½ 1,87 lbs

Standard Teller rund, mit 3 Einteilungen

8 Assiette rectangulaire 2 compartiments 221521 BL 275 x 215 1,05 kg

2 compartment plate, rectangular 10¾ x 8½ 2,32 lbs

Teller, rechteckig mit 2 Einteilungen

9 Assiette rectangulaire 3 compartiments 221503 BL 275 x 216 1,10 kg

3 compartment plate, rectangular 10¾ x 8½ 2,43 lbs

Teller, rechteckig mit 3 Einteilungen

1

4

7

2

5

8

3

6

9
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Régéthermie

Désignation article Réf. Cont. Dim poids

10 Assiette séparation droite 251535 BL 240 x 190 780 g

2 compartment plate, rectangtangularular 9½ x 7½ 1,72 lbs

Teller mit gerader Teilung

11 Assiette  gastro 2215221521536 B36 B36 BLL 195 195 95 x 16x 16x 16x 160000 510 g

Tidbit dish 7½ x7½ x7½ x 6¼6¼6¼ 1,121,1  lbs

Gastro-Teller 

12 Bol Fluto 192030 BL 30 cl 120 284 2828 g

Fluto bowl 11 oz 4¾ 0,63 lbs

Schale Fluto

13 Légumier gastro 221537 BL 160 x 90 350 g

Petite vegetable dish 6¼ x 3½ 0,77 lbs

Gemüseteller Gastro

14 Ravier 1/2 lune 221599 BL 204 x 99 235 g

Crescent dish 8 x 3¾ 0,52 lbs

Hors d’oeuvre Teller, halbmondförmig

15 Ravier 1/2 assiette 221522 BL 115 x 95 140 g

Hors d’oeuvre dish, petite 4½ x 3¾ 0,31 lbs

Teller, halb

16 Ravier 130 221513 BL 130 x 95 240 g

Hors d’œuvre dish, small 5¼ x 3¾ 0,53 lbs

Hors d’oeuvre Teller, 130

17 Ravier 165 221509 BL 165 x 90 180 g

Hors d’œuvre dish, medium 6½ x 3½ 0,40 lbs

Hors d’oeuvre Teller, 165

18 Ravier 190 221519 BL 190 x 130 430 g

Hors d’œuvre dish, large 7½ x 5¼ 0,95 lbs

Hors d’oeuvre Teller, 190

Désignation article Réf. Cont. Dim poids

19 Ravierer Aerr tlantlanlatla tic ti rondro * 171612 BL 120 210 g

Round AAAtlantlantnan ic hic hors oo d’œuvre dish* 4¾ 0,46 lbs

Atlantic, HHoHH rs dd’oeuo vre vvrvr TellTeTe er, rundu

20 Ravier Atlannanntic carrcacarré éé é 221611 BL 110 x 110 230 g

SquaSquSquaSquare Arerre tlana titic tii hohoors-d’œd’œd’œuvre dish 4¼ x 4¼ 0,51 lbs

AtlaA ntic, Horsrss ds d’oeu’oeuoeuvrevre vre Teller, quadratisch

Vapo Corail

21 AssiAssissietteetteett  ronde sans sép. vapvapvapo cooo rail

(Article disponiponiponible b avec ajoajoout sst silicili one o - 

antidérapant)

213823 BL – 

L17781

230 644 g

Coral plate with optional silicone foot 9 1,4222 lbsblbslbslbs

Teller «Koralle» mit Sektionsfeldern (auch h

erhältlich mit einem rutschfesten Boden)

22 Assiette ronde 

avec séparation vapo corail 

2215221221221 23 B3 BLL – 

L17781

230 715 g

Coral 2 compartment platatee 9 1,58 lbs

Sektionsteller, Farbe Koralle

23 Assiette ronde 

3 séparations vapo corail 

251423 BL – 

L17781

230 739 g

Coral 3 compartment plate 9 1,63 lbs

Sektionsteller dreiteilig, Farbe Koralle

24 Bol 2 anses vapo corail - (existe en blanc)

(Article disponible avec ajout silicone - 

antidérapant)

173811 BL – 

L17781

40 cl 78 410 g

Coral bowl with handles with optional 

silicone foot

14 oz 3 0,90 lbss

Schale «Koralle» mit zwei Henkel

(auch erhältlich mit einem rutschfesten Boden)n)

10

14
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Désignation article Réf. Cont. Dim poids

Cloches / Cover / Deckel

25 Cloche bleue pour bol Fluto (polyamimiam de)de)de)d 711514BB 120 40 g

Blue cover for bowl Fluto (po (po (polyaolyaolyamide) 4¾ 0,09 lbs

Deckel, blau fürürr SchSchSchS ale Fluto (Polycarbonate)

26 Clococche che che ce ristal pour bol Fluto (polyamide) 711514 BC 120 40 g

TranT sparent cover for bowl Fluto (polyamide) 4¾ 0,09 lbs

Deckel, transparent für Schale Fluto (Polycarbonate)

27 Cloche verte pour bol Fluto (polyamide) 711514BV 120 40 g

Green cover for bowl Fluto (polyamide) 4¾ 0,09 lbs

Deckel, grün für Schale Fluto (Polycarbonate)

28 Cloche bleue pour assiette ronde 230 

(polyamide)

711523BB 234 x 43 160 g

Blue cover for round plate 230 (polyamide) 99¼ x 1½ 0,35 lbs

Deckel, blau für runden Teller 230 mm (Polycarbonateate))

Désignation article Réf. Cont. Dim poids

29 Cloche cristal pour assiette ronde 230 

(polyamide)

711523 BC 234 x 43 160 g

Transparent cover for round plate 230 (polyamide) 9¼ x 1½ 0,35 lbs

Deckel. transparent für runden Teller 230 mm 

(Polycarbonate)

30 Cloche verte pour assiette ronde 230 

(polyamide)

711523BV 234 x 43 160 g

Green cover for for round plate 230 (polyamide) 9¼ x 1½ 0,35 lbs

Deckel,el grüng  für runden Teller 230 mm (Polycarbonate)

31 Cloche caramel pour assiette ronde 230 

(polycarbonate)

711523 BK 235 x 46 170 g

Caramel cover for round plate 230 (polycarbonate) 9¼ x 1¾ 0,38 lbs

Deckel, beige für runden Teller 230 mm (Polycarbonate)

26

30

27

31

28

29
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 Riche et diversifi ée, la collection générale PILLIVUYT vous propose avec plus de 

250 références un large choix de produits pour la table et la cuisson. Formes classiques 

ou designs originaux, assiettes, plats à four, petits articles… Un vaste assortiment d’articles 

élégants et résistants pour répondre à toutes vos attentes.

 Our widest assortment of products for both cooking and serving. We produce more than 

250 items for cooking purposes including designer platters, roasters and bakers, presentation 

pieces, and classics like souffl és, ramekins, and tart dishes. This range is composed of both 

traditional and newly-designed shapes and covers all you culinary needs.

 Die allgemeine Kollektion von Pillivuyt ist reichhaltig und vielfältig. Sie bietet Ihnen mit 

über 250 Artikeln eine große Produktauswahl für Tisch und Küche. Klassische Formen oder 

ausgefallene Designs, Teller, Ofengeschirr, kleine Artikel … Ein vielfältiges Sortiment eleganter 

und widerstandsfähiger Artikel, das all Ihren Erwartungen entspricht.

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

1 Assiette ovale creuse Grand Chef 210530 BL 305 x 240 909 g

Oval deep plate Grand Chef 12 x 9½ 2,00 lbs

Oval Platzteller, rechteckiger Servierboden  Grand Chef

2 Assiette bassin rectangulaire 

Grand Chef

216104 BL 320 1,08 kg

Plate rectangular basin Grand Chef 12½ 2,38 lbs

Platzteller, rechteckiger Servierboden Grand Chef

3 Assiette bassin rond Grand Chef 216111 BL Bassin : 80 mm 320 1,10 kg

Plate round basin Grand Chef Basin: 3¼ 12½ 2,43 lbs

Platzteller, runder Servierboden Grand Chef Servierboden : 80 mm

4 Assiette bassin rond Grand Chef 216101 BL Bassin : 150 mm 320 1,10 kg

Plate round basin Grand Chef Basin: 6 12½ 2,43 lbs

Platzteller, runder Servierboden Grand Chef Servierboden : 150 mm

5 Assiette bassin escargot Grand Chef 216105 BL 320 1,08 kg

Plate snail basin Grand Chef 12½ 2,38 lbs

Platzteller, Schneckenboden Grand Chef

6 Assiette sans bassin  Grand Chef 216130 BL 308 1,08 kg

Plate without basin Grand Chef 12¼ 2,39 lbs

Platzteller ohne Servierboden Grand Chef

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

7 Assiette sans bassin Grand Chef* 216108 BL 320 1,10 kg

Plate without basin Grand Chef* 12½ 2,43 lbs

Platzteller ohne Servierboden Grand Chef*

8 Assiette Duchesse Incidence 214732BL 320 x 230 908 g

Plate "Duchesse" Incidence 12½ x 9 2,00 lbs

Teller "Duchesse" Incidence

9 Assiette Psychée Incidence 214733BL 320 x 230 908 g

Plate "Psychée" Incidence 12½ x 9 2,00 lbs

Teller "Psychée" Incidence

10 Assiette Sofa Incidence 234735BL 350 x 200 823 g

Plate "Sofa" Incidence 13¾ x 7¾ 1,81 lbs

Teller "Sofa" Incidence

11 Assiette à pain Incidence 204716BL 160 295 g

Bread plate Incidence 6¼ 0,65 lbs

Brotteller Incidence

1 42

5

3

6 7

8 9 10 11
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Collection Générale

Désignatnation ion artiarticlec Réf. Cont. Dim mm inch poids

12 Assiette à dégustation noire Jazz 200523 NO 230 586 g

Ebony degustation plate Jazz 9 1,29 lbs

Runder Teller Degustation tief,

schwarz Jazz

13 Assiette noire double encoche Jazz 210523 NO 260 695 g

Ebony round plate Jazz 10¼ 1,53 lbs

Runder Teller, schwarz mit Vertiefung

14 Assiette demi bassin Jazz 216109 BL 308 851 g

Plate half basin Jazz 12¼ 1,88 lbs

Runder Teller 308 mit Halbmondeinsatz Jazz

15 Demi cercle noir Jazz 276123 NO 231x124 301 g

Ebony half moon shape plate  Jazz 9x5 0,66 lbs

Einsatzatz HalbHa mond, schwarz Jazz

166 Assiis etteetteettee basbasa sin sin rondrono  308 Jazz 216110 BL 308 1,08 kg

Platatate roe roe roe round und und basibasibasiba n Jann Jazzzzz 12¼12¼ 2,392,39 lbslbs

Rundunddu er Ter Ter Telleellelleeller 30r 30r 30r 30r 8 mi8 mi8 mi8 m t KrKrt eieisee einsatz Jazz

171 DisqsqDisque nue nue noir oir o JazzJazzz   

(autaut(a res es r colocolocol ris ris ris dispdispdispsponibonibo les))

276110 NO 130 183 g

EbEbonbony didiy sk ssk sshapehapehaape insinssnsert eeert (ava(avav ilililable in other colors) 5¼ 0,40 lbs

Einsatz atz KreiKreiKreis (as (as ( ndere Farbenrbenrben))

18 AssAssssiette à dégustatitattation Marariaa anne 3144314 30 B3 L

BassBasB in :in 110110111 mmmm
310310310310 7919 gg

TriaTriaTriangulgu ar ddr degusgusguegustatitatitation pon plateateatelate MarMarMara ianniaia ee BasiBasin : n : 4¼ i4¼ inchnch 12¼ 1,74 lbs

DeguDeguegugustatstatstationsionsion tellteller er MariMariMariiannanneannenneanne Servierboden : 110 mm

19 Assiette à ddégusé t titation creuse 

Marianne

314420 BL 210 579 g

Deep triangular degustation plate Marianne 8¼ 1,28 lbs

Tiefer Degustationsteller  Marianne

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

20 Assiette à desseert rt 2 pointes

Marianne

2944294428 B28 BLL 260 x 145 700 g

Plate with 2 tips  M Marianne 10¼ x 5¾ 1,54 lbs

Dessertschale Sppititzboot Maririanneanne

21 Assiette coupe MMariaarianne 31443144221 BL 205 530 g

Triangular coupee plplate  Mariannenne 8 1,17 lbs

Coupeteller dreieieckeckig Marianne

22 Assiette creuse e triatriangulaire 

Marianne

314423 BL

Bassin : 165 mm
245 740 g

Deep triangugular lar pplate Marianne Basin: 6½ 9¾ 1,63 lbs

Tiefer Telleler drr dreiecei kig Marianne Servierbodene : 1: 165 m65 mmm

23 Assiettee ovavale 2le 2 pointes empilable

Mariannene

294431 BBLL 327 x 166 691 g

Stacckablkable ple p ate with 2 tips Marianne 12¾ x 6½ 1,52 lbs

OvalOvale Ple P atte Spitzboot stapelbarr MarMariannianne

2424 AssiAssietteette plaplate tte trianriangulagulaire ire  

MariMarianneanne

314431 BLL 300 692 g

TriaTriangulngular par platelate MaMarianriannene 11¾ 1,53 lbs

ServServierpierplatte dreiecieckig kig MariMarianneann

25 Assiette à mignanardisrdiseses 630630990 BX 300300300300 1,31 kg

Cake stand 11¾ 2,88 lbs

TortTorto enplenplp atteatte mitmit FusFuss fls fl achach

26 Assiette àà miignardisrdises pes pi died 

haut 300

630960 BX 300 1,45 kg

Cake stand high foot 300 11¾ 3,19 lbs

Tortenplatte mit Fuss hoch 300

19

23

16

20 21

18

22

12 13 14 15

BLOC®

17

BLOC®

74* Article en cours de suppression - Disponible en fonction du stock * Discontinued items – Availability according to stock situation

* Ausgelaufen Artikeln – Verwendbarkeit entsprechend auf lagersituation

p.72-87_cata-PILLI-2013_210x297.indd   74p.72-87_cata-PILLI-2013_210x297.indd   74 22/01/13   12:3922/01/13   12:39



Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

27 pied Assiette à mignardises 

haut 360

630966 BX 360 1,87 kg

60Cake stand high foot 36 14¼ 4,11 lbs

och 360Tortenplatte mit Fuss ho

28 Assiette à pizza 212030 BL 300 1,01 kg

Pizza plate 11¾ 2,23 lbs

Pizzateller

29 -luneAssiette à salade demi- 240122 BL 210 x 105 320 g

Crescent plate 8¼ x 4 0,71 lbs

ndBeilagenteller Halbmon

30 Assiette à steak 210101 BL 230 x 205 520 g

Oval steak plate 9 x 8 1,15 lbs

Steakteller

31 Assiette à steak 210129 BL 295 x 255 1,03 kg

Oval steak plate 11½ x 10 2,26 lbs

Steakteller

32 reletAssiette à steak à bour 210130 BL 295 x 255 957 g

mOval steak plate with rim 11½ x 10 2,11 lbs

tem RandSteakteller mit verstärkt

33 dAssiette café gourmand 240227 BL 270 x 170 530 g

Coffee plate 10¾ x 6¾ 1,17 lbs

Kaffee-Gebäck-Teller

34 Assiette calotte 200720 BL 200 550 g

Shallow round bowl 7¾ 1,21 lbs

Teller tief

35 Assiette calotte 200723 BL 230 828 g

Shallow round bowl 9 1,83 lbs

Teller tief

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

36 Assiette calotte 200726 BL 260 1,08 kg

Shallow round bowl 10¼ 2,38 lbs

Teller tief

37 Assiette Eole GM 233237 BL 345 x 269 1,12 kg

Plate Eole, large 13½ x 10½ 2,47 lbs

Teller Eole

38 Assiette galet blanc 210522 BL 220 658 g

White pebble plate 8½ 1,45 lbs

Teller im Kieselsteineffek, weiss

39 Assiette galet noire 210522 NO 220 658 g

Ebony pebble plate 8½ 1,45 kg

Teller im Kieselsteineffek, schwarz

40 Assiette galet satin 210522BM 220 658 g

Satin pebble plate 8½ 1,45 kg

Teller im Kieselsteineffek, satin

41 Assiette rectangulaire Eole 243032 BL 320 x 223 914 g

Rectangular plate Eole 12½ x 8¾ 2,02 lbs

Teller Eole, rechteckig

42 Assiette ronde ordinaire 3 com-

partiments

251425 BL 245 850 g

Standard plate with 3 divisions 9¾ 1,87 lbs

Menueteller, 3 Teile

43 Beurrier couvert à facettes 270313 BX 182 x 116 700 g

Large butter tray with cover, 

European style

7¼ x 4½ 1,54 lbs

Butterdose mit Deckel gross

26 27 2824

29

25

32 33

39

4340

37

41

38

42

30 31

34 35 36
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Collection Générale

Désignatnation ion artiarticlec Réf. Cont. Dim mm inch poids

44 Beurrier couvert petit-déjeuner 270311 BX 106 x 85 200 g

Breakfast butter tray with cover 4 x 3¼ 0,44 lbs

Butterdose mit Deckel klein

45 Beurrier couvert US 270318 BX 193 x 93 512 g

Butter tray with cover, American style 7½ x 3¾ 1,13 lbs

Butterdose Amerikanisch mit Deckel

46 Bloc à beurre 260130 BL 3 cl 65 107 g

Butter block 1 oz 2½ 0,24 lbs

Butterportionesform, gerifelt

47 Bloc à beurre sans gorge 260130 BS 3 cl 65 118 g

Straight butter block 1 oz 2½ 0,26 lbs

Butterportionesform, gerade

48 Bol Bol à céà céréalréalese 170341 BLL 40 cl 170 363 g

Cerereerereeal baal ba owlowlowlw 14 ozz 6½ 0,80 lbs

MüslMüslMüslischischhisc alealeale

4949 Bol Bol o à grà grà gratinatinatinéeéeée 170145 BL 45 cl 130 507 gg

OnionioOnion son sosoup bup bup bupup owlwlowlow 16 oz 5 1,12 lbs

SuppuppS enscscchalehale mitmittmitt GriGririG ffffff

50505 Bol Bol à grà grà gratinatina ée sée sansans oreioreillles 170145 BS 45 c444 l 130 490 g

ClasCClC sic onioonioi n son son soup bup bup owlowlowl 16 o6 o16 ozzzz 5 1,08 lbs

SupSupppppppenscenschale ohne Griffff

51 Bol à potagetage empempilabilableee 1914445 B45 BLL 45 cl 135 360 g

StacacStaS kablkablkable soe soup bup b bowlowl 16 oz 5¼ 0,79 lbs

Suppenscnschalellhale tstatstapelbpelbarar

52 Bol à riz 170325 BL 30 cl 115 242 g

Rice bowl 11 oz 4½ 0,53 lbs

Reisschale

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

53 Bol à riz Asean 1703170312 B12 BLL 27 c7 cll 120 242 g

Rice bowl Aesann 9,5 9,5 ozoz 4¾ 0,53 lbs

Reisschale Aseann

54 Bol à soupe Aseaeann 1703170314 B14 BL 32 c32 cll 140 288 g

Soup bowl Aesann 11 11 ozz 5½ 0,64 lbs

Suppenschale AseAsean

55 Bol à vermicellees As Asean 170317 16 BL 63 c63 l 160 500 g

Noodle bowl Aesaesan 22 o22 z 6¼ 1,10 lbs

Nudelschale e AseaAseann

56 Bol demi-limmonadonade 170140 BL 40 cl 140 464 g

Coffee bowl,wl, plaplain 14 oz 5½ 1,02 lbs

Frühstücksscksschhale

57 Bol Incincidendencee 1747174720 B20 BLL 20 cl 69 209 g

BowlBowl IncIncidenid ce 7 oz 2¾ 0,460  lbs

SchaSchale Ile ncidcidencence

5858 BolBol 3 po3 pointeintes Ms  Mariaariannenne 1744174414 B14 BLL 43 c43 l 145 406 g

TriaTriangulngular bar bowl owl MarMarianniannee 15 oz 5¾ 0,90 lbs

SchaSchale Dle Dreispitz MarMarianniannee

59 Bol standardrd 17070745 BL 45 cl 135135135135 562 g

Standard bowl 16 o16 ozzzz 5¼ 1,24 lbs

SchaSchale Sle Standtandardard

60 Caraf Ife Incidncidenceence 3364706 BL 6 cl 130 98 g

Small carafe Incidence 2 oz 5 0,22 lbs

Karaffe klein Incidence

61 Casserole ronde à oreilles 260330 BX N°4 30 cl 105 410 g

Round covered casserole 11 oz 4¼ 0,90 lbs

Kasserole rund mit Deckel

49

53

58

50

54

59

51

55

52

56

57 60

44 45 484746
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

62 lesCasserole ronde à oreil 260360 BX N°5 60 cl 140 740 g

oleRound covered cassero 21 oz 5½ 1,63 lbs

ckelKasserole rund mit Dec

63 lesCasserole ronde à oreil 260312 BX N°6 120 cl 165 1,01 kg

oleRound covered cassero 1,25 qt 6½ 2,23 lbs

ckelKasserole rund mit Dec

64 lesCasserole ronde à oreil 260327 BX N°8 270 cl 220 1,89 kg

oleRound covered cassero 2,85 qt 8¾ 4,17 lbs

ckelKasserole rund mit Dec

65 Cassolette à manche 280316 BL 16 cl 115 x 85 160 g

Butter melter 6 oz 4½ x 3¼ 0,35 lbs

Butterpfännchen

66 Cendrier Caravelle 901210 BL 95 180 g

Ashtray Caravelle 3¾ 0,40 lbs

eAschenbecher Caravell

67 Cendrier rectangulaire 903912 BL PM 115 x 85 160 g

Rectangular ashtray Small 4½ x 3¼ 0,35 lbs

kig Aschenbecher rechteck klein

68 Cendrier rectangulaire 903920 BL GM 190 x 150 550 g

Rectangular ashtray gross 7½ x 6 1,21 lbs

kig Aschenbecher rechteck Large

69 IIChocolatière Louis XVII 733921 BX 85 cl 185 710 g

otLouis XVIII chocolate po 30 oz 7¼ 1,57 lbs

uis XVIII Schokoladenkanne Lou

70 Cloche pour assiettes

210 et 310 Marianne

614430 BL 125 271 g

210 and 310 MarianneLid for triangular plates 5 0,60 lbs

d 310 MarianneHaube zu Teller 210 und

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

71 Cocotte à manche N°2 260315 BL 15 cl 97 200 g

Egg cocotte with handle N°2 5 oz 3¾ 0,44 lbs

Butterpfännchen N°2

72 Cocotte à oreilles N°2 260309 BL 15 cl 97 190 g

Egg cocotte with ears N°2 5 oz 3¾ 0,42 lbs

Schälchen mit Griffen N°2

73 Cocotte ovale plissée 280408 BL 8 cl 90 x 65 90 g

Ribbed oval ramekin Plissé 3 oz 3½ x 2½ 0,20 lbs

Töpfchen oval Plissé

74 Coquetier ordinaire 270306 BL 4 cl 48 67 g

Traditional footed egg cup 1 oz 2 0,15 lbs

Eierbecher

75 Coquetier poule 270408 BL 50 90 g

Hen shaped egg cup 2 0,20 lbs

Eierbecher Huhn

76 Coquille à glace N°4 241109 BL 85 x 60 40 g

Mini shell dish N°4 3¼ x 2¼ 0,09 lbs

Butterschälchen N°4, oval

77 Coquille à pâté 240315 BL N°2 150 x 130 230 g

Scallop shell 6 x 5 0,51 lbs

Muschelschale rund

78 Coquille à pâté 240313 BL N°3 125 x 110 120 g

Scallop shell 5 x 4¼ 0,27 lbs

Muschelschale rund

79 Coupelle A 903908 BL 155 x 85 190 g

Dessert/sauce dish A 6 x 3¼ 0,42 lbs

Schale A

66 67 6865

70

74

71

75

72

76

73

61 62 6463

77 78

69

79
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Collection Générale

Désignatgnatgnatna ion ion ion on artiartiartiarticleclecleclecle Réf. Cont. Dim mm inch poids

80 Coupelle carreau 903992 BL 90 x 90 90 g

Dessert/sauce dish, square 3½ x3½ 0,20 lbs

Schale quadratisch

81 Coupelle festonnée carrée* 900910 BL 100 x 100 130 g

Dessert/sauce dish, feston* 4x4 0,29 lbs

Schale quadratisch klein*

82 Coupelle Jacques 900912 BL 120 x 80 150 g

Dessert/sauce dish, Jacques 4¾ x 3 0,33 lbs

Schale Jacques

83 Coupelle Jean* 900909 BL PM 105 x 70 60 g

Dessert/sauce dish, Jean* Small 4 x 2¾ 0,13 lbs

Schale Jean* klein

84 CoupCoupelleelle à aà avocat 240114 BLL 20 cl 140 x 80 190 g

Avocococcadoadoadoa dishdishdishd 7 ozz 5½ x 3 0,42 lbs

AvocAvocAvocadosadosdosad chachalchalleeee

8585 CoupCoupupo elleelleelle à cà cà côtesôtesôtes 951112 BL 25 cl 120 170 gg

RibbRibbbed bed bd bowlowlooo 9 oz 4¾ 0,38 lbs

ObstbstObstschachaas le gle gle eriperiperipptptptp

868686 CoupCouppelleelleelle à cà côtestesô 951114 BL 40 c444 l 140 270 g

RibbRRR ed bbowlowl 14 o4 o14 ozzzz 5½ 0,60 lbs

ObsObststtschaschas le gle erippt

87 Coupelle à gà guacauacamolemole 13010101 B01 BLL 24 cl 160 x 102 273 g

GuacuacGuaG amolamoamole/dide p dip dd shsh 9 oz 6¼ x 4 0,60 lbs

Guacamolamoleschhhesch lalelale

88 Coupelle à sauce 460107 BL 7 cl 70 80 g

Sauce shell 3 oz 2¾ 0,18 lbs

Saucenschälchen

Désignation articlecle Réf.f Contt.. DimD mm inch poids

89 Coupelle à saucee empilable 4601460108 B08 BLL 8 cl8 cl 75 82 g

Stackable sauce e shshell 3 oz3 oz 3 0,18 lbs

Saucenschälchen en stapelbar

90 Coupelle torse 4611461108 B08 BL 75 40 g

Twisted shell 3 0,09 lbs

Saucenschälchen en geweg llt

91 Crémier vache 270127 01 BL 13 c13 l 105 240 g

Cow creamer 5 oz5 4 0,53 lbs

Milchkuh

92 Cuillère à rizz 543901 BL 115 40 g

Rice spoonn 4½ 0,09 lbs

Reislöffel

93 Cylindrendre trtronquéq 2805280505 B05 BL L 7 cl 50 80 g

CyliCylindernder oblo ique 3 oz 22 0,180  lbs

ZyliZylindernde , ko, koniscnischh

9494 GîteGîte à pà pansans rectrectanguangulairlairee 4305430514 B14 BXX 40 c40 l 145 x 112 554 g

ObloOblong fng facetaceted ced casseasserolerole witwith lih lidd 14 oz 5¾ x 4½ 1,22 lbs

PastPastetenetenform recchtechteckigkig

95 Gîte à pâté ovalovalee 430430375 BX N°8 
bis

75 cl 170 x 12x 1212125555 800 g

Oblong casserolerole witwith lih lidd 27 o27 o27 o27 ozzz 6½ x 5 1,76 lbs

tP tPastPast ttetenetenetenformformfformform ovaovaovaovaoval mil mil mil mil mit Det Det Det Det Deckelckelk lckelckel

96 Gîte à pâté ovale 430390 BX N°8 90 cl 195 x 140 925 g

Oblong casserole with lid 32 oz 7¾ x 5½ 2,04 lbs

Pastetenform oval mit Deckel

97 Gîte à pâté ovale 430311 BX N°7 110 cl 200 x 155 1,13 kg

Oblong casserole with lid 1,15 qt 7¾ x 6 2,49 lbs

Pastetenform oval mit Deckel

91

92 93

87 88

89 90

94 95 96 97 98

80 81 82 83

84 85 86
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

98 Gîte à pâté ovale 430317 BX N°5 170 cl 235 x 175 1,60 kg

lidOblong casserole with l 1,80 qt 9¼ x 6¾ 3,53 lbs

DeckelPastetenform oval mit D

99 reGîte à pâté rectangulair 430165 BX N°8 65 cl 160 x 115 905 g

eOblong game casserole 23 oz 6¼ x 4½ 2,00 lbs

igPastetenform rechtecki

100 reGîte à pâté rectangulair 430111 BX N°6 105 cl 190 x 140 1,20 kg

eOblong game casserole 1,10 qt 7½ x 5½ 2,65 lbs

igPastetenform rechtecki

101 reGîte à pâté rectangulair 430116 BX N°4 165 cl 220 x 160 1,74 kg

eOblong game casserole 1,75 qt 8¾ x 6¼ 3,84 lbs

igPastetenform rechtecki

102 reGîte à pâté rectangulair 430124 BX N°2 240 cl 245 x 180 2,23 kg

eOblong game casserole 2,50 qt 9¾ x 7 4,92 lbs

igPastetenform rechtecki

103 ar 12)Godets à escargots (pa 260300 BL1S12 40 g

s)Snail shells (bag 12 pcs 0,09 lbs

Schneckenschale

104 Huilier-Vinaigrier Baril* 270117 BX 18 cl 70 190 g

barrel*Oil and vinegar bottle b 6 oz 2¾ 0,42 lbs

ril*Essig und Ölfl asche Bar

105 Marmite ronde N°5 430135 BX 35 cl 138 x 86 380 g

°5Covered sugar bowl N° 13 oz 5½ x 3½ 0,84 lbs

Topf mit Deckel N°5

106 Mazagran GM* 430115 BL 15 cl 130 270 g

Mazagran, large* 5 oz 5 0,60 lbs

n gross*Kaffeebecher Mazagran

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

107 Mazagran PM 430108 BL 8 cl 85 160 g

Mazagran, small 3 oz 3¼ 0,35 lbs

Kaffeebecher Mazagran klein

108 Mini assiette dégustation 610511 BL 115 163 g

Mini tasting dish 4½ 0,36 lbs

Knabberschälchen

109 Mini cocotte à manche 260307 BL 4 cl 60 56 g

Egg cocotte with handle, mini 1 oz 2¼ 0,12 lbs

Schälchen mit Henkel klein

110 Mise en bouche Incidence 214708 BL 80 117 g

Apetizer Incidence 3 0,26 lbs

Schälchen Incidence

111 Moule à galantine PM NM 280510 BX PM NM 260 x 90 1,46 kg

Galantine mold NM, small with lid Small 10¼ x 3½ 3,22 lbs

Pastetenform, neues Modell  klein

112 Moule à galantine PM NM 280510 BL

PM sans couvercle
260 x 90 1,11 kg

Galantine mold NM, small Small without lid 10¼ x 3½ 2,45 lbs

Pastetenform, neues Modell klein ohne Deckel

113 Moule à galantine GM NM 280526 BL GM NM 353 x 140 2,10 kg

Galantine mold NM, large  Large 13¾ x 5½ 4,63 lbs

Pastetenform, neues Modell gross

114 Moule à manqué 261124 BL 245 770 g

Manqué mold 9¾ 1,70 lbs

Kuchenform rund

99 100 101 102

105

114

108

109

103

104

106 107

111 112 113110
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Collection Générale

ion articleDésignatio Réf. Cont. Dim mm inch poidp ss

115 à tarte rondMoule à 280111 BL N°1 115 130 g

und tart rt dishRoun 4½ 0,29 lbs

ndTortenfoform rundTor

6116 rte rondMoule à tarte 280113 BBBLLLL N°N°2N°2N°2 135 190 g

art dishRouound tar 5¼5¼5¼ 0 420,420,4 lbslblbs

nform rundTTortenf

117 oule à tarte rondMou 280321 BL N°6 220 523 g

Round tart dishRo 8¾ 1,15 lbs

Tortenform rund

1181 Moule à tartarte roe rondnd 280324 BL N°7 245 700 g

Round tad td td t t dt dt ddrt di hii hish 9½ 1,54 lbs

Tortenform rund

119 Moule à tarte rond 280325 BL N°8 265 880 g

Round tart dish 10½ 1,76 lbs

Tortenform rund

120 Moule à tarte rond 280327 BL N°9 285 1,05 kg

Round tart dish 11¼ 2,32 lbs

Tortenform rund

121 Moule à tarte rond 280329 BL N°10 310 1,35 kg

Round tart dish 12¼ 2,98 lbs

Tortenform rund

122 Moule à tarte rond 280333 BL N°11 330 1,52 kg

Round tart dish 13 3,35 lbs

ToTortenfonform rrmm undund

1233 Moutututoutou ardiardiardiardier Ber Ber Ber Barilarilarila coucouuc vertv 270109 BX 9 cl9 clc 606 150 g

BarrBarrBarrel cel cel cel condiondiondididiond mentmentmentmentmenm potpoppo witwitith lih d 3 ozoz 2¼2¼ 0 330,33 lbslbs

SenfenffSen topftopftopf mitmitmit DecDecDecDeckel kel kel BBaBariBarill

124124 MoutMoMoutardiardirdier Ber Ber Barilarilaril sansansa s cos couveveercle 270109 BL 9 cl 60 120 g

BaBarrarrel cel ce ondiondidimentmentme t potpototp t 3 oz 2¼ 0,27 lbs

Senfftopftopftopf ohnohnoh e Dee kckel Barara ili

1251 MuMuMug 5101510 26 B2 L 26 cll 87878787 332 g

Mug 9 oz 3½ 0,7373 lbsblbs

HenkHenkHen elbeelbecherercher

126 Mug Mug ugg cylicylicylicy ndrindrindrid quequequeq 510124 BL 30 cl 94 256 g

Cylindrical mug 11 oz 3¾ 0,56 lbs

Mug zylindrisch

127 Plat à asperges 221130 BX 300 x 195 1,48 kg

Asparagus drainer/server 11¾ x 7¾ 3,27 lbs

Spargelplatte mit Einsatz

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

128 Plat à cake 640937 BL 373 x 147 540 g

Rectangular platter 14¾ x 5¾ 1,19 lbs

KuchK h lenpl ttatte rechthteckikig

129 PlatP à ccccrèmerèrèmrè  brûlée 230330314 B14 BSS 25 cl 149141 160 g

CrèmCrèmCrèmrèmCrèmCrèmCrème bre bre bre be bbrbrbrbrb ûléeûléeûléeûléeûléeéûléeûléeûléeû disdisdisddisdisd hhhhhh 999 oz9 oz9 o 5¾¾ 0,350,350,353  lbs

CrèmCCrèmCrèmCrèmrèCrèmrèmrr mèmème Bree BrBre BrBrre Bre BrBre rB ûléeûléeûléeûléeûléeûléeûû ee SchSchSchSchSchhScS hälchälcälchälchälchchchhälchhenenenenennen

130 Plat à crème catalane 230530508 B08 BLL 80 77 g

Crème brûlée dish Cah Cat ltalan 3¼ 0,17 lbs

Form für Crème CCatala ane

131 Plat à crème catalaalane 2305230511 B11 BLL 110 157 g

Crème brûlée disishh Catalan 4¼ 0,35 lbs

Form für Crème CCatalane

132 Plat à crème catalaalane 2305230513 B13 BLL 140 292 g

Crème brûlée dissh h Catalan 5½ 0,64 lbs

Form für Crème CCatalat ane

133 Plat à glaçière 2205220530 BL 300 x 160 1,04 kg

Oblong tray 11¾ x 6¼ 2,29 lbs

Fleischplattte ree rechtchteckigg

134 Plat à lasagnes s cacarré 250424 BL 240 x 240 1,43 kg

Square lasagagne dne dish 9½ x 9½ 3,15 lbs

Lasagneform orm quadqu ratisch

135 Plat à lasagasagnes nes rectangulaire 250429 BBLL 290 x 240 1,81 kg

Rectangugular lar lasagne baker,

medidiumum

11½ x 9½ 3,99 lbs

LasaLasagnefgne orm rechteckig 

136136 PlatPlat à là lasagasagnes nes rectrectanguangulairlairee 25042 34 BL 340 x 250 2,49 kg

RectRectanguangular lar lasalasagnegne bakebaker, lr largearge 13¼ x 10 5,49 lbs

LasaLasagnefgneformorm rechrecht kteckiig 

137 Platt à pà poissoi on 2401146 B46  L PM 445 x 170 11,06 kg

Fish serving plattertter, sm, smallllall Small 17½ ½ ½ ½ ½ x 6¾x 6¾x 6¾x 6¾x 6¾ 2,34 lbs

Fishplatte oval kleinn

138138138138 PlatPlatPlatPlat à pà pà ppoissoissoissononon 24012401240157 B57 B57 BLLL GMGMGMM 585 x 200 1,92 kg

Fish serving platter, lal rge Large 23 x 7¾ 4,23 lbs

Fishplatte oval gross

139 Plat à pâté vosgien 220553 BL 530 x 210 2 kg

Salmon platter, large 20¾ x 8¼ 4,41 lbs

Lachsplatte

134 135 136 137 138

128

125

129

126124123

127

133

115 116 119 120118 121 122117

130 132131
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

140 e profondPlat à rôtir rectangulaire 220238 BL MM 375 x 230 1,74 kg

d roaster, largeDeep rectangular eared Medium 14¾ x 9 3,84 lbs

Backform rechteckig klein

141 e profondPlat à rôtir rectangulaire 220244 BL GM 445 x 260 3,07 kg

d roaster, largeDeep rectangular eared Large 17½ x 10¼ 6,77 lbs

Backform rechteckig gross

142 Plat à rôtir carré 220416 BL N°1 140 x 140 370 g

Square baker, small 5½ x 5½ 0,82 lbs

Backform quadratisch

143 Plat à rôtir carré 220420 BL N°2 175 x 175 540 g

Square baker, medium 7 x 7 1,19 lbs

Backform quadratisch

144 Plat à rôtir carré 220425 BL N°3 220 x 220 990 g

Square baker, large 8¾ x 8¾ 2,18 lbs

Backform quadratisch

145 Plat à rôtir carré 220433 BL N°4 270 x 270 1,49 kg

geSquare baker, extra larg 10½ x 10½ 3,29 lbs

Backform quadratisch

146 ePlat à rôtir rectangulaire 220324 BL N°1 264 x 141 610 g

Oblong roasting dish 10½ x 5½ 1,35 lbs

gGratinierform rechteckig

147 ePlat à rôtir rectangulaire 220329 BL N°2 320 x 173 950 g

Oblong roasting dish 12½ x 6¾ 2,09 lbs

gGratinierform rechteckig

148 ePlat à rôtir rectangulaire 220335 BL N°3 397 x 222 1,52 kg

Oblong roasting dish 15½ x 8¾ 3,35 lbs

gGratinierform rechteckig

149 Plat à sole 240322 BL N°2 218 x 124 380 g

Oval sole dish 8½ x 4¾ 0,84 lbs

Gratinierform oval tief

150 Plat à sole 240332 BL N°6 314 x 170 960 g

Oval sole dish 12¼ x 6¾ 2,12 lbs

Gratinierform oval tief

151 Plat à tarte 630929 BL 300 990 g

Round platter 11¾ 2,18 lbs

glasiertTortenplatte, Boden ung

152 Plat à tarte 630933 BL 330 1,34 kg

Round platter 13 2,95 lbs

glasiertTortenplatte, Boden ung

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

153 Plat à tarte 630936 BL 360 1,41 kg

Round platter 14¼ 3,11 lbs

Tortenplatte, Boden unglasiert

154 Plat ovale à oreilles 240314 BL N°5 140 x 80 80 g

Oval eared dish 5½ x 3 0,18 lbs

Eierplatte oval

155 Plat ovale à oreilles 240317 BL N°6 170 x 100 170 g

Oval eared dish 6¾ x 4 0,38 lbs

Eierplatte oval

156 Plat ovale à oreilles 240319 BL N°7 203 x 115 220 g

Oval eared dish 8 x 4½ 0,49 lbs

Eierplatte oval

157 Plat ovale à oreilles 240323 BL N°8 230 x 129 290 g

Oval eared dish 9 x 5 0,64 lbs

Eierplatte oval

158 Plat ovale à oreilles 240325 BL N°9 255 x 142 430 g

Oval eared dish 10 x 5½ 0,95 lbs

Eierplatte oval

159 Plat ovale à oreilles 240328 BL N°10 285 x 160 470 g

Oval eared dish 11¼ x 6¼ 1,04 lbs

Eierplatte oval

160 Plat rectangulaire buffet XL 220146 BL 305 x 450 2,94 kg

Rectangular platter extra large 12 x 17¾ 6,48 lbs

Platte rechteckig Buffet XL

161 Plat roastbeef 220319 BL N°1 190 x100 420 g

Oblong hors d’œuvre dish 7½ x 4 0,93 lbs

Vorspeisenplatte rechteckig

162 Plat roastbeef 220325 BL N°3 245 x 135 710 g

Oblong hors d’œuvre dish 9¾ x 5¼ 1,57 lbs

Vorspeisenplatte rechteckig

163 Plat rectangulaire empilable 220230 BL MM 297 x 207 1,33 kg

Stackable deep roaster, medium Medium 11¾ x 8¾ 2,93 lbs

Backform stapelbar, rechteckig klein

164 Plat rectangulaire empilable 220236 BL GM 355 x 259 1,98 kg

Stackable deep roaster, large Large 14 x 10¼ 4,37 lbs

Backform stapelbar, rechteckig gross

139

160

140 141 142 143 144 145 146 147 148

149 150 151 152 153 155154 156 157 158 159

161 162 163 164
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Collection Générale

ion articleDésignatio Réf. Cont. Dim mm inch poidp ss

165 nd à oreillesPlat rond 230307 BL N°3 75 42 g

hund earered dishRoun 3 0,09 lbs

dEierplatattte rundEie

6166 oreillesPlat rond à o 230311 BBBLLLL N°N°4N°4N°4 115 120 g

eared dishRouound ea 4½4½4½ 0 270,270,2 lbslblbs

latte rundEEierpla

167 at rond à oreillesPlat 230312 BL N°4 ½ 130 140 g

Round eared dishRo 5 0,31 lbs

Eierplatte rund

16816 Plat rond à à oreioreilleslles 230314 BL N°5 143 180 g

Round eaddd ddddred ddddish 5½ 0,40 lbs

Eierplatte rund

169 Plat rond à oreilles 230315 BL N°5 ½ 158 230 g

Round eared dish 6¼ 0,51 lbs

Eierplatte rund

170 Plat rond à oreilles 230318 BL N°6 180 300 g

Round eared dish 7 0,66 lbs

Eierplatte rund

171 Plat rond à oreilles 230319 BL N°6 ½ 195 380 g

Round eared dish 7¾ 0,84 lbs

Eierplatte rund

172 Plat rond à oreilles 230302 BL N°7 210 440 g

Round eared dish 8¼ 0,97 lbs

EEierplatlatp te rtte rundund

1733 Plattattat ssabsabsababotototo 240514 BL Individuuelel 140 140 x 10x 100 320 g

DeepDeepDeepp ovaovaovav l bal bal babababaker,ker,ker,ker,kerker,r indindindinn ividividdi uaualu Individual 5½ x½ 44 0 710,71 lbslbs

BaueaueeBau rnfornfornform ormrm ovalvalvalval Einzeln

174174 PlatPlaPla sabsabbototot 240526 BL PMP 260 x 190 860 g

DeDeepeep ovaoval bl babaker,ker,k medmedmedmediummium Smalmalmalalllll 10½ x 7½ 1,90 lbs

Baueernfornfornform orm orm valv klein

1751 PlaPlaPlat sabot 2405240 31 B3 L GM 320320320 320 x23x 23x 23x 230000 1,08, kg

Deep ovaovaovaoval bal bal bal baker,kkeke larll ge LarLa ge 12¼ x 8¾ 2,3838 lbsblbs

BaueBaueBau rnfornform oorm ovalvalval grog ss

176 PlatPlatat sabsabsabs ototot 240536 BL Extra 370 x 270 1,83 kg

Deep oval baker, extra large Extra large 14½ x 10½ 4,03 lbs

Bauernform oval extra

177 Plateau à miniatures 633928 BL 280 x 75 382 g

Miniatures tray 11 x 3 0,84 lbs

Platte Miniatur 

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

178 Poêlon à escargots 6 trous 250119 BL 177 x 115 280 g

Classic escargot dish - holds

6 es666 es6 escargrgcarg ttotsotsots

7 x 4½ 0,62 lbs

Schneckenpfanne 6 Augen

17917999 PoivPoivPoivoivPoivvrièrrièrièrrièrière Bae Bae Bae Bae Bae Barilrilrilrilrr 2701270127012701270 08 B08 B08 B08 BUUUU 9 cl9 c9 5000 100 1010 g

BarrBarrBarrBarrBarrB rarrar el peel pel pel pel pppel ppppeppeepepepeppppeeppepep r pr por por popopopottttt 33 oz 2 0,22 lbs

Pfefferstreuer Baril

180 Porte douceurs 2 étaétagesges poigpoig énée née 

argent

9996999605 B05 BXX 165 16 x 200 609 g

2 tiered cake standand silver handlandlee 6½ x 7¾ 1,34 lbs

Etagere 2 Stufi g mmit versilbertetem Trm ageggegriffriff

181 Porte douceurs 33 étages poiggnée née 

argent

9996999601 B01 BXX 16165 x 200 x 240 1,16 kg

3 tiered cake standnd silver handllee 6½ x 7¾ x 9½ 2,56 lbs

Etagere 3 Stufi g mmit versilbertertem Trm Tragegagegriffriff

182 Pot à confi ture 27012701005 BL 5 c5 cl 50 70 g

Mini jam pot 2 oz2 oz 2 0,15 lbs

Marmeladentopfpf

183 Pot à confi ture 270310 BL 10 c10 cl 65 160 g

Jam pot 4 oz 2½ 0,35 lbs

Marmeladentontopfpf

184 Pot à confi tnfitureure 270130 BBLL 30 cl 95 370 g

Jam pott 11 oz 3¾ 0,82 lbs

Marmeladeladentoe pf

185 Pot Pot à juà jus à s à annen aux 3601360109 B09 BL L 8 cl 65 110 1 g

CustCustard/ard/condco iment popot 3 oz 22½ 0,24 lbs

SaucSaucentöentöpfchpfchenen

186186 Pot Pot MehuMehunn 3601360106 B06 BLL N°7N°7 6 cl6 60 80 g

MilkMilk jugj Mehun 2 oz 2¼ 0,180  lbs

Milchgiesserser MehMehunnu

187 Pot Mehun 360110 BL N°6 10 cl 777 130 g

Milk jug Mehun 4 oz4 oz4 oz4 oz 3 0,29 lbs

MilMilcMilcMilch ihgiehgiehgiehgiessersersserssersser MehMehMehMehMehununununun

188 Pot Mehun 360118 BL N°5 18 cl 94 190 g

Milk jug Mehun 6 oz 3¾ 0,42 lbs

Milchgiesser Mehun

189 Pot Mehun 360127 BL N°4bis 27 cl 105 320 g

Milk jug Mehun 10 oz 4 0,71 lbs

Milchgiesser Mehun

185

186

187 188 189 190 191 192

177 178

179

165 166

167 168 169 170 171 172

173 174 175 176

180 181

182 183 184
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

190 Pot Mehun 360133 BL N°4 33 cl 106 340 g

Milk jug Mehun 12 oz 4¼ 0,75 lbs

Milchgiesser Mehun

191 Pot Mehun 360157 BL N°3 57 cl 139 530 g

Milk jug Mehun 20 oz 5½ 1,17 lbs

Milchgiesser Mehun

192 Pot Mehun 360199 BL N°1 100 cl 172 730 g

Milk jug Mehun 1 qt 6¾ 1,61 lbs

Milchgiesser Mehun

193 Pot standard 360708 BL N°11 8 cl 64 110 g

Milk jug 3 oz 2½ 0,24 lbs

Milchgiesser

194 Pot standard 360718 BL N°10 18 cl 73 160 g

Milk jug 6 oz 2¾ 0,35 lbs

Milchgiesser

195 Pot standard 360725 BL N°9 25 cl 75 210 g

Milk jug 9 oz 3 0,46 lbs

Milchgiesser

196 Pot standard 360735 BL N°8 35 cl 90 270 g

Milk jug 13 oz 3½ 0,60 lbs

Milchgiesser

197 Pot standard* 360750 BL N°6 50 cl 112 410 g

Milk jug* 18 oz 4½ 0,90 lbs

Milchgiesser*

198 Pot standard* 360770 BL N°4 70 cl 121 590 g

Milk jug* 25 oz 4¾ 1,30 lbs

Milchgiesser*

199 Ramequin Incidence 264715 BL 15 cl 49 191 g

Ramekin Incidence 5 oz 2 0,42 lbs

Ramikin Incidence

200 Ramikin haut 260411 BL N°3 11 cl 70 80 g

Deep pleated ramekin 4 oz 2¾ 0,18 lbs

Ragoutschälchen hoch

201 Ramikin haut 260416 BL N°2 16 cl 80 108 g

Deep pleated ramekin 6 oz 3 0,24 lbs

Ragoutschälchen hoch

202 Ramikin haut 260421 BL N°1 21 cl 90 133 g

Deep pleated ramekin 8 oz 3½ 0,29 lbs

Ragoutschälchen hoch

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

203 Ramikin plissé 260404 BL N°4 3 cl 50 36 g

Classic pleated ramekin 1 oz 2 0,08 lbs

Ragoutschälchen Plissé

204 Ramikin plissé 260407 BL N°3 7 cl 70 60 g

Classic pleated ramekin 3 oz 2¾ 0,13 lbs

Ragoutschälchen Plissé

205 Ramikin plissé 260409 BL N°2 10 cl 80 80 g

Classic pleated ramekin 4 oz 3 0,18 lbs

Ragoutschälchen Plissé

206 Ramikin plissé 260415 BL N°1 15 cl 90 110 g

Classic pleated ramekin 5 oz 3½ 0,24 lbs

Ragoutschälchen Plissé

207 Ravier Atlantic carré 221609 BL 14 cl 90 x 90 170 g

Atlantic square hors-d’œuvre dish 5 oz 3½ x 3½ 0,38 lbs

Schüssel Atlantik quadratisch

208 Ravier Atlantic carré 221611 BL 16 cl 110 x 110 230 g

Atlantic square hors-d’œuvre dish 6 oz 4¼ x 4¼ 0,51 lbs

Schüssel Atlantik quadratisch

209 Ravier empilable ovale 241420 BL 36 cl 200 x 120 352 g

Oval stackable dish 13 oz 7¾ x 4¾ 0,78 lbs

Schale oval stapelbar

210 Ravier empilable rectangulaire 241490 BL 21 cl 145 x 90 210 g

Rectangular stackable hors-d’œuvre dish 8 oz 5¾ x 3½ 0,46 lbs

Schale rechteckig stapelbar

211 Ravier Orly* 221215 BL 27 cl 150 x 95 250 g

Hors d’œuvre dish Orly* 10 oz 6 x 3¾ 0,55 lbs

Servierschale Orly*

212 Saucière ordinaire 270110 BL N°4 7 cl 105 x 70 102 g

Sauceboat plain 3 oz 4 x 2¾ 0,23 lbs

Sauciere ohne Henkel

213 Saucière ordinaire 270112 BL N°3 11 cl 120 x 75 150 g

Sauceboat plain 4 oz 4¾ x 3 0,33 lbs

Sauciere ohne Henkel

214 Saucière ordinaire 270113 BL N°2 15 cl 135 x 86 200 g

Sauceboat plain 5 oz 5¼ x 3¼ 0,44 lbs

Sauciere ohne Henkel

215 Salière baquet plissé 271104 BL 3 cl 65 30 g

Pleated salt cellar 1 oz 2¾ 0,07 lbs

Salzschälchen Plissé

211

209

215210

193 194 195 196 197 198

200 201 202 203 204 205 206

207 208

212 213 214

199
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Collection Générale

ion articleDésignatio Réf. Cont. Dim mm inch poidp ss

216 ère à anse Saucière 960107 BL 30 cl 205 x 95 404 g

handle ceboaatt with haSauc 11 oz 8 x 3¾ 0,89 lbs

Henkel Saucierere mit HeSa

7217 saucièreRéchaud à s 960108 BBBLLLL 137 x 95 308 g

oat warmer Sauauceboa 5¼ x5¼ x¼¼ x5¼ x3¾3¾3¾ 0 680,680,6 lbslblbs

chenSStövch

218 ucière G&MSauc 270128 BL 32 cl 157 x 118 340 g

Sauceboat fat & leanSa 11 oz 6¼ x 4¾ 0,75 lbs

Fetttrennsauciere

2192 Service à mumuffi nffi n 610320 BX 204 820 g

Muffin s ttet 8 1,81 lbs

Muffi n Set  

220 Assiette à muffi n 610320 BL 204 440 g

Muffi n plate 8 0,97 lbs

Teller zu Muffi n Set 

221 Cloche à muffi n 610115 BL 155 380 g

Muffi n cloche 6 0,84 lbs

Haube zu Muffi n Set 

222 Service à tajine 634005 BX 245 x 220 1,82 kg

Tajine 9¾ x 8¾ 4,01 lbs

Tajine-Set

223 Cloche à tajine 634005 BC 230 x 180 924 g

Tajine cover 9 x 7 2,04 lbs

HHaubbe zue zzu TajT jinepineplatter 

2244 Plattattat ààà tà ttajinajinajinine sae sae sasans cnsns clocochlo e 634005 BL 245 245 x 40x 4 895 g

TajiTa iTajine pne pne pe platelatelatee 9¾ x1½1½ 1 971,97 lbslbs

TajiajiTajineplneplnepln atteatteatterrr

225225 SoufSouSouffl é fl é é hauthautha 260335 BL N°5N 35 cl 100 230 g

PlePleaeated ted te deepdeepeep sousous uffl éffl éfflé ddisdishh 13 oz 4 0,51 lbs

Soufffl éffléffl éform orm orm hochho

2262 SoSoSouffl é haut 2603260 55 B5 L N°4 55 cll 115115115115 290 g

Pleated ededed deepdeepdeepdeep sousouusouffl éf dissshhh 20 oz 4½ 0,6464 lbsblbs

SoufSoufSou fl éffl éform orm hochhochhochh

227 SoufSoufoufffléfléfl é fl hauthauthautu 260311 BL N°2 100 cl 145 410 g

Pleated deep souffl é dish 1 qt 5¾ 0,90 lbs

Souffl éform hoch

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

228 Souffl é haut 260314 BL N°1 140 cl 165 600 g

Pleated deep souffl é dish 1,45 qt 6½ 1,32 lbs

SoufS ffléffl éform h hhoch

229 SoufSouffl é éé hauthhaha 260360318 B18 BLL ExtrExtraa 180 cl 185181 710 g

PleaPleaPleaPleaeaPleaPleatedtedted ted tetedted deepdeepdeepeepdeepdeepdeepdeepde sousoussousosououffl éffl éffl éfléffl éfl éffléffl é disdisdisdisdisdisdisddi hhhhhhh 1 901 901 9011,90,90 qtqtqtqt 7¼¼ 1,571,571,575  lbs

SSoufSoufSoufSoufouSoufoufoooufuffl éffléffléffléféééfflfléféféflé orm ormrmormormormororrmo hohochochochhochhochochoo

230 Souffl é haut 260360321 B21 BLL S/exS/extratra 270270 clcl 205 970 g

Pleated deep souuffl éffl é didishh 2,855 qtqt 8 2,14 lbs

Souffl éform hochh

231 Souffl é ordinaire 2611261110 B10 BLL N°5N° 30 ccll 100 206 g

Classic pleated sosouffl é dish 11 o1 ozz 4 0,45 lbs

Souffl éform fl achh

232 Souffl é ordinaire 2611261113 B13 BLL N°3 60 c60 cll 130 330 g

Classic pleated sousouffl é dish 21 o21 ozz 5 0,73 lbs

Souffl éform fl achh

233 Souffl é ordinairee 2611261116 BL N°1 90 c90 cl 152 490 g

Classic pleated d sousouffl é dish 3232 oz 6 1,08 lbs

Souffl éform m fl acchh

234 Souffl é ordinairiree 261118 BL Extrxtraa 125 cl 191 645 g

Classic pleated ed soufs fl é dish 1,301 qt 7½ 1,42 lbs

Souffl éform rm fl acfl achh

235 Souffl é ordiinairnairee 261121 BBLL S/exS/e tra 190 cl 208 847 g

Classic c pleapleated t souffl é dish 2 qt 8¼ 1,87 lbs

Soufouffl éffl éform orm fl acfl h

23636 SoupSoupièrière indn ividuelle coulée 400400145 B45 LL 45 cl 460 g

IndiIndividuvidual tal tureeureenn 18 18 oz 1,01 lbs

LöweLöwenkopnkopfsupfsuppentpenterrierrinene

237237 MiniMini sousoupièrè e têtes de lion 10 cl 400110 B0 BLL 10 cl 65 121 g

Lion’s hhead ead tureu en,n, minimini 4 oz 2½½½ 0,270  lbs

Mini Löwenkopfsuppenpenterrterrineine

238 Soupière tête de lion 4001400135 B35 BLL N°3N 3 ½½½ 3030 c30 c30 clll 90 415 g

LionLiLionLionLion’s h’ hs hs hs headead ead ead turetureturetureenenenen 1111 oz 3½ 0,92 lbs

Löwenkopfsuppenterrine

239 Soupière tête de lion 400150 BL N°4 40 cl 110 514 g

Lion’s head tureen 14 oz 4¼ 1,13 lbs

Löwenkopfsuppenterrine

238 239 240 241 242 243 244 245237

218

232 233 234231 235

216 217 219 220 221 222 223 224

225 226 227 228 229 230

236
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

240 Soupière tête de lion 400150 BX

N°4 couverte
40 cl 110 736 g

h lidLion’s head tureen with N°4  with lid 14 oz 4¼ 1,62 lbs

ne Löwenkopfsuppenterrin

mit Deckel

N°4  mit Deckel

241 Soupière tête de lion 400160 BL N°4 ½ 50 cl 125 687 g

Lion’s head tureen 18 oz 4¾ 1,52 lbs

neLöwenkopfsuppenterrin

242 Soupière tête de lion 400180 BL N°5 80 cl 140 918 g

Lion’s head tureen 29 oz 5½ 2,02 lbs

neLöwenkopfsuppenterrin

243 Soupière tête de lion 400122 BL N°7 220 cl 200 1,82 kg

Lion’s head tureen 2,30 qt 7¾ 4,01 lbs

neLöwenkopfsuppenterrin

244 Soupière tête de lion 400131 BL N°8 315 cl 225 2,12 kg

Lion’s head tureen 3,30 qt 8¾ 4,67 lbs

neLöwenkopfsuppenterrin

245 Soupière tête de lion 400131 BX

N°8 couverte
315 cl 225 3,25 kg

h lidLion’s head tureen with N°8  with lid 3,30 qt 8¾ 7,17 lbs

ne mit Löwenkopfsuppenterrin

Deckel

N°8  mit Deckel

246 es de lionCouvercle soupière tête 400150 BC N°4 120 222 g

Lid for tureen 4¾ 0,49 lbs

uppenterrineDeckel für Löwenkopfsu

247 es de lionCouvercle soupière tête 400131 BC N°8 220 1,13 kg

Lid for tureen 8¾ 2,49 lbs

uppenterrineDeckel für Löwenkopfsu

248 Salière Baril 270108 BD 9 cl 50 80 g

Barrel salp pot 3 oz 2 0,18 lbs

Salzstreuer Baril

249 pansSucrier rectangulaire à 248212 BL 115 x 74 182 g

holderFaceted sugar sachet h 4½ x 3 0,40 lbs

gZuckerschale rechteckig

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

Tasse & soucoupe moka Bar à pans*

Espresso cup & saucer Bistro*

Mokkatasse & Untere Bistro*

250 Tasse moka Bar à pans* 110609 BL 9 cl 42 150 g

Espresso cup Bistro* 3 oz 1¾ 0,33 lbs

Mokkatasse Bistro*

251 Soucoupe moka Bar à pans* 120613 BL 140 200 g

Espresso saucer Bistro* 5½ 0,44 lbs

Mokkauntertasse Bistro*

252 Paire tasse moka Bar à pans* 990609 BX 9 cl 350 g

Espresso cup & saucer Bistro* 3 oz 0,77 lbs

Mokkatasse & Untere Bistro*

Tasse & soucoupe mixte Bar à pans*

Coffee cup & saucer Bistro*

Kaffeetasse & Untere Bistro*

253 Tasse mixte Bar à pans* 110613 BL 13 cl 52 180 g

Coffee saucer Bistro* 5 oz 2 0,40 lbs

Kaffeetasse Bistro*

254 Soucoupe mixte Bar à pans* 120612 BL 140 192 g

Saucer Bistro* 5½ 0,42 lbs

Kaffeeuntertasse Bistro*

255 Paire tasse mixte Bar à pans* 990613 BX 13 cl 372 g

Coffee cup & saucer Bistro* 5 oz 0,82 lbs

Kaffeetasse & Untere Bistro*

Tasse & soucoupe genieu Bar à pans 21 cl*

Tea cup & saucer Bistro*

Teetasse & Untere Bistro*

256 Tasse genieu Bar à pans* 110621 BL 21 cl 59 250 g

Tea cup Bistro* 8 oz 2¼ 0,55 lbs

Teetasse Bistro*

257 Soucoupe genieu Bar à pans* 120615 BL 150 260 g

Tea saucer Bistro* 5¾ 0,57 lbs

Teeuntertasse Bistro*

258 Paire tasse genieu Bar à pans* 990621 BX 21 cl 510 g

Tea cup & saucer Bistro* 8 oz 1,12 lbs

Teetasse & Untere Bistro*

248

249

246 247

250 251 252 253 254 255 256 257 258
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Collection Générale

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

Tasse & soucsoucoupeoupe geng ieu Bar à pans 28 cl*

Breakfast cup & sauccer Bistro*

Frühstückstasse & Untere Bistro*

259 Tasse genieu Bar à pans* 110628 BL 28 cl 66 350 g

Breakfast cup Bistro* 10 oz 2½ 0,77 lbs

Frühstückstasse Bistro*

260 Soucoupe genieu Bar à pans* 120617 BL 160 310 g

Breakfast saucer Bistro* 6¼ 0,68 lbs

Frühstücksuntertasse Bistro*

261 Paire tasse genieu Bar à pans* 990628 BX 28 cl 660 g

Breakfast cup & saucer Bistro* 10 oz 1,46 lbs

Frühstückstasse & Untere Bistro*

Tasse & soucoupe café Bernard

Coffee cup & saucer Bernard

KKaffeetaetaasse sses & Un& Untere Bernard

2622 Tassssss e cae cae cac fé Bfé Bfé Bfé Bernaernaernae rdrd 110912 PP 9 cl9 clc 5858 105 g

CoffC ffoffffee cee cee cee cup Bup Bup Bp BBBernaernaernaernaern rdrdrrr 3 oz 2¼2¼ 0 230,23 lbslbs

KaffafffKaf eetaeetaeetasse sse sse BernBernernernardardard

263263 SoucSouSoucoupeoupeupe cafcafafé Beé Beé Bernarrrnardd 120913 PP 130 140 g

CoCoffoffee seee saucaucecer Ber Beernarrnarrrnardd 5 0,31 lbs

Kaffeeuneeununtertterttertasseassas  Bernardrdd

2642 PaPaiaire tasse caféé BerBerBe nard 9909990 12 P1 X 9 cl 245 g

Coffee ce ce ccup &up &up &up & sausausausaucer c Bererner ard 3 oz 0,544 lbslbs

KaffKaffKaffeetaeetasse sse & Un&& Un& Untereteret BerrrBernardnarddn

Désignation articlecle Réf. Contt. DimDim mm inch poids

Tasse & soucoupepe thé Bernardard

Tea cup & saucerer BerB nard

Teetasse & Unterre Bee rnard

265 Tasse thé Bernarrdd 1109110918 P18 PPP 18 c18 cll 56 135 g

Tea cup Bernardd 6 oz6 oz 2¼ 0,30 lbs

Teetasse Bernardd

266 Soucoupe thé CécCécil 5209520914 P1 P 140 160 g

Tea saucer Cécilcil 5½ 0,35 lbs

Teeuntertasss e CéCécilc

267 Paire tasse théé BeBernard 990918 PX 18 cl 295 g

Tea cup & sas uceucer Bernard 6 oz6 0,65 lbs

Teetasse & U& Untentere Bernard

Tasse & soucoucoupeou  genieu Bernard

Breakfasfast cut cup & saucer Bernard

Frühhstücstückstaks sse s & Untere Bere nard

26868 TassTasse gee genieunie  Bernard 1109110 29 PPP 29 cl 6262 230 g

BreaBreakfaskfast cut cup Bep Bernarrnardd 10 10 oz 2½ 0,51 lbs

FrühFrühstücstückstakstasse sse BernBernardard

269269 SoucSo oupe genieu Bernard 120916 P16 PPP 152 280 g

Breakfasast sat sauceru BerBernardnard 6666 00,62 lbs

Frühstücksuntertasse BerBernardnard

270 Paire tasse genieu Bernard 9909990929 P29 PXX 29 c2929 c29 clll 510 g

BreaBreaBreaBreaBreakfaskfakfaskfaskfast cut cut cut cup & p & p & p & saucsaucsaucsaucer Ber Ber Ber Bernaernaernaernardrdrdrd 10 oz 1,12 lbs

Frühstückstasse & Untere Bernard

259 260 261

271 272

262 263 264

NIUM®

265 266 267

NIUM®

268 269 270

NIUM®
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Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

271 Tasse café Incidence 114707 BL 7 cl 58 97 g

Coffee cup Incidence 2,5 oz 2¼ 0,21 lbs

Kaffeetasse Incidence

272 ncidenceTasse café sans anse In 114707 BS 7 cl 58 92 g

ndle IncidenceCoffee cup without han 2,5 oz 2¼ 0,20 lbs

kle IncidenceKaffeetasse ohne Henkl

273 Tasse thé Incidence 114720 BL 20 cl 69 223 g

Tee cup Incidence 7 oz 2¾ 0,49 lbs

Teetasse Incidence

274  IncidenceSoucoupe multi-tasses 124715 BL 150 221 g

nceSaucer gigogne  Incide 6 0,49 lbs

cidenceUntertasse gigogne Inc

275 Théière Hélène 330955 BX

4 Tasses
55 cl 97 440 g

Teapot Hélène 4 cups 20 oz 3¾ 0,97 lbs

Teekanne Hélène 4 Tassen

276 Théière Hélène 330980 BX

6 Tasses
80 cl 106 580 g

Teapot Hélène 6 cups 29 oz 4¼ 1,28 lbs

Teekanne Hélène 6 Tassen

277 Théière Hélène 330911 BX

8 Tasses
110 cl 117 680 g

Teapot Hélène 8 cups 1,15 qt 4½ 1,50 lbs

Teekanne Hélène 8 Tassen

278 filtreThéière Londres avec fi 330360 BX

4 Tasses
65 cl 115 640 g

userLondon teapot with infu 4 cups 23 oz 4½ 1,41 lbs

FilterTeekanne Londres mit F 4 Tassen

Désignation article Réf. Cont. Dim mm inch poids

279 Théière Londres avec fi ltre 330380 BX

6 Tasses
100 cl 127 800 g

London teapot with infuser 6 cups 1 qt 5 1,76 lbs

Teekanne Londres mit Filter 6 Tassen

280 Théière Londres avec fi ltre 330312 BX

8 Tasses
125 cl 140 970 g

London teapot with infuser 8 cups 1,30 qt 5½ 2,14 lbs

Teekanne Londres mit Filter 8 Tassen

281 Théière Standard 330735 BX

2 Tasses
35 cl 80 320 g

Teapot standard 2 cups 13 oz 3 0,71 lbs

Teekanne 2 Tassen

282 Théière Standard 330750 BX

4 Tasses
50 cl 92 460 g

Teapot standard 4 cups 18 oz 3½ 1,01 lbs

Teekanne 4 Tassen

283 Théière Standard 330775 BX

6 Tasses
75 cl 110 780 g

Teapot standard 6 cups 27 oz 4¼ 1,72 lbs

Teekanne 6 Tassen

284 Vase Edouard 970615 BL 152 260 g

Vase Edouard 6 0,57 lbs

Vase Edouard

279 280278276 277275

281 282 283 284

273 274
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  Les décors 
standards

Standard 

decors

Dekor “Standard”
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 La gamme Pillivuyt propose un large éventail de décors qui 

s’harmoniseront tout aussi bien sur des tables classiques que 

contemporaines. Les pièces décorées sont cuites à 1250° C permettant 

au décor de pénétrer dans la couche d’émail. Cette cuisson à haute 

température est gage de résistance et de durabilité pour la pièce et 

son décor. 

L’ensemble des produits décorés Pillivuyt est garanti sans plomb 

ni cadmium.

 Pillivuyt’s assortment offers a wide variety of decors that fi t both 

classical and contemporary tables. The decorated articles are fi red 

at 1250°C/2282°F allowing the patterns to be sealed into the hard glaze 

coating. Firing at such high temperatures ensures durability and long life 

for the article and its decoration. 

All our products are lead and cadmium free.

 Das Pillivuyt-Sortiment bietet eine große Auswahl von Dekoren an, 

die sowohl mit klassisch eingedeckten Tischen als auch mit modernem 

Tischambiente harmonieren. 

Die dekorierten Teile werden bei 1250°C/2282°F gebrannt, so dass 

das Dekor in die Glasurschicht eindringen kann. Der Brand bei hoher 

Temperatur ist Garant für Widerstandskraft und Dauerhaftigkeit 

des Stückes und seines Dekors. 

Alle dekorierten Pillivuyt-Produkte sind garantiert ohne Blei oder Cadmium.

Paname
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Les décors standards 

Standard decors - Dekor “Standard”

Linéa

Filet orMaeva

90
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Brasserie

Bella black

Nice

Bord platine
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  Les décors 
sur mesure

Special designs

Dekor “Kundenwunsch”

92
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 One of Pillivuyt’s main strengths is our capacity to offer products 

and decors adapted to the requirements of catering professionals.

Please, do not hesitate to contact us regarding personalized patterns or logos. We can 

customize according to your criteria, your interior design, or your presentation…

The decorations “grand feu” are fi red at 1250° C / 2282° F which makes them permanent 

and impervious to wear and tear from detergent products. 

The decorations “petit feu” offer the widest color palette.

• Customized logos can be created for orders of 200 pieces or more.

• Customized patterns can be designed for orders of 500 pieces or more.

•  Restocking is taken into account at the point of the initial order to ensure ongoing 

affordability.

All our products are lead and cadmium free.

 Une des plus grandes forces de Pillivuyt réside dans sa capacité 

à proposer des produits et des décors totalement adaptés aux 

professionnels de la restauration.

Ainsi, sur simple demande, une étude de décors personnalisés peut être effectuée 

en fonction de vos critères, de la décoration intérieure de votre établissement, du style 

de votre cuisine…

Les décors « grand feu » sont cuits à 1 250° C ce qui les rend inaltérables 

et particulièrement résistants aux produits lessiviels. 

Les décors « petit feu » offrent quant à eux une grande palette de couleurs. 

• Les études de légendes sont réalisées à partir de 200 pièces 

• Les études de décors personnalisés à partir de 500 pièces 

•  Les réassorts sont étudiés dès la commande d’implantation pour vous permettre 

de bénéfi cier de conditions fi nancières favorables.

L’ensemble des produits décorés Pillivuyt est garanti sans plomb ni cadmium.

 Eine der großen Stärken von Pillivuyt liegt in seiner Fähigkeit 

Produkte und Dekore anzubieten, die gänzlich auf den Bedarf von 

professionellen Anwendern abgestimmt sind.

So kann, auf einfache Anfrage, ein persönliches Dekor entworfen werden, das Ihren 

Wünschen und Vorstellungen, der Einrichtung Ihres Betriebs oder dem Stil Ihrer Küche 

entspricht.

Die Dekore, die durch Hochtemperatur-Dekalkomanie hergestellt werden, werden 

bei 1250° C / 2282° F gebrannt. Dadurch dringt das Dekor in die Glasur ein und wird 

unzerstörbar. Diese Dekore sind uneingeschränkt Spülmaschinenfest. 

Die durch Niedrigtemperatur-Dekalkomanie hergestellten Dekore gibt es in einer großen 

Farbpalette. 

• Entwurf von Logos ab 200 Teilen.

• Entwurf von Dekoren nach Kundenwünschen ab 500 Teilen.

•  Um Ihnen günstige fi nanzielle Bedingungen zu ermöglichen, werden bereits bei 

der Initialbestellung die Konditionen einer Nachbestellung erörtert.

Alle dekorierten Pillivuyt-Produkte sind garantiert ohne Blei oder Cadmium.
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Les décors sur mesure 

Special designs - Dekor “Kundenwunsch”

Paul Bocuse 

Collonges au Mont d’Or

Les Airelles 

Courchevel

Société des Bains de Mer 

Restaurant Constellation

Monaco

Décors “basque”
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École hôtelière de Cannes

Abbaye de Saint Ambroix 

Bourges

Glazer 

USA

Relais Bernard Loiseau Saulieu

Photo : B. Preschesmisky
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A
Amuse bouche colibri Alizée p. 21-31

Assiette 210 Pâtisserie p. 63

Assiette à dégustation creuse Marianne p. 74

Assiette à dégustation Louna p. 35

Assiette à dégustation Marianne p. 74

Assiette à dégustation noire Jazz p. 74

Assiette à dégustation Quartet p. 45

Assiette à dégustation rectangulaire Quartet p. 45

Assiette à dessert 2 pointes Marianne p. 74

Assiette à mignardises p. 29-74

Assiette à mignardises pied haut p. 29-74-75

Assiette à muffi n p. 84

Assiette à pain Incidence p. 73

Assiette à pizza p. 75

Assiette à salade demi-lune p. 75

Assiette à steak p. 75

Assiette à steak à bourrelet p. 75

Assiette amande Alizée p. 20

Assiette bassin escargot Grand Chef p. 73

Assiette bassin rectangulaire Grand Chef p. 73

Assiette bassin rond Jazz p. 74

Assiette bassin rond Grand Chef p. 73

Assiette Burgo Alizée p. 21

Assiette café gourmand p. 75

Assiette calotte p. 75

Assiette carrée 4 compartiments Quartet p. 46

Assiette carrée Vendôme p. 53

Assiette clochable Odyssée (Incabloc) p. 61

Assiette cocktail Quartet p. 29-45

Assiette corsaire Alizée p. 21

Assiette coupe Marianne p. 74

Assiette creuse Basket p. 57

Assiette creuse Bourges p. 23

Assiette creuse Burgo Alizée p. 21

Assiette creuse Compostelle Eclectique p. 59

Assiette creuse Joséphine Alizée p. 21

Assiette creuse Louna p. 35

Assiette creuse Paris p. 38

Assiette creuse pétale Alizée p. 21

Assiette creuse Plissé p. 41

Assiette creuse Quartet p. 45

Assiette creuse Queen Ann p. 65

Assiette creuse Sancerre p. 49

Assiette creuse triangulaire Marianne p. 74

Assiette demi bassin Jazz p. 74

Assiette demi creuse Vendôme p. 54

Assiette dinner Bordeaux Eclectique p. 59

Assiette Duchesse Incidence p. 73

Assiette Eole GM p. 75

Assiette feuille Alizée p. 20

Assiette fond thermique sans séparation Régéthermie p. 69

Assiette forme huître Alizée p. 20

Assiette galet (blanc, noir, satin) p. 75

Assiette  gastro  Régéthermie p. 69

Assiette gourmande Odyssée (Incabloc) p. 61

Assiette Louis XIV  Eclectique p. 59

Assiette noire à dégustation Louna p. 35

Assiette noire carrée Vendôme p. 53

Assiette noire double encoche Jazz p. 74

Assiette noire rectangulaire Vendôme p. 54

Assiette ordinaire 3 compartiments  Régéthermie p. 69

Assiette ovale 2 pointes empilable Marianne p. 74

Assiette ovale creuse Grand Chef p. 73

Assiette ovale lagon Alizée p. 21

Assiette ovale Louna p. 36

Assiette pétale Alizée p. 20

Assiette plate Basket p. 57

Assiette plate Bourges p. 23

Assiette plate Burgo Alizée p. 21

Assiette plate Louna p. 36

Assiette plate noire   Sancerre p. 49

Assiette plate Paris p. 38

Assiette plate Plissé p. 41

Assiette plate Quartet p. 45

Assiette plate Queen Ann p. 65

Assiette plate Sancerre p. 49

Assiette plate triangulaire  Marianne p. 74

Assiette plate Valençay p. 53

Assiette profonde Quartet p. 46

Assiette Psychée Incidence p. 73

Assiette rectangulaire 2 compartiments Régéthermie p. 69

Assiette rectangulaire 3 compartiments  Régéthermie p. 69

Assiette rectangulaire Eole p. 75

Assiette rectangulaire Quartet p. 46

Assiette rectangulaire Vendôme p. 54

Assiette ronde 2 cases grande séparation Régéthermie p. 69

Assiette ronde 2 cases petite séparation Régéthermie p. 69

Assiette ronde 3 compartiments Régéthermie p. 69

Assiette ronde 3 séparations vapo corail  Régéthermie p. 70

Assiette ronde avec séparation vapo corail  Régéthermie p. 70

Assiette ronde creuse Vendôme p. 54

Assiette ronde ordinaire 3 compartiments p. 75

Assiette ronde sans sép. vapo corail Régéthermie p. 70

Assiette ronde sans séparation Régéthermie p. 69

Assiette ronde thermique  Régéthermie p. 69

Assiette Sarlat Eclectique p. 59

Assiette sans bassin Grand Chef p. 73

Assiette séparation droite  Régéthermie p. 70

Assiette Sofa Incidence p. 73

Assiette Spitz-oval p. 29

Assiette trapèze Vendôme p. 54

B
Beurrier couvert à facettes p. 75

Beurrier couvert petit-déjeuner p. 76

Beurrier couvert US p. 76

Bloc à beurre p. 31-76

Bloc à beurre sans gorge p. 31-76

Bol 2 anses vapo corail Régéthermie p. 70

Bol 3 pointes Marianne p. 76

Bol à bouillon Europe p. 23

Bol à bouillon sans anse Europe p. 23

Bol à céréales p. 76

Bol à céréales Basket p. 57

Bol à céréales Queen Ann p. 65

Bol à gratinée p. 76

Bol à gratinée sans oreilles p. 76

Bol à potage empilable p. 76

Bol à riz p. 76

Bol à riz Asean p. 76

Bol à soupe Asean p. 76

Bol à sucre Cécil p. 37

Bol à sucre Europe p. 23

Bol à sucre Plissé p. 41

Bol à vermicelles Asean p. 76

Bol demi-limonade p. 76

Bol Fluto p. 47-70

Bol Incidence p. 76

Bol standard p. 76

C
Carafe Incidence p. 76

Casserole ronde à oreilles p. 76-77

Cassolette à manche p. 77

Cassolette Vendôme p. 54

Cendrier Caravelle p. 77

Cendrier Europe p. 24

Cendrier rectangulaire p. 77

Chocolatière Louis XVIII p. 77

Cloche à muffi n p. 84

Cloche à tajine p. 84

Cloche NM p. 35

Cloche pour assiettes 210 et 310 Marianne p. 77

Cloche pour assiette ronde 230 Régéthermie p. 71

Cloche pour bol Fluto Régéthermie p. 71

Cocotte à manche N°2 p. 31-77

Cocotte à oreilles N°2 p. 77

Cocotte individuelle basse 150 Ulysse p. 66

Cocotte individuelle basse 200 Ulysse p. 67

Cocotte individuelle haute 150 Ulysse p. 66

Cocotte individuelle haute 200 Ulysse p. 67

Cocotte ovale Plissé p. 77

Cocotte ronde Eden p. 27

Cocotte ronde noire Eden p. 27

Coquetier Europe p. 24-31

Coquetier ordinaire p. 31-77

Coquetier Plissé p. 31-41

Coquetier poule p. 31-77

Coquille à glace N°4 p. 32-77

Coquille à pâté p. 77

Coupelle A p. 77

Coupelle à avocat p. 78

Coupelle à côtes p. 78

Coupelle à guacamole p. 78

Coupelle à sauce p. 32-78

Coupelle à sauce empilable p. 32-78

Coupelle carreau p. 78

Coupelle cocktail Europe p. 24

Coupelle coquille Alizée p. 21

Coupelle Europe p. 24

Coupelle festonnée carrée p. 78

Coupelle Jacques p. 78

Coupelle Jean p. 78

Coupelle ovale Louna p. 36

Coupelle ronde Louna p. 36

Coupelle Sancerre p. 32-49

Coupelle torse p. 32-78

Couvercle à cassolette Vendôme p. 54

Couvercle pour cocottes Ulysse 150 & 200 p. 66-67

Couvercle soupière têtes de lion p. 85

Crémier vache p. 78

Cuillère à riz p. 32-78

Cylindre tronqué p. 32-78

Index 

en français
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D
Demi cercle noire Jazz p. 74

Disque  noir Jazz p. 74

F
Feuille bananier Alizée p. 21

G
Gîte à pans rectangulaire p. 78

Gîte à pâté ovale p. 78-79

Gîte à pâté rectangulaire p. 79

Gobelet Odyssée (Incabloc) p. 61

Gobelet Vendôme p. 54

Godets à escargots p. 32-79

H
Huilier-Vinaigrier Baril p. 79

L
Légumier gastro Régéthermie p. 70

M
Marmite ronde N°5 p. 79

Mazagran p. 79

Mini assiette creuse Sancerre p. 32-49

Mini assiette dégustation p. 79

Mini assiette pince doigt p. 32

Mini assiette Quartet p. 32

Mini cocotte à manche p. 32-79

Mini ramikin N°4 p. 32

Mini soupière têtes de lion p. 32-84

Mise en bouche Incidence p. 79

Mise en bouche nénuphar Alizée p. 21-33

Mise en bouche pétale Alizée p. 20-33

Moule à brioche Pâtisserie p. 63

Moule à cupcake Pâtisserie p. 63

Moule à galantine p. 79

Moule à galantine GM NM p. 29-79

Moule à manqué p. 79

Moule à manqué Pâtisserie p. 63

Moule à muffi n Pâtisserie p. 63

Moule à tarte Pâtisserie p. 63

Moule à tarte Quartet p. 47

Moule à tarte rond p. 80

Moule à tartelette Pâtisserie p. 63

Moutardier Baril p. 80

Moutardier Sancerre p. 50

Mug p. 80

Mug Basket p. 57

Mug cylindrique p. 80

Mug Eclectique p. 59

Mug Eden p. 24

Mug Louna p. 36

Mug Pâtisserie p. 63

Mug Plissé p. 42

Plat à tarte Pâtisserie p. 63

Plat Gastronorm p. 30-31

Plat ordinaire ovale Paris p. 30-38-39

Plat ovale à oreilles p. 81

Plat ovale GM Queen Ann p. 65

Plat ovale Sancerre p. 50

Plat ovale Ulysse p. 66

Plat rectangulaire buffet XL p. 30-81

Plat rectangulaire empilable p. 81

Plat rectangulaire Europe p. 23

Plat roastbeef p. 81

Plat rond à oreilles p. 82

Plat rond à oreilles N°3 p. 33

Plat rond Cécil p. 30-36

Plat rond creux Plissé p. 42

Plat rond creux Sancerre p. 50

Plat rond Ulysse p. 66

Plat sabot p. 82

Plat sabot Eden p. 27

Plat sabot noir Eden p. 27

Plat traiteur p. 29

Plat/Couvercle Gastronorm p. 31

Plateau à miniatures p. 33-82

Plateau café gourmand Vendôme p. 54

Plateau pour bol à bouillon Europe p. 23

Plateau rectangulaire 2 compartiments Quartet p. 46

Plateau rectangulaire 3 compartiments Quartet p. 46

Plateau rectangulaire Quartet p. 46

Plateau Vendôme p. 54

Poêlon à escargots 6 trous p. 82

Poivrière Baril p. 82

Poivrière Sancerre p. 50

Porte douceurs poignée argent p. 82

Porte-douceurs poignée argent Louna p. 36

Porte-douceurs poignée argent Quartet p. 46

Pot à confi ture p. 33-82

Pot à jus à anneaux p. 33-82

Pot Eden p. 24

Pot Europe p. 25

Pot Louna p. 36

Pot Mehun p. 82-83

Pot Mehun n°7 p. 33-82

Pot Paris p. 39

Pot Plissé p. 42

Pot Queen Ann p. 65

Pot Sancerre p. 51

Pot Sancerre 5 cl p. 33-51

Pot standard p. 83

Pot Vendôme p. 54

R
Ramequin Odyssée (Incabloc) p. 61

Ramequin Incidence p. 83

Ramequin Quartet p. 46

Ramikin  noir Eden p. 24

Ramikin Eden p. 24

Ramikin haut p. 83

Ramikin n°3 p. 33

Ramikin plissé p. 83

Ramikin Sancerre p. 51

Ramikin Ulysse p. 67

Ravier 1/2 assiette Régéthermie p. 70

P
Paire tasse café Bernard p. 86

Paire tasse café Bourges p. 25

Paire tasse café Cécil p. 37

Paire tasse café Europe p. 26

Paire tasse café Plissé p. 43

Paire tasse café Sancerre p. 51

Paire tasse déjeuner Basket p. 57

Paire tasse genieu Bar à pans p. 85-86

Paire tasse genieu Bernard p. 86

Paire tasse genieu Bourges p. 26

Paire tasse genieu Cécil p. 37

Paire tasse genieu Europe p. 27

Paire tasse genieu Louna p. 37

Paire tasse genieu Paris p. 39

Paire tasse genieu Plissé p. 43

Paire tasse genieu Sancerre p. 51

Paire tasse genieu Valençay p. 55

Paire tasse mixte Bar à pans p. 85

Paire tasse moka Bar à pans p. 85

Paire tasse moka Bourges p. 25

Paire tasse moka Europe p. 26

Paire tasse moka Louna p. 36

Paire tasse moka Paris p. 39

Paire tasse moka Valençay p. 54

Paire tasse thé Bernard p. 86

Paire tasse thé Bourges p. 26

Paire tasse thé Cécil p. 37

Paire tasse thé Europe p. 27

Paire tasse thé Louna p. 37

Paire tasse thé Plissé p. 43

Paire tasse thé Sancerre p. 51

Paire tasse thé Valençay p. 55

Paire-tasse déjeuner  Basket p. 57

Paire-tasse Queen Ann p. 65

Plat à asperges p. 80

Plat à cake p. 80

Plat à crème brûlée p. 80

Plat à crème catalane p. 80

Plat à glaçière p. 80

Plat à gratin rond Eden p. 27

Plat à gratin rond noir Eden p. 27

Plat à gratin Sancerre p. 50

Plat à lasagnes carré p. 80

Plat à lasagnes carré Eden p. 27

Plat à lasagnes carré noir Eden p. 27

Plat à lasagnes rectangulaire p. 80

Plat à lasagnes rectangulaire Eden p. 27

Plat à lasagnes rectangulaire noir Eden p. 27

Plat à mignardises Pâtisserie p. 63

Plat à mignardises pied haut Pâtisserie p. 63

Plat à pâté vosgien p. 29-80

Plat à poisson p. 29-80

Plat à rôtir carré p. 81

Plat à rôtir carré Quartet p. 47

Plat à rôtir rectangulaire p. 81

Plat à rôtir rectangulaire profond p. 81

Plat à rôtir Sancerre p. 50

Plat à sole p. 81

Plat à tajine p. 84

Plat à tarte p. 30-81
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Ravier 1/2 lune Régéthermie p. 70

Ravier Atlantic carré p. 83

Ravier Atlantic carré Régéthermie p. 70

Ravier Atlantic rond Régéthermie p. 70

Ravier carré Odyssée (Incabloc) p. 61

Ravier empilable ovale p. 83

Ravier empilable rectangulaire p. 83

Ravier Orly p. 83

Ravier ovale à beurre Louna p. 36

Ravier Quartet p. 46

Ravier Régéthermie p. 70

Ravier rond Odyssée (Incabloc) p. 61

Réchaud à saucière p. 84

S
Saladier carré empilable p. 30

Saladier Eden p. 24-30

Saladier Europe p. 24

Saladier forme basse Cécil p. 30-37

Saladier forme haute Cécil p. 37

Saladier haut Plissé p. 42

Saladier nénuphar Alizée p. 21

Saladier ordinaire p. 39

Saladier pétale Alizée p. 21

Saladier Plissé p. 42

Saladier Quartet p. 47

Saladier Queen Ann p. 65

Saladier Sancerre p. 50

Salière baquet plissé p. 33-42-83

Salière Baril p. 85

Salière poivrière double Plissé p. 33-42

Salière Sancerre p. 50

Saucière à anse p. 84

Saucière à anse Plissé p. 42

Saucière G & M p. 84

Saucière ordinaire p. 83

Saucière ordinaire N°4 p. 33

Service à muffi n p. 84

Service à tajine p. 84

Soucoupe café Alizée p. 20

Soucoupe café Bernard p. 86

Soucoupe café Bourges p. 25-26

Soucoupe café Cécil p. 37

Soucoupe café Europe p. 26

Soucoupe café Plissé p. 43

Soucoupe café Sancerre p. 51

Soucoupe déjeuner Basket p. 57

Soucoupe expresso Fluto p. 26-47

Soucoupe genieu Bar à pans p. 85-86

Soucoupe genieu Bernard p. 86

Soucoupe genieu Bourges p. 26-47

Soucoupe genieu Cécil p. 37

Soucoupe genieu Europe p. 27

Soucoupe genieu Louna p. 37-55

Soucoupe genieu Paris p. 39

Soucoupe genieu Plissé p. 43

Soucoupe genieu Sancerre p. 51

Soucoupe mixte Bar à pans p. 85

Soucoupe moka Bar à pans p. 85

Soucoupe moka Bourges p. 25

Soucoupe moka Europe p. 26

Soucoupe moka Louna p. 36

Tasse thé Valençay p. 55

Tasse thé Vendôme p. 55

Théière Europe p. 25

Théière Hélène p. 87

Théière Londres avec fi ltre p. 87

Théière Louna p. 36

Théière Paris p. 39

Théière Plissé p. 42

Théière Sancerre p. 51

Théière Standard p. 87

Théière Vendôme p. 54

V
Vase Edouard p. 87

Verseuse Europe p. 25

Verseuse Louna p. 36

Verseuse Paris p. 39

Verseuse Plissé p. 43

Verseuse Sancerre p. 51

Verseuse Vendôme p. 54

Y
Yole Alizée p. 21

Soucoupe moka Paris p. 39

Soucoupe moka Valençay p. 54

Soucoupe moka/thé Louna p. 55

Soucoupe multi-tasses Incidence p. 87

Soucoupe Queen Ann p. 65

Soucoupe thé Bourges p. 26-47

Soucoupe thé Cécil p. 37-86

Soucoupe thé Europe p. 27

Soucoupe thé Louna p. 36

Soucoupe thé Plissé p. 43

Soucoupe thé Sancerre p. 51

Soucoupe thé/genieu Valençay p. 55

Souffl é haut p. 84

Souffl é ordinaire p. 84

Souffl é Sancerre p. 50-51

Soupière individuelle coulée p. 84

Soupière tête de lion p. 84-85

Sucrier avec couvercle Queen Ann p. 65

Sucrier rectangulaire à pans p. 85

Sucrier Sancerre p. 51

T
Tasse café Alizée p. 20

Tasse café Bernard p. 86

Tasse café Cécil p. 37

Tasse café Europe p. 25-26

Tasse café Incidence p. 87

Tasse café Plissé p. 43

Tasse café Sancerre p. 51

Tasse café sans anse Incidence p. 87

Tasse café Vendôme p. 55

Tasse déjeuner Basket p. 57

Tasse expresso Eden p. 26

Tasse expresso Fluto p. 33-47

Tasse genieu Bar à pans p. 85-86

Tasse genieu Bernard p. 86

Tasse genieu Cécil p. 37

Tasse genieu Eden p. 26

Tasse genieu Europe p. 26-27

Tasse genieu Fluto p. 47

Tasse genieu Louna p. 37

Tasse genieu Paris p. 39

Tasse genieu Plissé p. 43

Tasse genieu Sancerre p. 51

Tasse genieu Valençay p. 55

Tasse genieu Vendôme p. 55

Tasse mixte Bar à pans p. 85

Tasse moka Bar à pans p. 84

Tasse moka Europe p. 25-26

Tasse moka Louna p. 36

Tasse moka Paris p. 39

Tasse moka Valençay p. 54

Tasse Queen Ann p. 65

Tasse thé Bernard p. 86

Tasse thé Cécil p. 37

Tasse thé Eden p. 26

Tasse thé Europe p. 26-27

Tasse thé Fluto p. 47

Tasse thé Incidence p. 87

Tasse thé Louna p. 36

Tasse thé Plissé p. 43

Tasse thé Sancerre p. 51

La dimension en millimètre 

indiquée pour les tasses, 

les mugs, les théières, les pots 

et les verseuses correspond 

à la hauteur.
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A
Almond bowl Alizée p. 20

Apetizer Incidence p. 79

Ashtray Caravelle p. 77

Ashtray Europe p. 24

Asparagus drainer/server p. 80

Atlantic square hors-d’œuvre dish p. 83

Avocado dish p. 78

B
Banana leaf plate Alizée p. 21

Barrel condiment pot p. 80

Barrel pepper pot p. 82

Barrel salt pot p. 85

Bouillon bowl Europe p. 23

Bouillon bowl without handle Europe p. 23

Bouillon saucer Europe p. 23

Bowl Fluto p. 47-70

Bowl Incidence p. 76

Bowl Sancerre p. 50

Bread plate Incidence p. 73

Breakfast butter tray with cover p. 76

Breakfast cup & saucer Basket p. 57

Breakfast cup & saucer Bernard p. 86

Breakfast cup & saucer Bistro p. 86

Breakfast cup & saucer Bourges p. 26

Breakfast cup & saucer Cécil p. 37

Breakfast cup & saucer Europe p. 27

Breakfast cup & saucer Louna p. 37

Breakfast cup & saucer Paris p. 39

Breakfast cup & saucer Plissé p. 43

Breakfast cup & saucer Sancerre p. 51

Breakfast cup & saucer Valençay p. 55

Breakfast cup Basket p. 57

Breakfast cup Bernard p. 86

Breakfast cup Bistro p. 86

Breakfast cup Cécil p. 37

Breakfast cup Eden p. 26

Breakfast cup Europe p. 26

Breakfast cup Fluto p. 47

Breakfast cup Louna p. 37

Breakfast cup Paris p. 39

Breakfast cup Plissé p. 43

Breakfast cup Sancerre p. 51

Breakfast cup Valençay p. 55

Breakfast cup Vendôme p. 55

Breakfast saucer Basket p. 57

Breakfast saucer Bernard p. 86

Breakfast saucer Bistro p. 86

Breakfast saucer Bourges p. 26-47

Breakfast saucer Cécil p. 37

Breakfast saucer Europe p. 27

Breakfast saucer Louna p. 37-55

Breakfast saucer Paris p. 39

Breakfast saucer Plissé p. 43

Breakfast saucer Sancerre p. 51

Brioche mold Pâtisserie p. 63

Burgo plate Alizée p. 21

Butter block p. 31-76

Butter melter p. 77

Butter tray with cover, American style p. 76

Butter/jam dish Sancerre p. 32-49

C
Cake platter Pâtisserie p. 63

Cake stand p. 29-74

Cake stand high foot p. 29-74-75

Cake stand high foot Pâtisserie p. 63

Cake stand Pâtisserie p. 63

Cassolette/ramekin Vendôme p. 54

Cereal bowl p. 76

Cereal bowl Basket p. 57

Cereal bowl Queen Ann p. 65

Chocolate cup & saucer Sancerre p. 51

Chocolate cup Sancerre p. 51

Chocolate saucer Sancerre p. 51

Clafoutis/pie dish Pâtisserie p. 63

Classic escargot dish - holds 6 escargots p. 82

Classic onion soup bowl p. 76

Classic pleated ramekin p. 83

Classic pleated souffl é dish p. 84

Cocktail plate Quartet p. 29-45

Coffee bowl, plain p. 76

Coffee cup & saucer Bernard p. 86

Coffee cup & saucer Bistro p. 85

Coffee cup & saucer Bourges p. 25

Coffee cup & saucer Cécil p. 37

Coffee cup & saucer Europe p. 26

Coffee cup & saucer Plissé p. 43

Coffee cup & saucer Sancerre p. 51

Coffee cup Alizée p. 20

Coffee cup Bernard p. 86

Coffee cup Bistro p. 85

Coffee cup Cécil p. 37

Coffee cup Europe p. 25-26

Coffee cup Incidence p. 87

Coffee cup Plissé p. 43

Coffee cup Sancerre p. 51

Coffee cup Vendôme p. 55

Coffee cup without handle Incidence p. 87

Coffee plate p. 75

Coffee saucer Alizée p. 20

Coffee saucer Bernard p. 86

Coffee saucer Bistro p. 85

Coffee saucer Bourges p. 25-26

Coffee saucer Cécil p. 37

Coffee saucer Europe p. 26

Coffee saucer Plissé p. 43

Coffee saucer Sancerre p. 51

Coffeepot Europe p. 25

Coffeepot Louna p. 36

Coffeepot Paris p. 39

Coffeepot Plissé p. 43

Coffeepot Sancerre p. 51

Coffeepot Vendôme p. 54

Compartment plate - wide divider Régéthermie p. 69

Compartment plate - narrow divider Régéthermie p. 69

Compartment plate, rectangular Régéthermie p. 69-70

Compartment plate Régéthermie p. 69

Compartment standard plate Régéthermie p. 69

Coral 2 compartment plate Régéthermie p. 70

Coral 3 compartment plate Régéthermie p. 70

Coral bowl with handles Régéthermie p. 70

Coral plate Régéthermie p. 70

Corsair plate Alizée p. 21

Cover for Fluto bowl Régéthermie p. 71

Cover for round plate 230 Régéthermie p. 71

Covered sugar bowl N°5 p. 79

Cow creamer p. 78

Crème brûlée dish p. 80

Crème brûlée dish Catalan p. 80

Crescent dish Régéthermie p. 70

Crescent plate p. 75

Cup & saucer Queen Ann p. 65

Cup Queen Ann p. 65

Cupcake mold Pâtisserie p. 63

Custard/condiment pot p. 33

Cylinder oblique p. 32-78

Cylindrical mug p. 80

D
Deep Burgo plate Alizée p. 21

Deep oval baker 82

Deep pleated ramekin 83

Deep ramekin Quartet 46

Deep rectangular eared roaster, large 81

Deep round plate Vendôme 54

Deep triangular degustation plate Marianne 74

Deep triangular plate Marianne 74

Degustation plate Louna 35

Degustation plate Quartet 45

Dessert/sauce dish A 77

Dessert/sauce dish, feston 78

Dessert/sauce dish, Jacques 78

Dessert/sauce dish, Jean 78

Dessert/sauce dish, square 78

Dinner plate Basket 57

Dinner plate Bourges 23

Dinner plate Louna 36

Dinner plate Paris 38

Dinner plate Plissé 41

Dinner plate Quartet 45

Dinner plate Queen Ann 65

Dinner plate Sancerre 49

Dinner plate Valençay 53

Dish/Lid Gastronorm 31

E
Ebony degustation plate Jazz p. 74

Ebony dinner plate  Sancerre p. 49

Ebony disk shape insert Jazz p. 74

Ebony half moon shape plate  Jazz p. 74

Ebony oval baker Eden p. 27

Ebony ramekin Eden p. 24

Ebony rectangular lasagne dish Eden p. 27

Ebony rectangular plate Vendôme p. 54

Ebony round cocotte Eden p. 27

Ebony round degustation plate Louna p. 35

Ebony round gratin dish Eden p. 27

Ebony round plate Jazz p. 74

Ebony square lasagne dish Eden p. 27

Ebony square plate Vendôme p. 53

Egg cocotte with ears N°2 p. 77

Index 

in English
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Egg cocotte with handle N°2 p. 31-77

Egg cocotte with handle, mini p. 32-79

Egg cup Europe p. 24-31

Egg cup Plissé p. 31-41

Espresso cup & saucer Bistro p. 85

Espresso cup & saucer Bourges p. 25

Espresso cup & saucer Europe p. 26

Espresso cup & saucer Louna p. 36

Espresso cup & saucer Paris p. 39

Espresso cup & saucer Valençay p. 54

Espresso cup Bistro p. 85

Espresso cup Eden p. 26

Espresso cup Europe p. 25-26

Espresso cup Fluto p. 33-47

Espresso cup Louna p. 36

Espresso cup Paris p. 39

Espresso cup Valençay p. 54

Espresso saucer Bistro p. 85

Espresso saucer Bourges p. 25

Espresso saucer Europe p. 26

Espresso saucer Fluto p. 26-47

Espresso saucer Louna p. 36

Espresso saucer Paris p. 39

Espresso saucer Valençay p. 54

Espresso/tea saucer Louna p. 55

Extra deep plate Quartet p. 46

F
Faceted sugar sachet holder p. 85

Fish serving platter p. 29-80

Footed salad bowl p. 39

G
Galantine mold NM p. 79

Galantine mold NM, large p. 29-79

Gastronorm dish p. 30-31

Gratin dish Eden p. 27

Gratin dish Sancerre p. 50

Grooved butter block p. 31

Guacamole/dip dish p. 78

H
Half deep plate Vendôme p. 54

Hen shaped egg cup p. 31-77

Hors d’œuvre dish Orly p. 83

Hors d’œuvre dish Régéthermie p. 70

I
Individual tart/fl an dish Pâtisserie p. 63

Individual deep casserole 150 Ulysses p. 66

Individual deep casserole 200 Ulysses p. 67

Individual shallow casserole 150 Ulysses p. 66

Individual shallow casserole 200 Ulysses p. 67

Individual tureen p. 84

J
Jam pot p. 33-82

Joséphine bowl Alizée p. 21

L
Large butter tray with cover, European style p. 75

Leaf plate Alizée p. 20

Lid for cassolette Vendôme p. 54

Lid for casserole Ulysses 150 & 200 p. 66-67

Lid for triangular plates 210 and 310 Marianne p. 77

Lid for tureen p. 85

Lid NM p. 35

Lion’s head tureen p. 84-85

Lion’s head tureen, mini p. 32-84

London teapot with infuser p. 87

Louis XVIII chocolate pot p. 77

M
Manqué mold p. 79

Mazagran p. 79

Milk jug p. 83

Milk jug Eden p. 24

Milk jug Europe p. 25

Milk jug Louna p. 36

Milk jug Mehun p. 82-83

Milk jug Mehun N°7 p. 33-82

Milk jug Paris p. 39

Milk jug Plissé p. 42

Milk jug Queen Ann p. 65

Milk jug Sancerre p. 51

Milk jug Sancerre 2 oz p. 33-51

Milk jug Vendôme p. 54

Mini colibri Alizée p. 21-31

Mini dish Sancerre p. 32-49

Mini petal Alizée p. 20-33

Mini pinch dish p. 32

Mini plate Quartet p. 32

Mini salt cellar Plissé p. 33

Mini shell dish N°4 p. 32-77

Mini tasting dish p. 79

Mini water lily Alizée p. 21-33

Miniatures tray p. 33-82

Muffi n cloche p. 84

Muffi n mold Pâtisserie p. 63

Muffi n plate p. 84

Muffi n set p. 84

Mug p. 80

Mug Basket p. 57

Mug Eclectique p. 59

Mug Eden p. 24

Mug Louna p. 36

Mug Pâtisserie p. 63

Mug Plissé p. 42

Mustard pot Sancerre p. 50

N
Nénuphar water lily salad bowl Alizée p. 21

Non-slip dinner plate Odyssée (Incabloc) p. 61

Non-slip gourmande plate Odyssée (Incabloc) p. 61

Non-slip «petite servings» round  dish Odyssée (Incabloc) p. 61

Non-slip «petite servings» square dish Odyssée (Incabloc) p. 61

Non-slip ramekin Odyssée (Incabloc) p. 61

Non-slip tumbler  Odyssée (Incabloc) p. 61

Noodle bowl Aesan p. 76

O
Oblong casserole with lid p. 78-79

Oblong faceted casserole with lid p. 78

Oblong game casserole p. 79

Oblong hors d’œuvre dish p. 81

Oblong roasting dish p. 81

Oblong tray p. 80

Oil and vinegar bottle barrel p. 79

Onion soup bowl p. 76

Open sugar bowl Plissé p. 41

Oval baker Eden p. 27

Oval butter dish  Louna p. 36

Oval deep plate Grand Chef p. 73

Oval eared dish p. 81

Oval eared dish Ulysses p. 66

Oval plate lagoon Alizée p. 21

Oval plate Louna p. 36

Oval platter Queen Ann p. 65

Oval platter Sancerre p. 50

Oval sauce dish Louna p. 36

Oval serving platter Paris p. 30-38-39

Oval sole dish p. 81

Oval stackable dish p. 83

Oval steak plate p. 75

Oval steak plate with rim p. 75

Oyster plate Alizée p. 20

P
Pasta/soup bowl Plissé p. 42

Pasta/soup bowl Sancerre p. 50

Pebble plate (white, ebony, satin) p. 75

Pepper pot Sancerre p. 50

Petal bowl Alizée p. 21

Petal deep salad bowl Alizée p. 21

Petal plate Alizée p. 20

Petite ramekin n°4 p. 32

Petite vegetable dish Régéthermie p. 70

Pizza plate p. 75

Plate Pâtisserie p. 63

Plate « Sarlat» Eclectique p. 59

Plate «Bordeaux» Eclectique p. 59

Plate «Duchesse» Incidence p. 73

Plate «Louis XIV» Eclectique p. 59

Plate «Psychée» Incidence p. 73

Plate «Sofa» Incidence p. 73

Plate 4 divisions Quartet p. 46

Plate Eole, large p. 75

Plate half basin Jazz p. 74

Plate rectangular basin Grand Chef p. 73

Plate round basin Grand Chef p. 73

Plate round basin Jazz p. 74

Plate snail basin Grand Chef p. 73

Plate Spitz-oval p. 29

Plate with 2 tips  Marianne p. 74

Plate with thermal base Régéthermie p. 69

Plate without basin Grand Chef p. 73

Plate without divider Régéthermie p. 69

Platter yole Alizée p. 21
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Pleated deep souffl é dish p. 84

Pleated salt & pepper Plissé p. 33-42-83

Pleated salt cellar Plissé p. 33-72

R
Ramekin Eden p. 24

Ramekin Incidence p. 83

Ramekin N°3 p. 33

Ramekin Sancerre p. 51

Ramekin Ulysses p. 67

Rectangular ashtray p. 77

Rectangular degustation plate Quartet p. 45

Rectangular lasagne baker p. 80

Rectangular lasagne dish Eden p. 27

Rectangular plate Eole p. 75

Rectangular plate Quartet p. 46

Rectangular plate Vendôme p. 54

Rectangular platter p. 80

Rectangular platter Europe p. 23

Rectangular platter extra large p. 30-81

Rectangular stackable hors-d’œuvre dish p. 83

Rectangular tray 2 divisions Quartet p. 46

Rectangular tray 3 divisions Quartet p. 46

Rectangular tray Quartet p. 46

Ribbed bowl p. 78

Ribbed oval ramekin Plissé p. 77

Rice bowl p. 76

Rice bowl Aesan p. 76

Rice spoon p. 32-78

Rimmed bowl Quartet p. 45

Roasting dish Sancerre p. 50

Round Atlantic hors d’œuvre dish Régéthermie p. 70

Round cocotte Eden p. 27

Round covered casserole p. 76-77

Round eared dish p. 82

Round eared dish n°3 p. 33

Round eared dish 150 Ulysses p. 66

Round platter p. 30-81

Round platter Cécil p. 30-37

Round sauce dish Louna p. 36

Round tart dish p. 80

S
Salad bowl Eden p. 24-30

Salad bowl Europe p. 24

Salad bowl Quartet p. 47

Salad bowl Queen Ann p. 65

Salad bowl shallow Cécil p. 30-37

Salad bowl tall Cécil p. 37

Salmon platter, large p. 29-80

Salt pot Sancerre p. 50

Sauce dish Europe p. 24

Sauce shell p. 32-78

Sauceboat fat & lean p. 84

Sauceboat plain p. 83

Sauceboat plain n°4 p. 33

Sauceboat warmer p. 84

Sauceboat with handle p. 84

Sauceboat with handle Plissé p. 42

Saucer gigogne  Incidence p. 87

Saucer Queen Ann p. 65

Tea cup Incidence p. 87

Tea cup Louna p. 36

Tea cup Paris p. 39

Tea cup Plissé p. 43

Tea cup Sancerre p. 51

Tea cup Valençay p. 55

Tea cup Vendôme p. 55

Tea saucer Bistro p. 85

Tea saucer Bourges p. 26-47

Tea saucer Cécil p. 37

Tea saucer Europe p. 26

Tea saucer Louna p. 36

Tea saucer Paris p. 39

Tea saucer Plissé p. 43

Tea saucer Sancerre p. 51

Tea/breakfast saucer Valençay p. 55

Teapot Europe p. 25

Teapot Hélène p. 87

Teapot Louna p. 36

Teapot Paris p. 39

Teapot Plissé p. 42

Teapot Sancerre p. 51

Teapot standard p. 87

Teapot Vendôme p. 54

Thermal plate Régéthermie p. 69

Tidbit dish Régéthermie p. 70

Tiered cake stand silver handle p. 82

Tiered cake stand silver handle Louna p. 36

Tiered cake stand silver handle Quartet p. 46

Traditional footed egg cup p. 31-77

Traiteur dish p. 29

Trapezoid plate Vendôme p. 54

Tray for cassolette Vendôme p. 54

Triangular bowl  Marianne p. 76

Triangular coupe plate  Marianne p. 74

Triangular degustation plate Marianne p. 74

Triangular plate  Marianne p. 74

Tumbler Vendôme p. 54

Twisted shell p. 32-78

V
Vase Edouard p. 87

Scallop shell p. 77

Serving bowl Plissé p. 42

Shallow ramekin Quartet p. 46

Shallow round bowl p. 75

Shell dish Alizée p. 21

Small carafe Incidence p. 76

Snack platter w cup holder Vendôme p. 54

Snail shells (bag 12 pcs) p. 32-79

Souffl e dish Sancerre p. 50-51

Soup bowl Aesan p. 76

Soup bowl Sancerre p. 49

Soup plate Basket p. 57

Soup plate Bourges p. 23

Soup plate «Compostelle» Eclectique p. 59

Soup plate Louna p. 35

Soup plate Paris p. 38

Soup plate Plissé p. 41

Soup plate Queen Ann p. 65

Soup plate Sancerre p. 49

Square Atlantic hors-d’œuvre dish Régéthermie p. 70

Square baker p. 81

Square bowl without rim Quartet p. 46

Square fl an dish Quartet p. 47

Square lasagne dish p. 80

Square lasagne dish Eden p. 27

Square Plate Vendôme p. 53

Square roaster Quartet p. 47

Square stackable bowl p. 30

Stackable deep roaster p. 81

Stackable plate with 2 tips Marianne p. 74

Stackable sauce dish Europe p. 24

Stackable sauce shell p. 32-78

Stackable soup bowl p. 76

Standard bowl p. 76

Standard plate with 3 divisions p. 75

Straight butter block p. 31-76

Sugar bowl Cécil p. 37

Sugar bowl Europe p. 23

Sugar bowl Sancerre p. 51

Sugar bowl with lid Queen Ann p. 65

T
Tajine p. 84

Tajine cover p. 84

Tajine plate p. 84

Tart/fl an dish Pâtisserie p. 63

Tea cup & saucer Bernard p. 86

Tea cup & saucer Bistro p. 85

Tea cup & saucer Bourges p. 26

Tea cup & saucer Cécil p. 37

Tea cup & saucer Europe p. 26

Tea cup & saucer Louna p. 37

Tea cup & saucer Paris p. 39

Tea cup & saucer Plissé p. 43

Tea cup & saucer Sancerre p. 51

Tea cup & saucer Valençay p. 55

Tea cup Bernard p. 86

Tea cup Bistro p. 85

Tea cup Cécil p. 37-86

Tea cup Eden p. 26

Tea cup Europe p. 26

Tea cup Fluto p. 47

The dimension in millimeter 

or inch mentioned for the cups, 

the mugs, the teapots, the 

milk jugs or the coffeepots 

corresponds to the height.
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A
Aschenbecher Caravelle p. 77

Aschenbecher Europe p. 24

Aschenbecher rechteckig p. 77

Atlantic, Hors d’oeuvre Teller, quadratisch Régéthermie p. 70

Atlantic, Hors d’oeuvre Teller, rund Régéthermie p. 70

Avocadoschale p. 78

B
Backform quadratisch p. 81

Backform quadratisch Quartet p. 47

Backform rechteckig p. 81

Backform stapelbar, rechteckig p. 81

Bauernform oval p. 82

Bauernform oval Eden p. 27

Bauernform oval, schwarz Eden p. 27

Becher Vendôme p. 54

Beilagenteller Halbmond p. 75

Bordeaux, Teller Eclectique p. 59

Briocheform Pâtisserie p. 63

Brotteller Incidence p. 73

Buffetplatte rund Cécil p. 30-37

Butterdose Amerikanisch mit Deckel p. 76

Butterdose mit Deckel gross p. 75

Butterdose mit Deckel klein p. 76

Butterpfännchen p. 77

Butterpfännchen N°2 p. 31-77

Butterplatte oval Louna p. 36

Butterportionesform, gerade p. 31-76

Butterportionesform, gerifelt p. 31-76

Butterschälchen N°4, oval p. 32-77

C
Cocktail Teller Quartet p. 29-45

Compostelle, Suppenteller Eclectique p. 59

Coupeteller dreieckig Marianne p. 74

Crème Brûlée Schälchen p. 80

Cupcakeform Pâtisserie p. 63

D
Deckel für Löwenkopfsuppenterrine p. 85

Deckel für runden Teller 230 mm Régéthermie p. 71

Deckel für Schale Fluto Régéthermie p. 71

Deckel für Schmortopf Kasserole 150 und 200 Ulysse p. 66-67

Deckel für Töpfchen rechteckig Vendôme p. 54

Degustationsteller  Marianne p. 74

Dessertschale Spitzboot Marianne p. 74

E
Eierbecher Europe p. 24-31

Eierbecher glatt p. 31-77

Eierbecher Huhn p. 31-77

Eierbecher Plissé p. 31-41

Eierplatte oval p. 81

Eierplatte rund p. 82

Eierplatte rund N°3 p. 33

Einsatz Halbmond, schwarz Jazz p. 74

Einsatz Kreis Jazz (andere Farben) p. 74

Espressotasse Eden p. 26

Espressotasse Fluto p. 33-47

BOURGES/EDEN/EUROPE/QUARTET p. 26-47

Essig und Ölfl asche Baril p. 79

Etagere mit versilbertem Tragegriff p. 82

Etagere mit versilbertem Tragegriff Louna p. 36

Etagere mit versilbertem Tragegriff Quartet p. 46

F
Fetttrennsauciere p. 84

Fishplatte oval p. 29-80

Fleischplatte rechteckig p. 80

Form für Crème Catalane p. 80

Frühstücksschale p. 76

Frühstückstasse & Untere Basket p. 57

Frühstückstasse & Untere Bernard p. 86

Frühstückstasse & Untere Bistro p. 86

Frühstückstasse & Untere Bourges p. 26

Frühstückstasse & Unterte Cécil p. 37

Frühstückstasse & Untere Europe p. 27

Frühstückstasse & Untere Louna p. 37

Frühstückstasse & Untere Paris p. 39

Frühstückstasse & Untere Plissé p. 43

Frühstückstasse & Untere Sancerre p. 51

Frühstückstasse & Untere Valençay p. 55

Frühstückstasse Basket p. 57

Frühstückstasse Bernard p. 86

Frühstückstasse Bistro p. 86

Frühstückstasse Cécil p. 37

Frühstückstasse Eden p. 26

Frühstückstasse Europe p. 26-27

Frühstückstasse Fluto p. 47

Frühstückstasse Louna p. 37

Frühstückstasse Paris p. 39

Frühstückstasse Plissé p. 43

Frühstückstasse Sancerre p. 51

Frühstückstasse Valençay p. 55

Frühstückstasse Vendôme p. 55

Frühstücksuntertasse Basket p. 57

Frühstücksuntertasse Bernard p. 86

Frühstücksuntertasse Bistro p. 86

Frühstücksuntertasse Bourges p. 26-47

Frühstücksuntertasse Cécil p. 37

Frühstücksuntertasse Europe p. 27

Frühstücksuntertasse Louna p. 37-55

Frühstücksuntertasse Paris p. 39

Frühstücksuntertasse Plissé p. 43

Frühstücksuntertasse Sancerre p. 51

Tee-/Frühstücksuntertasse Valençay p. 55

G
Gastro-Teller  Régéthermie p. 70

Gemüseteller Gastro Régéthermie p. 70

Gratinierform oval Sancerre p. 50

Gratinierform oval tief p. 81

Gratinierform rechteckig p. 81

Gratinierform rund Eden p. 27

Gratinierform rund Sancerre p. 50

Gratinierform rund, schwarz Eden p. 27

Guacamoleschale p. 78

H
Haube NM p. 35

Haube zu Muffi n Set p. 84

Haube zu Tajineplatter p. 84

Haube zu Teller 210 und 310 Marianne p. 77

Henkelbecher p. 80

Henkelbecher Basket p. 57

Henkelbecher Eclectique p. 59

Henkelbecher Eden p. 24

Henkelbecher Louna p. 36

Henkelbecher Pâtisserie p. 63

Henkelbecher Plissé p. 42

Hors d’oeuvre Teller Régéthermie p. 70

Hors d’oeuvre Teller, halbmondförmig Régéthermie p. 70

Hors d’oeuvre Teller, quadratisch Odyssée (Incabloc) p. 61

Hors d’oeuvre Teller, rund  Odyssée (Incabloc) p. 61

K
Kaffeebecher Mazagran p. 79

Kaffee-Gebäck-Teller p. 75

Kaffeekanne Europe p. 25

Kaffeekanne Louna p. 36

Kaffeekanne Paris p. 39

Kaffeekanne Plissé p. 43

Kaffeekanne Sancerre p. 51

Kaffeekanne Vendôme p. 54

Kaffeetasse & Untere Bernard p. 86

Kaffeetasse & Untere Bistro p. 85

Kaffeetasse & Untere Bourges p. 25

Kaffeetasse & Untere Cécil p. 37

Kaffeetasse & Untere Europe p. 26

Kaffeetasse & Untere Plissé p. 43

Kaffeetasse & Untere Sancerre p. 51

Kaffeetasse Bernard p. 86

Kaffeetasse Bistro p. 85

Kaffeetasse Cécil p. 37

Kaffeetasse Europe p. 25-26

Kaffeetasse Incidence p. 87

Kaffeetasse ohne Henkle Incidence p. 87

Kaffeetasse Plissé p. 43

Kaffeetasse Sancerre p. 51

Kaffeetasse Vendôme p. 55

Kaffeeuntertasse Bernard p. 86

Kaffeeuntertasse Bistro p. 85

Kaffeeuntertasse Bourges p. 25-26

Kaffeeuntertasse Cécil p. 37

Kaffeeuntertasse Europe p. 26

Kaffeeuntertasse Plissé p. 43

Kaffeeuntertasse Sancerre p. 51

Karaffe klein Incidence p. 76

Kasserole rund mit Deckel p. 76-77

Knabberschälchen p. 79

Kuchenform quadratisch Quartet p. 47

Kuchenform rund p. 79

Kuchenform rund Pâtisserie p. 63

Kuchenplatte rechteckig p. 80

L
Lachsplatte p. 29-80

Index 

auf Deutsch
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Lasagneform quadratisch p. 80

Lasagneform quadratisch Eden p. 27

Lasagneform quadratisch, schwarz Eden p. 27

Lasagneform rechteckig p. 80

Lasagneform rechteckig Eden p. 27

Lasagneform rechteckig, schwarz Eden p. 27

Louis XIV, Teller Eclectique p. 59

Löwenkopfsuppenterrine p. 84-85

M
Marmeladentopf p. 33-82

Menueteller, 3 Teile p. 75

Milchgiesser p. 83

Milchgiesser Eden p. 24

Milchgiesser Europe p. 25

Milchgiesser Louna p. 36

Milchgiesser Mehun p. 82-83

Milchgiesser Mehun N°7 p. 33-82

Milchgiesser Paris p. 39

Milchgiesser Plissé p. 42

Milchgiesser Queen Ann p. 65

Milchgiesser Sancerre p. 51

Milchgiesser Sancerre 5 cl p. 33

Milchgiesser Vendôme p. 54

Milchkuh p. 78

Mini Löwenkopfsuppenterrine p. 32-84

Mokkatablett Alizée p. 20

Mokkatasse & Untere Bistro p. 85

Mokkatasse & Untere Bourges p. 25

Mokkatasse & Untere Europe p. 26

Mokkatasse & Untere Louna p. 36

Mokkatasse & Untere Paris p. 39

Mokkatasse & Untere Valençay p. 54

Mokkatasse Alizée p. 20

Mokkatasse Bistro p. 85

Mokkatasse Europe p. 25-26

Mokkatasse Louna p. 36

Mokkatasse Paris p. 39

Mokkatasse Valençay p. 54

Mokkauntertasse Bistro p. 85

Mokkauntertasse Bourges p. 25

Mokkauntertasse Europe p. 26

Mokkauntertasse Louna p. 36-55

Mokkauntertasse Paris p. 39

Mokkauntertasse Valençay p. 54

Muffi n Set  p. 84

Muffi nform Pâtisserie p. 63

Mug zylindrisch p. 80

Muschelschale rund p. 77

Müslischale p. 76

Müslischale Basket p. 57

Müslischale Queen Ann p. 65

N
Nudelschale Asean p. 76

O
Obstschale gerippt p. 78

Oval Platter gross Queen Ann p. 65

Oval Platzteller, rechteckiger Servierboden Grand Chef p. 73

S
Salatschüssel Blumenblatt Alizée p. 21

Salatschüssel Cécil fl ach p. 30-37

Salatschüssel Cécil hoch p. 37

Salatschüssel Eden p. 24-30

Salatschüssel Europe p. 24

Salatschüssel Paris p. 39

Salatschüssel Plissé p. 42

Salatschüssel quadratisch, stapelbar p. 30

Salatschüssel Quartet p. 47

Salatschüssel Queen Ann p. 65

Salatschüssel Sancerre p. 50

Salz- und Pfefferschälchen Plissé p. 33-42

Salzschälchen Plissé p. 33-42-83

Salzstreuer Baril p. 85

Salzstreuer Sancerre p. 50

Sarlat, Teller Eclectique p. 59

Saucenschälchen p. 32-78

Saucenschälchen gewellt p. 32-78

Saucenschälchen Sancerre p. 32-49

Saucenschälchen stapelbar p. 32-78

Saucentöpfchen p. 33-82

Sauciere mit Henkel p. 84

Sauciere mit Henkel Plissé p. 42

Sauciere ohne Henkel p. 83

Sauciere ohne Henkel N°4 p. 33

Schälchen Blumenblatt Alizée p. 20-33

Schälchen Europe p. 24

Schälchen Incidence p. 79

Schälchen Kolibri Alizée p. 31

Schälchen mit Griffen N°2 p. 77

Schälchen mit Henkel klein p. 32-79

Schälchen Sancerre p. 32-49

Schälchen Seerose Alizée p. 21-33

Schälchen stapelbar Europe p. 24

Schale «Koralle» mit zwei Henkel Régéthermie p. 70

Schale A p. 77

Schale Dreispitz Marianne p. 76

Schale Fluto p. 47-70

Schale Incidence p. 76

Schale Jacques p. 78

Schale Jean p. 78

Schale Muschelform Alizée p. 21

Schale oval Louna p. 36

Schale oval stapelbar p. 83

Schale quadratisch p. 78

Schale quadratisch, klein p. 78

Schale rechteckig stapelbar p. 83

Schale rund Louna p. 36

Schale Seerose Alizée p. 21

Schale Standard p. 76

Schmortopf Kasserole fl ach 150 Ulysse p. 66

Schmortopf Kasserole fl ach 200 Ulysse p. 67

Schmortopf Kasserole hoch 150 Ulysse p. 66

Schmortopf Kasserole hoch 200 Ulysse p. 67

Schmortöpfchen rund  Eden p. 27

Schmortöpfchen rund Eden, schwarz Eden p. 27

Schneckenpfanne 6 Augen p. 82

Schneckenschale p. 32-79

Schokoladenkanne Louis XVIII p. 77

Schokoladentasse & Untere Sancerre p. 51

Ovale Platte Spitzboot stapelbar Marianne p. 74

Ovaler Teller mit Griffen Ulysse p. 66

P
Pastetenform oval mit Deckel p. 78-79

Pastetenform rechteckig p. 78-79

Pastetenform, neues Modell p. 79

Pastetenform, neues Modell, gross p. 29-79

Pfefferstreuer Baril p. 82

Pfefferstreuer Sancerre p. 50

Pizzateller p. 75

Platte Gastronorm p. 30-31

Platte Gourmet Vendôme p. 54

Platte Miniatur p. 33-82

Platte oval Paris p. 30-38-39

Platte oval Sancerre p. 50

Platte quadratisch viergeteilt Quartet p. 46

Platte rechteckig Buffet XL p. 30-81

Platte rechteckig dreigeteilt Quartet p. 46

Platte rechteckig Europe p. 23

Platte rechteckig Quartet p. 46

Platte rechteckig Vendôme p. 54

Platte rechteckig zweigeteilt Quartet p. 46

Platte rund, tief Plissé p. 42

Platte rund, tief Sancerre p. 50

Platte Vendôme p. 54

Platte Yole Alizée p. 21

Platte/Deckel Gastronorm p. 31

Platzteller ohne Servierboden Grand Chef p. 73

Platzteller, rechteckiger Servierboden Grand Chef p. 73

Platzteller, runder Servierboden Grand Chef p. 73

Platzteller, Schneckenboden Grand Chef p. 73

Q
Quicheform Pâtisserie p. 63

R
Ragoutschälchen Eden p. 24

Ragoutschälchen glatt Sancerre p. 51

Ragoutschälchen hoch p. 83

Ragoutschälchen Ulysse p. 67

Ragoutschälchen Odyssée (Incabloc) p. 61

Ragoutschälchen mini p. 32

Ragoutschälchen N°3 p. 33

Ragoutschälchen plissé p. 83

Ragoutschälchen, schwarz Eden p. 24

Ramikin Incidence p. 83

Ramikin Quartet p. 46

Reislöffel p. 32-78

Reisschale p. 76

Reisschale Asean p. 76

Runder Teller 308 mit Halbmondeinsatz Jazz p. 73

Runder Teller 308 mit Kreiseeinsatz Jazz p. 74

Runder Teller Degustation tief, schwarz Jazz p. 74

Runder Teller mit Griffen Ulysse p. 66

Runder Teller, schwarz mit Vertiefung Jazz p. 74
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Schokoladentasse Sancerre p. 51

Schokoladenuntertasse Sancerre p. 51

Schüssel Atlantik quadratisch p. 83

Schüssel quadratisch Quartet p. 46

Sektionsteller dreiteilig, Farbe Koralle Régéthermie p. 70

Sektionsteller, Farbe Koralle Régéthermie p. 70

Senftopf Baril p. 80

Senftopf mit Deckel Sancerre p. 50

Servierplatte dreieckig Marianne p. 74

Servierplatte Quartet p. 46

Servierschale Orly p. 83

Souffl éform fl ach p. 84

Souffl éform hoch p. 84

Souffl éform Sancerre p. 50-51

Spargelplatte mit Einsatz p. 80

Speisewirplatte p. 29

Standard Teller rund, mit 3 Einteilungen Régéthermie p. 69

Steakteller p. 75

Steakteller mit verstärktem Rand p. 75

Stövchen p. 84

Suppenschale Asean p. 76

Suppenschale mit Griff p. 76

Suppenschale ohne Griff p. 76

Suppenschale stapelbar p. 76

Suppentasse Europe p. 23

Suppentasse ohne Henkel Europe p. 23

Suppenuntertasse Europe p. 23

T
Tajine-Set p. 84

Tajineplatter p. 84

Tarteletteform Pâtisserie p. 63

Tasse & Untere Queen Ann p. 65

Tasse Queen Ann p. 65

Teekanne p. 87

Teekanne Europe p. 25

Teekanne Hélène p. 87

Teekanne Londres mit Filter p. 87

Teekanne Louna p. 36

Teekanne Paris p. 39

Teekanne Plissé p. 42

Teekanne Sancerre p. 51

Teekanne Vendôme p. 54

Teetasse & Untere Bernard p. 86

Teetasse & Untere Bistro p. 85

Teetasse & Untere Bourges p. 26

Teetasse & Unterte Cécil p. 37

Teetasse & Untere Europe p. 27

Teetasse & Untere Louna p. 37

Teetasse & Untere Paris p. 39

Teetasse & Untere Plissé p. 43

Teetasse & Untere Sancerre p. 51

Teetasse & Untere Valençay p. 55

Teetasse Bernard p. 86

Teetasse Bistro p. 85

Teetasse Cécil p. 37

Teetasse Eden p. 26

Teetasse Europe p. 26-27

Teetasse Fluto p. 47

Teetasse Incidence p. 87

Teetasse Louna p. 36

Teetasse Paris p. 39

Teller tief p. 75

Teller tief Basket p. 57

Teller tief Blumenblatt Alizée p. 21

Teller tief Bourges p. 23

Teller tief Burgo Alizée p. 21

Teller tief Joséphine Alizée p. 21

Teller tief Louna p. 35

Teller tief Mandel Alizée p. 20

Teller tief Paris p. 38

Teller tief Plissé p. 41

Teller tief Quartet p. 45

Teller tief Queen Ann p. 65

Teller tief Sancerre p. 49

Teller tief Vendôme p. 54

Teller trapezförmig Vendôme p. 54

Teller zu Muffi n Set p. 84

Thermo-Teller Régéthermie p. 69

Tiefer Degustationsteller  Marianne p. 74

Tiefer Teller dreieckig Marianne p. 74

Topf mit Deckel N°5 p. 79

Töpfchen oval Plissé p. 77

Töpfchen rechteckig Vendôme p. 54

Tortenform rund p. 80

Tortenplatte mit Fuss fl ach p. 29-74

Tortenplatte mit Fuss hoch p. 29-74-75

Tortenplatte mit Fuss Pâtisserie p. 63

Tortenplatte Pâtisserie p. 63

Tortenplatte, Boden unglasiert p. 30-81

Trinkbecher  Odyssée (Incabloc) p. 61

U
Untertasse gigogne Incidence p. 87

Untertasse Queen Ann p. 65

V
Vase Edouard p. 87

Vorspeisenplatte rechteckig p. 81

Z
Zuckerdose mit deckel Queen Ann p. 65

Zuckerdose mit deckel Sancerre p. 51

Zuckerschale Cécil p. 37

Zuckerschale Europe p. 23

Zuckerschale Plissé p. 41

Zuckerschale rechteckig p. 85

Zylinder, konisch p. 32-78

Teetasse Plissé p. 43

Teetasse Sancerre p. 51

Teetasse Valençay p. 55

Teetasse Vendôme p. 55

Teeuntertasse Bistro p. 85

Teeuntertasse Bourges p. 26-47

Teeuntertasse Cécil p. 37-86

Teeuntertasse Europe p. 27

Teeuntertasse Louna p. 36

Teeuntertasse Paris p. 39

Teeuntertasse Plissé p. 43

Teeuntertasse Sancerre p. 51

Tee-/Frühstücksuntertasse Valençay p. 55

Teller «Koralle» mit Sektionsfeldern Régéthermie p. 70

Teller Austernform Alizée p. 20

Teller Bananenblattform Alizée p. 21

Teller Blattform Alizée p. 20

Teller Blumenblatt Alizée p. 20

Teller Burgo Alizée p. 21

Teller Degustation Louna p. 35

Teller Degustation Quartet p. 45

Teller Degustation rechteckig Quartet p. 45

Teller Degustation, schwarz Louna p. 35

Teller Duchesse Incidence p. 73

Teller Eole p. 75

Teller Eole, rechteckig p. 75

Teller extra tief Quartet p. 46

Teller fl ach Basket p. 57

Teller fl ach Bourges p. 23

Teller fl ach Louna p. 36

Teller fl ach Paris p. 38

Teller fl ach Plissé p. 41

Teller fl ach Quartet p. 45

Teller fl ach Queen Ann p. 65

Teller fl ach Sancerre p. 49

Teller fl ach Sancerre, schwarz p. 49

Teller fl ach Valençay p. 53

Teller für ein Praline p. 32

Teller halb Régéthermie p. 70

Teller halbtief Vendôme p. 54

Teller im Kieselsteineffekt (weiss, schwarz, satin) p. 75

Teller Korsar Alizée p. 21

Teller mit gerader Teilung Régéthermie p. 70

Teller mit thermischem Boden Régéthermie p. 69

Teller oval Lagune Alizée p. 21

Teller oval Louna p. 36

Teller Pâtisserie p. 63

Teller Psychée Incidence p. 73

Teller quadratisch Vendôme p. 53

Teller quadratisch Vendôme, schwarz p. 53

Teller Quartet p. 32

Teller rechteckig mit 2 Einteilungen Régéthermie p. 69

Teller rechteckig mit 3 Einteilungen Régéthermie p. 69

Teller rechteckig Vendôme, schwartz p. 54

Teller rund Odyssée (Incabloc) p. 61

Teller rund mit 2 (oder 3) Einteilungen Régéthermie p. 69

Teller rund mit zwei großen Einteilungen Régéthermie p. 69

Teller rund mit zwei kleinen Einteilungen Régéthermie p. 69

Teller rund ohne Einteilung Régéthermie p. 69

Teller rund, abdeckbar - Deckelgröße bis 230 mm möglich 
Odyssée (Incabloc)

p. 61

Teller Sofa Incidence p. 73

Teller Spitz-oval p. 29

Das angegebene Maß in 

Millimetern bei Tassen, 

Henkelbechern, Teekannen, 

Milchgiessern und Kaffeekannen 

bezeichnet die jeweilige Höhe.
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les références…

110609 BL p. 85

110613 BL p. 85

110621 BL p. 85

110628 BL p. 86

110912 PP p. 86

110918 PP p. 86

110929 PP p. 86

111008 BL p. 26

111020 BL p. 26

111027 BL p. 26

111310 BL p. 25-26

111313 BL p. 25-26

111318 BL p. 26-27

111318 BS p. 23

111330 BL p. 26-27

112008 BL p. 33-47

112018 BL p. 47

112027 BL p. 47

112104 BL p. 61

112109 BL p. 61

112130 BL p. 61

112540 BL p. 36

112809 BL p. 39

112820 BL p. 39

112830 BL p. 39

113310 BL p. 55

113318 BL p. 55

113328 BL p. 55

114227 BL p. 42

114707 BL p. 86

114707 BS p. 86

114720 BL p. 87

115309 BL p. 55

115318 BL p. 55

115327 BL p. 55

115408 BL p. 20

115725 BL p. 57

116325 BL p. 65

120612 BL p. 85

120613 BL p. 85

120615 BL p. 85

120617 BL p. 86

120812 BL p. 25

120813 BL p. 25-26

120815 BL p. 26-47

120816 BL p. 26-47

120913 PP p. 86

120916 PP p. 86

121312 BL p. 26

121313 BL p. 26

121315 BL p. 27

121316 BL p. 27

121318 BL p. 23

122012 BL p. 26-47

122213 BL p. 51

122214 BL p. 51

122217 BL p. 51

122813 BL p. 39

122816 BL p. 39

122818 BL p. 39

124715 BL p. 87

125313 BL p. 55

125317 BL p. 55

125423 BL p. 20

125716 BL p. 57

126317 BL p. 65

130101 BL p. 78

133308 BL p. 54

133318 BL p. 54

170113 BL p. 39

170116 BL p. 39

170119 BL p. 39

170122 BL p. 39

170124 BL p. 39

170125 BL p. 30

170127 BL p. 39

170133 BL p. 39

170140 BL p. 76

170145 BL p. 76

170145 BS p. 76

170150 BL p. 30

170312 BL p. 76

170314 BL p. 76

170316 BL p. 76

170325 BL p. 76

170341 BL p. 76

170745 BL p. 76

170914 BL p. 37

170920 BL p. 37

170925 BL p. 37

170928 BL p. 37

170930 BL p. 37

170936 BL p. 30-37

171012 BL p. 24

171016 BL p. 24

171020 BL p. 24-30

171024 BL p. 24

171312 BL p. 24

171335 BL p. 23

171335 BS p. 23

171340 BL p. 24

171612 BL p. 70

172213 BL p. 50

172215 BL p. 50

172225 BL p. 50

173811 BL-L17781 p. 70

174018 BL p. 47

174020 BL p. 46

174021 BL p. 47

174025 BL p. 47

174215 BL p. 42

174225 BL p. 42

174414 BL p. 76

174720 BL p. 76

175410 BL p. 21-33

175414 BL p. 21

175418 BL p. 21

175420 BL p. 21

175427 BL p. 21

175431 BL p. 21

175740 BL p. 57

176317 BL p. 65

176336 BL p. 65

191445 BL p. 76

192030 BL p. 47-70

200123 BL p. 38

200123 PP p. 38

200523 NO p. 74

200720 BL p. 75

200723 BL p. 75

200726 BL p. 75

200821 BL p. 23

202118 BL p. 61

202218 BL p. 49

202222 BL p. 49

202222 PP p. 49

202516 BL p. 35

202519 BL p. 35

202523 BL p. 35

203304 BL p. 54

203316 BL p. 54

203321 BL p. 54

203326 BL p. 54

204020 BL p. 45

204222 BL p. 41

204716 BL p. 73

205222 BL p. 58

205222 RP p. 58

205416 BL p. 20

205422 BL p. 21

205423 BL p. 20

205430 BL p. 20

205723 BL p. 57

206324 BL p. 65

210101 BL p. 75

210115 BL p. 38

210117 BL p. 38

210117 PP p. 38

210118 BL p. 38

210118 PP p. 38

210120 BL p. 38

210121 BL p. 38

210121 PP p. 38

210123 BL p. 38

210124 BL p. 38

210124 PP p. 38

210127 BL p. 38

210127 PP p. 38

210129 BL p. 75

210130 BL p. 75

210131 BL p. 38

210131 PP p. 38

210522 BL p. 75

210522 NO p. 75

210522 BM p. 75

210523 NO p. 74

210530 BL p. 73

210816 BL p. 23

210820 BL p. 23

210824 BL p. 23

210827 BL p. 23

211415 BL p. 69

211513 BL p. 69

211523 BL p. 69

212030 BL p. 75

212123 BL p. 61

212215 BL p. 49

212217 BL p. 49

212220 BL p. 49

212222 BL p. 49

212222 PP p. 49

212224 BL p. 49

212226 BL p. 49

212226 PP p. 49

212228 BL p. 49

212228 PP p. 49

212231 BL p. 49

212231 NO p. 49

212516 BL p. 36

212519 BL p. 36

212521 BL p. 36

212526 BL p. 36

212528 BL p. 36

212531 BL p. 36

213528 BL p. 29

213823 BL p. 70

213823 BL-L17781 p. 70

214015 BL p. 32-45

214018 BL p. 45

214021 BL p. 45

214025 BL p. 45

214029 BL p. 45

214217 BL p. 41

214220 BL p. 41

214222 BL p. 41

214226 BL p. 41

214228 BL p. 41

214231 BL p. 41

214708 BL p. 79

214732 BL p. 73

214733 BL p. 73

214821 BL p. 63

215217 BL p. 58

215217 RP p. 58

215222 BL p. 58

215224 BL p. 58

215222 RP p. 58

215227 BL p. 58

215228 BL p. 59

215228RA p. 59

215317 BL p. 53

215322 BL p. 53

215326 BL p. 53

215328 BL p. 53

215331 BL p. 53

215409 BL p. 20-33

215428 BL p. 21

215429 BL p. 20

215432 BL p. 20

215433 BL p. 20

215434 BL p. 21

215437 BL p. 20

215481 BL p. 21

215716 BL p. 57

215722 BL p. 57

215728 BL p. 57

216101 BL p. 73

216104 BL p. 73

216105 BL p. 73

216108 BL p. 73

216109 BL p. 74

216110 BL p. 74

216111 BL p. 73

216130 BL p. 73

216317 BL p. 65

216323 BL p. 65

216329 BL p. 65

220116 BL p. 30

220117 BC p. 31

220117 BL p. 30

220126 BL p. 30

220132 BC p. 31

220132 BL p. 30

220135 BC p. 31

220135 BL p. 31

220146 BL p. 30-81

220152 BC p. 31

220152 BL p. 31

220153 BC p. 31

220153 BL p. 30

220230 BL p. 81

220236 BL p. 81

220238 BL p. 81

220244 BL p. 81

220319 BL p. 81

220324 BL p. 81

220325 BL p. 81

220329 BL p. 81

220335 BL p. 81

220416 BL p. 81

220420 BL p. 81

220425 BL p. 81

220433 BL p. 81

220530 BL p. 80

220553 BL p. 29-80

221130 BX p. 80

221215 BL p. 83

221503 BL p. 69

221509 BL p. 70

221513 BL p. 70

221519 BL p. 70

221521 BL p. 69

221522 BL p. 70

221523 BL p. 69

221523 BL-L17781 p. 70

221536 BL p. 70

221537 BL p. 70

221539 BL p. 29

221540 BL p. 69

221599 BL p. 70
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221609 BL p. 83

221611 BL p. 70-83

222106 BL p. 61

222110 BL p. 61

222113 BL p. 61

222221 BL p. 50

222226 BL p. 50

222231 BL p. 50

222236 BL p. 50

222242 BL p. 50

223322 BL p. 54

223323 BL p. 54

223334 BL p. 54

224023 BL p. 29-45

224025 BL p. 46

224026 BL p. 46

224029 BL p. 47

224032 BL p. 45

224039 BL p. 46

224076 BL p. 46

224089 BL p. 46

230140 BL p. 30-37

230302 BL p. 82

230307 BL p. 33-82

230311 BL p. 82

230312 BL p. 82

230314 BL p. 82

230314 BS p. 80

230315 BL p. 82

230318 BL p. 82

230319 BL p. 82

230508 BL p. 80

230511 BL p. 80

230513 BL p. 80

231019 BL p. 27

231019 NO p. 27

231023 BL p. 27

231023 NO p. 27

232211 BL p. 50

232214 BL p. 50

232218 BL p. 50

232221 BL p. 50

232224 BL p. 50

232226 BL p. 50

232228 BL p. 50

232231 BL p. 50

233237 BL p. 75

233316 BL p. 53

233321 BL p. 53

233322 BL p. 54

233324 BL p. 54

233326 BL p. 53

233326 NO p. 53

233328 BL p. 54

233328 NO p. 54

233329 BL p. 53

233329 NO p. 53

234025 BL p. 45

234034 BL p. 46

234075 BL p. 46

234228 BL p. 42

234735 BL p. 73

235437 BL p. 21

235615 PF p. 66

235617 PF p. 66

240109 BL p. 36

240114 BL p. 78

240117 BL p. 38

240120 BL p. 38

240122 BL p. 75

240124 BL p. 38

240126 BL p. 38

240128 BL p. 38

240131 BL p. 38

240133 BL p. 38

240137 BL p. 38

240140 BL p. 30-38

240145 BL p. 30-39

240146 BL p. 29-80

240155 BL p. 30-39

240157 BL p. 29-80

240227 BL p. 75

240313 BL p. 77

240314 BL p. 81

240315 BL p. 77

240317 BL p. 81

240319 BL p. 81

240322 BL p. 81

240323 BL p. 81

240325 BL p. 81

240328 BL p. 81

240332 BL p. 81

240514 BL p. 82

240526 BL p. 82

240531 BL p. 82

240536 BL p. 82

241026 BL p. 27

241026 NO p. 27

241035 BL p. 27

241035 NO p. 27

241109 BL p. 32-77

241328 BL p. 23

241332 BL p. 23

241420 BL p. 83

241490 BL p. 83

242232 BL p. 50

242236 BL p. 50

242510 BL p. 36

242532 BL p. 36

243032 BL p. 75

244011 BL p. 46

244014 BL p. 46

245433 BL p. 21

245434 BL p. 21

245620 PF p. 66

246348 BL p. 65

248212 BL p. 85

250119 BL p. 82

250424 BL p. 80

250429 BL p. 80

250434 BL p. 80

251024 BL p. 27

251024 NO p. 27

251037 BL p. 27

251037 NO p. 27

251423 BL p. 69

251423 BL-L17781 p. 70

251425 BL p. 69-75

251535 BL p. 70

260130 BL p. 31-76

260130 BS p. 31-76

260300 BL1S12 p. 32-79

260307 BL p. 32-79

260309 BL p. 77

260311 BL p. 84

260312 BX p. 77

260314 BL p. 84

260315 BL p. 31-77

260318 BL p. 84

260321 BL p. 84

260327 BX p. 77

260330 BX p. 76

260335 BL p. 84

260355 BL p. 84

260360 BX p. 77

260404 BL p. 32-82

260407 BL p. 33-83

260409 BL p. 83

260411 BL p. 83

260415 BL p. 83

260416 BL p. 83

260421 BL p. 83

261011 BL p. 27

261011 NO p. 27

261055 BL p. 24

261055 NO p. 24

261065 BL p. 24

261065 NO p. 24

261110 BL p. 84

261113 BL p. 84

261116 BL p. 84

261118 BL p. 84

261121 BL p. 84

261124 BL p. 79

262107 BL p. 61

262209 BL p. 51

262211 BL p. 50

262214 BL p. 50

262218 BL p. 50

262222 BL p. 50

262224 BL p. 50

262227 BL p. 50

264007 BL p. 46

264008 BL p. 46

264715 BL p. 83

265609 BL p. 67

265610 BL p. 67

265615 PC p. 66

265615 PF p. 66

265615 PF-LI0900 p. 66

265615 PX p. 67

265616 PF p. 66

265616 PF-LI09000 p. 66

265616 PX p. 66

265620 PC p. 67

265620 PF p. 67

265620 PF-LI09000 p. 67

265620 PX p. 67

270101 BL p. 78

270105 BL p. 33-82

270108 BD p. 85

270108 BU p. 82

270109 BL p. 80

270109 BX p. 80

270110 BL p. 33-83

270112 BL p. 83

270113 BL p. 83

270117 BX p. 79

270128 BL p. 84

270130 BL p. 82

270306 BL p. 31-77

270310 BL p. 33-82

270311 BX p. 76

270313 BX p. 75

270318 BX p. 76

270408 BL p. 31-77

271104 BL p. 33-42-83

271105 BL p. 33-42

271340 BL p. 24-31

272206 BD p. 50

272206 BU p. 51

272209 BX p. 50

274240 BL p. 31-41

276110 NO p. 74

276123 NO p. 74

276323 BX p. 65

280111 BL p. 80

280113 BL p. 80

280316 BL p. 77

280321 BL p. 80

280324 BL p. 80

280325 BL p. 80

280327 BL p. 80

280329 BL p. 80

280333 BL p. 80

280408 BL p. 77

280505 BL p. 32-78

280510 BL p. 79

280510 BX p. 79

280526 BL p. 29-79

284025 BL p. 47

284807 BL p. 63

284808 BL p. 63

284811 BL p. 63

284820 BL p. 63

284821 BL p. 63

284822 BL p. 63

284829 BL p. 63

285620 PF p. 67

285620 PF-LI09000 p. 67

294428 BL p. 74

294431 BL p. 74

314420 BL p. 74

314421 BL p. 74

314423 BL p. 74

314430 BL p. 74

314431 BL p. 74

330312 BX p. 87

330360 BX p. 87

330380 BX p. 87

330735 BX p. 87

330750 BX p. 87

330775 BX p. 87

330911 BX p. 87

330955 BX p. 87

330980 BX p. 87

331335 BX p. 25

331336 BX p. 25

331355 BX p. 25

331375 BX p. 25

331380 BX p. 25

332234 BX p. 51

332235 BX p. 51

332255 BX p. 51

332274 BX p. 51

332835 BX p. 39

332855 BX p. 39

332860 BX p. 39

332880 BX p. 39

333340 BX p. 54

333355 BX p. 54

334215 BX p. 42

334235 BX p. 43

334250 BX p. 42

334255 BX p. 43

342510 BX p. 36

342540 BX p. 36

342550 BX p. 36

360106 BL p. 33-82

360109 BL p. 33-82

360110 BL p. 82

360118 BL p. 82

360127 BL p. 82

360133 BL p. 83

360157 BL p. 83

360199 BL p. 83

360708 BL p. 83

360718 BL p. 83

360725 BL p. 83

360735 BL p. 83

360750 BL p. 83

360770 BL p. 83

361015 BL p. 24

361305 BL p. 25

361310 BL p. 25

361315 BL p. 25

361335 BL p. 25

362205 BL p. 33-51

362215 BL p. 51

362235 BL p. 51

106

p.96-108_cata-PILLI-2013_210x297.indd   106p.96-108_cata-PILLI-2013_210x297.indd   106 22/01/13   17:4022/01/13   17:40



En 1818, Jean Louis Richard Pillivuyt 

fondait la manufacture de porcelaine qui 

porte encore aujourd’hui son nom. Pillivuyt 

crée et fabrique une porcelaine classique 

et intemporelle, répondant à de hauts 

standards de qualité.

Dotée d’un outil de production très 

moderne, Pillivuyt a su conserver son 

savoir-faire centenaire pour réaliser à la 

main des pièces uniques telles la soupière 

têtes de lion.

Toute la philosophie de Pillivuyt réside 

dans le développement et la production 

d’articles de grande qualité destinés aux 

grands chefs, mais aussi aux particuliers 

épicuriens exigeants et passionnés de 

gastronomie.

En permanence ajustée aux attentes et 

aux exigences de ses clients, la gamme 

Pillivuyt couvre plus de 1000 références 

et de nombreux décors.

Ainsi, Pillivuyt a su évoluer au gré des 

traditions et des usages, et créer des 

articles pour la table et la cuisson particu-

lièrement appréciés des utilisateurs 

les plus exigeants.

Pillivuyt a été reconnu en 2009 “Entreprise 

du Patrimoine Vivant”. Ce label vise à 

distinguer les entreprises françaises 

aux savoir-faire artisanaux et industriels 

d’excellence.

Installée en France, au cœur du Berry, 

Pillivuyt perpétue depuis presque 200 ans 

le savoir-faire inégalable de ses maîtres 

porcelainiers. Aujourd’hui, Pillivuyt 

est l’une des plus anciennes 

et prestigieuses marques 

de porcelaine française.

2

Made 

in France
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362515 BL p. 36

362550 BL p. 36

362815 BL p. 39

362835 BL p. 39

363315 BL p. 54

364213 BL p. 42

364235 BL p. 42

364250 BL p. 42

364706 BL p. 76

366330 BL p. 65

400110 BL p. 32-84

400122 BL p. 85

400131 BC p. 85

400131 BL p. 85

400131 BX p. 85

400135 BL p. 84

400145 BL p. 84

400150 BC p. 85

400150 BL p. 84

400150 BX p. 85

400160 BL p. 85

400180 BL p. 85

430108 BL p. 79

430111 BX p. 79

430115 BL p. 79

430116 BX p. 79

430124 BX p. 79

430135 BX p. 79

430165 BX p. 79

430311 BX p. 78

430317 BX p. 79

430375 BX p. 78

430390 BX p. 78

430514 BX p. 78

460107 BL p. 32-78

460108 BL p. 32-78

460506 BL p. 32

461108 BL p. 32-78

461307 BL p. 24

461308 BL p. 24

461309 BL p. 24

461309BT p. 24

461309 BU p. 24

463373 BL p. 54

465411 BL p. 21

465413 BL p. 21-31

510124 BL p. 80

510126 BL p. 80

510912 BL p. 37

510918 BL p. 37

510918 BS p. 37

510929 BL p. 37

511030 BL p. 24

511045 BL p. 24

512212 BL p. 51

512218 BL p. 51

512225 BL p. 51

512230 BL p. 51

512509 BL p. 36

512518 BL p. 36

512530 BL p. 37

514210 BL p. 43

514218 BL p. 43

514218 BS p. 41

514229 BL p. 43

514835 BL p. 63

515235 BL p. 59

515235RS p. 59

515701 BL p. 57

520913 BL p. 37

520914 BL p. 37

520914 PP p. 86

520916 BL p. 37

522515 BL p. 36-55

522517 BL p. 37-55

524213 BL p. 43

524214 BL p. 43

524216 BL p. 43

543901 BL p. 32-78

610115 BL p. 84

610320 BL p. 84

610320 BX p. 84

610511 BL p. 79

610715 BL p. 35

612513 BL p. 35

612521 BL p. 35

612526 BL p. 35

612526 NO p. 35

612528 BL p. 35

614430 BL p. 77

630929 BL p. 30-81

630933 BL p. 30-81

630936 BL p. 30-81

630960 BL p. 29-74

630966 BL p. 29-75

630990 BX p. 29-74

633928 BL p. 33-82

634005 BC p. 84

634005 BL p. 84

634005 BX p. 84

634831 BL p. 63

634831 BX p. 63

634832 BX p. 63

640937 BL p. 80

711514 BB p. 71

711514 BC p. 71

711514 BV p. 71

711523 BB p. 71

711523 BC p. 71

711523 BK p. 71

711523 BV p. 71

733921 BX p. 77

862220 BX p. 51

900909 BL p. 78

900910 BL p. 78

900912 BL p. 78

901210 BL p. 77

902208 BL p. 32-49

902210 BL p. 32-49

903908 BL p. 77

903912 BL p. 77

903920 BL p. 77

903992 BL p. 78

951112 BL p. 78

951114 BL p. 78

952512 BL p. 36

960107 BL p. 84

960108 BL p. 84

964230 BL p. 42

970615 BL p. 87

990609 BX p. 85

990613 BX p. 85

990621 BX p. 85

990628 BX p. 86

990810 BX p. 25

990813 BX p. 25

990818 BX p. 26

990830 BX p. 26

990912 BX p. 86

990918 BX p. 86

990929 BX p. 86

991310 BX p. 26

991313 BX p. 26

991318 BX p. 27

991330 BX p. 27

992213 BX p. 51

992219 BX p. 51

992226 BX p. 51

992231 BX p. 51

992502 BX p. 36

992503 BX p. 36

992509 BX p. 36

992518 BX p. 37

992530 BX p. 37

992809 BX p. 39

992820 BX p. 39

992830 BX p. 39

993912 BX p. 37

993918 BX p. 37

993929 BX p. 37

994002 BX p. 46

994003 BX p. 46

994210 BX p. 43

994218 BX p. 43

994229 BX p. 43

995309 BX p. 55

995318 BX p. 55

995327 BX p. 55

995725 BX p. 57

996325 BX p. 65

999527 BX p. 46

999601 BX p. 82

999605 BX p. 82
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